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1. EINLEITUNG
1.1 BESCHREIBUNG DES ANWENDERS

Diese Gerdte kdnnen von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezUglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Kinder dUrfen nicht mit dem Gerdt spielen. Reinigung und Benut-

zer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind &lter

als 8 Jahre und beaufsichtigt.

1.2 ERKLARUNG DER SICHERHEITSHINWEISE

(A GEFAHR)

,Gefahr” weist auf eine unmittelbare Gefdhrdung mit einem hohen Risikograd hin,
die, falls sie nicht vermieden wird, zum Tod oder zu schweren Verletzungen fUhren kann.

(AWARNUNG|

Warnung” weist auf eine potenzielle Gef&hrdung mit einem mittleren Risikograd hin,
die, falls sie nicht vermieden wird, zum Tod oder zu schweren Verletzungen fUhren kann.

(AVORSICHT)

LVorsicht” weist auf eine potenzielle Gefdhrdung mit einem niedrigen Risikograd hin,
die, falls sie nicht vermieden wird, zum Tod oder zu schweren Verletzungen fUhren kann.

,Hinweis” weist auf weitere hilfreiche Tipps und Hinweise zur korrekten Verwendung
des Produkts.

1.3 AUFBEWAHRUNG DER ANWEISUNGEN

Bevor Du Dein Gerdt benutzt, lese bitte zuerst die Sicherheitshinweise und die
Gebrauchsanleitung aufmerksam durch. Nur so kannst Du alle Funktionen sicher
und zuverl@ssig nutzen. Bewahre die Gebrauchsanleitung gut auf und gebe sie
an einen mdglichen Nachbesitzer weiter. Die Gebrauchsanleitung basiert auf den
in der Europdischen Union gultigen Normen und Regeln. Beachte im Ausland auch
landesspezifische Richtlinien und Gesetze.

2. BESCHREIBUNG DES PRODUKTS
2.1 BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Der Milchaufsch&umer ist ausschlieBlich zum Erwdrmen bzw. Aufsch&umen / RUhren
von Milch bestimmt. Der Milchaufsch&umer ist nicht fir den Betrieb in einem Unter-
nehmen bzw. den gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwende den Milchaufsch&u-
mer ausschlieflich in Wohnbereichen fir den privaten Gebrauch. Stelle die Kanne
keinesfalls auf ein Kochfeld, um sie zu erhitzen und verwende auch keine Basis eines
anderen Milchsch&umers. Reinige den Aufschdumer niemals in der SpUlmaschine,
siehe hierzu das entsprechende Kapitel.

Verwende das Gerdt nur wie in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben. Jede andere

Verwendung gilt als nicht-bestimmungsgemdf3 und kann zu Sachsché&den oder sogar
zu Personenschd&den fihren. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Sch&den, die
durch nicht-bestimmungsgemdBen Gebrauch entstanden sind.

2.2 UBERBLICK UBER DAS SYSTEM

Quirlhalter (hier findest
Du den Quirl (4) platziert)

Deckel

Deckeldichtung

Quirl zum RUhren zwecks
gleichmd&figen Erhitzens

Quirl zum Aufschdumen

Griff

Kanne

Betriebsart 1
(warmer, fester Schaum) 14

Betriebsart 2
(warmer, cremiger Schaum)

Ein-/Ausschalter

Betriebsart3 13 Betriebsart 4
(erwdarmte Milch) (kalter Schaum)
Basis

Netzkabel




Bitte Uberprife nach Erhalt des Produktes, ob alle Komponenten vollstéindig und un-
bescha&digt sind. Im Falle einer unvollsténdigen oder beschddigten Lieferung wende
Dich bitte an den Hersteller.

Wenn dieses Gerdt beschadigt wird, muss es durch den zentralen Kundendienst des

Herstellers oder eine dhnlich qualifizierte Person repariert oder ersetzt werden. Durch
unsachgemdBe Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen.

2.3 TECHNISCHE DATEN

Artikelname: BEREITER_0OO3
Spannungsversorgung:  220-240V, 50/60Hz
Leistungsaufnahme: 500 W

Abmessungen: 20,6 x15,0 x10,9 cm
FUllmenge: Aufschdumen: max. 150 ml,

Erhitzen und VerrGhren: max. 300 ml

3. SICHERHEITSHINWEISE

(A GEFAHR]

— Schliefe das Gerat nur an, wenn die Netzspannung der Steckdose mit der Angabe
auf dem Typenschild Ubereinstimmt.

— Schlie3e das Gerdt nur an eine gut zugéngliche Steckdose an, damit Du es bei einem
Storfall schnell vom Stromnetz trennen kannst.

— Betreibe das Gerdt nicht, wenn es sichtbare Schéden aufweist oder das Netzkabel
bzw. der Netzstecker defekt ist.

— Wenn das Netzkabel des Geréts beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden.

— Offne das Gehduse nicht, sondern Uberlasse die Reparatur Fachkréften. Wende Dich
dazu an eine Fachwerkstatt. Bei eigensténdig durchgefUhrten Reparaturen, unsach-
gemd&em Anschluss oder falscher Bedienung sind Haftungs- und Garantieanspriche
ausgeschlossen.

— Bei Reparaturen dirfen nur Teile verwendet werden, die den urspringlichen Gerdte-
daten entsprechen. In diesem Gerdt befinden sich elektrische und mechanische Teile,
die zum Schutz gegen Gefahrenquellen unerlésslich sind.

— Lagere das Gerdt nie so, dass es in eine Wanne oder in ein Waschbecken fallen kann.

— Greife niemals nach einem Elektrogerdt, wenn es ins Wasser gefallen ist. Ziehe in
einem solchen Fall sofort den Netzstecker.

— Tauche weder das Gerdt selbst noch Netzkabel oder -stecker in Wasser oder andere
FlUssigkeiten. Stromschlaggefahr!

— Fasse den Netzstecker niemals mit feuchten H&nden an.

— Ziehe vor jedem Reinigen des Gerdts den Netzstecker.

— Benutze zum Reinigen niemals einen Dampfreiniger.

— Verwende das Gerdt nur in trockenen Innenr&umen. Betreibe es nie in Feuchtréumen
oderim Regen.

— Beim Betrieb des Milchsch&umer entstehen hohe Temperaturen, die zu Verbren-
nungen fUhren kdnnen, z. B. heif3er Dampf, Deckel sowie hei3es Geh&use. Fasse den
heifen Milchaufschdumer nur am Griff (6) an. Verbrennungsgefahr!

(AWARNUNG)

— Stelle das Gerdt nicht in der N&he von brennbaren Gegenstdnden, wie z. B. Vorhdngen
oder GeschirrtUchern, auf.

— Lasse das Kabel nicht Uber die Kante eines Tisches oder einer Arbeitsplatte h&ngen
und lasse es dabei keine hei3en Oberflcichen wie z. B. Herdplatten, Ofen, etc. berthren.

— Halte das Gerdt, den Netzstecker und das Netzkabel von offenem Feuer und heif3en
FlGchen fern.

— Bringe das Netzkabel nicht mit heif3en Teilen in BerUhrung.

— Decke das Gerdt nicht ab, z. B. mit Tichern o. A..

— Offne den Deckel nicht wéhrend des Betriebes. Verbrihungsgefahr!

— Lass das Gerdt vollsténdig abkUhlen, bevor Du es reinigst und / oder verstaust. Ver-
brennungsgefahrl!

— Achte darauf, dass Du den FlUssigkeitsbehdlter nicht mit zu viel oder zu wenig Milch
befUlist. Die eingefilite Menge darf die MIN-Markierung im Inneren des FlUssigkeits-
behdlters keinesfalls unter- und die MAX-Markierung fUr die jeweilige Betriebsart nicht
Uberschreiten. Bei Uberfillung kann heie Milch oder Schaum austreten.

— Lass keine Milch im Gerdt stehen, um gesundheitliche Schdden zu vermeiden.

(AVORSICHT)

— Setze das Gerdt niemals hoher Temperatur (Heizung etc.) oder WitterungseinflUssen
(Regen, etc.) aus.

— Verwende das Gerdt nur, wenn es auf einer ebenen, stabilen und unempfindlichen
Oberflache steht.

— Tauche das Gerdt, den Ger&testecker und das Netzkabel zum Reinigen niemails in
Wasser, stelle es nie in eine Spilmaschine, und verwende zur Reinigung keinen
Dampfreiniger. Das Gerdt kann sonst beschadigt werden.

— Verwende keine |6semittelhaltigen, &tzenden und scheuernden Reinigungsmittel
(z. B. Backofen- oder Grill-Spray) oder Reinigungsutensilien (z. B. Topfschwdmme o. A)).
Diese kdnnen die Oberfléche zerkratzen.

— Trockne alle Teile nach dem Reinigen grindlich ab.

— Das Ger&t darf nur mit der mitgelieferten Basisstation in Betrieb genommen werden.
Um Gef@hrdungen zu vermeiden, fUlle die Milch nur ein, wenn das Gerdt nicht auf der
Basisstation steht.

— Nehme das Gerdt keinesfalls ohne Milch und nie ohne korrekt aufgesetzten Deckel in
Betrieb.

— Verwende das Gerdt nicht bei verbogenem oder beschadigtem Aufsché&umeinsatz.

— Erhitze erkaltete Milch nicht erneut. Schitten Sie alte Milch grundsétzlich weg.




4. INBETRIEBNAHME UND BEDIENUNG
4.1 VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entferne alle Transportsicherungs- und Verpackungsteile und halte diese von Kindern
fern — Erstickungsgefahrl

2.Vor dem ersten Benutzen sollte das Innere der Kanne und der Quirl (4 und 5) mit
warmem Wasser gereinigt werden. Beachte dabei unsere Reinigungs- und Pflege-
hinweise.

3. Das duRere Gehduse der Kanne (7) mit einem gut ausgedrickten, feuchten Tuch
abwischen. Halte die Basis (11) von Wasser fern. Stromschlaggefahr!

4.2 BEDIENUNG

Warnung - Verbrennungsgefahr
Betreibe den Milchaufsch&umer nur mit aufgesetztem Deckel. Nach der Anwendung
ist die AuBenoberfléche der Kanne noch heif3. Achtung!

Warnung - Verletzungsgefahr
Verwende immer frische Milch. Verzehre keine Milch, die I&ngere Zeit in der Kanne
gestanden hat.

Falls Du wahrend des Betriebs die Kanne (7) von der Basis (11) hebst, stoppt der
Zubereitungsvorgang automatisch. Setze die Kanne wieder auf die Basis und starten
Sie die Zubereitung erneut mit dem Ein-/Ausschalter (9).

Funktion des Ein-/Ausschalters:

Uber den Ein-/Ausschalter (9) wird die Betriebsart des Milchaufschéumers ausgewdhit.
Dricke den Ein-/Ausschalter (9) so oft, bis das Symbol der gewinschten Betriebsart (8,
10, 13, 14) blinkt. Wenn fir ca. 3 Sekunden kein Druck auf den Ein-/Ausschalter (9) statt-
findet, beginnt die gewdhlte Betriebsart dauerhaft zu leuchten und startet. Nachdem
das Programm der gewdhlten Betriebsart beendet ist, schaltet sich der Milchauf-
sch&umer automatisch aus.

Die Programmdauer ist abhd&ngig von der gewdhlten Betriebsart und der eingefiliten
FlUssigkeitsmenge.Warnung vor Sachschdden

Verwende zur Reinigung keine kratzenden oder étzenden Reinigungsmittel und

auch keine kratzenden Gegensténde (z. B. Metallschwémme).

Funktion der Quirls (4 und 5):

Quirl (4)

zum Erwérmen

Quirl (5)

zum Aufschdumen

Bitte beachte, dass die Milch anbrennen kann, wenn der Milchsch&umer ohne Quirl be-
trieben wird.

BETRIEBSARTEN
Der Milchaufschdumer verfigt Uber 4 verschiedene Betriebsarten.

Betriebsart 1 (14):
AN Warmer und fester Schaum
“s ’ max. 150 ml Wdéhle diese Betriebsart, um warmen
Milchschaum von fester Konsistenz zu
erhalten.

Z)
5

Milch erwd@rmen und rUhren
max. 300 ml Wdhle diese Betriebsart mit Quirl (4),

um Milch zu erwé&rmen.

Betriebsart 2 (8):
Warmer und cremiger Schaum
max. 150 ml Wa&hle diese Betriebsart, um warmen,
cremigen und feinporigen Milchschaum
zu erhalten.

Betriebsart 3 (13):
Milch erhitzen mit wenig Milchschaum
@ max. 300 ml Wa&hle dies Betriebsart, um Milch zu
erhitzen.

Kaltes Aufschdumen
max. 150 ml Wdhle diese Betriebsart, um kalten,

&)

cremigen Milchschaum zu erhalten.
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MIN- und MAX-Markierungen:

An der Innenseite der Kanne (7) befinden sich drei Markierungen.

— Die Markierung MIN zeigt Dir die minimale Filimenge an.

— Die untere Markierung MAX zeigt die maximale FUllmenge bei der Herstellung
von Milchschaum.

— Die obere Markierung MAX zeigt die maximale FUllmenge bei Erhitzung von Milch.

4.3 WARMEN MILCHSCHAUM HERSTELLEN

1. Stecke den Quirl (5) bis zum Anschlag auf die Antriebsachse im Inneren der Kanne (7).
Nehme die Kanne (7) von der Basis (11) und fUlle Milch mindestens bis zur MIN-Markie-
rung ein. Beim Aufsch&umen vergréBert sich das Volumen der Milch. Um ein Uberlau-
fen des Milchschaumes zu verhindern, darf Milch nur bis zur unteren MAX-Markierung
eingefUllt werden.

2. Setze den Deckel (2) auf die Kanne (7).

3. Stelle die Kanne (7) auf die Basis (11).

4. Du kannst warmen Milchschaum in 2 Varianten herstellen:

- Wdhle mit dem Ein-/Ausschalter (9) die Betriebsart 1. Das Symbol der Betriebsart 1
(14) blinkt und nach ca. 3 Sekunden beginnt der Quirl (5) sich zu drehen. Die Erzeu-
gung des Milchschaumes beginnt.

oder

- Wahle mit dem Ein-/Ausschalter (9) die Betriebsart 2. Das Symbol der Betriebsart 2
(8) blinkt und nach ca. 3 Sekunden beginnt der Quirl (5) sich zu drehen. Die Erzeu-
gung des Milchschaumes beginnt.

5. Sobald der Milchschaum fertig ist, schaltet der Milchaufsch&umer sich automatisch
ab, das Symbol der gewdhlten Betriebsart (14, 8) blinkt und erlischt nach kurzer Zeit.
Du kannst auch die Zubereitung vorzeitig durch kurzes Dricken des Tasters (9) stoppen.

6. Warte ca. 30 Sekunden, bis sich noch flussige Milch unten in der Kanne (7) abgesetzt hat.

7. Hebe die Kanne (7) am Griff (6) von der Basis (11), nehme den Deckel (2) ab und ver-
wende den Milchschaum nach Deinen Winschen.

8. Reinige nach jeder Benutzung den Milchaufschdumer mit Leitungswasser, um
RUcksténde zu entfernen.

4.4 KALTEN MILCHSCHAUM HERSTELLEN

1. Stecke den Quirl (5) bis zum Anschlag auf die Antriebsachse im Inneren der Kanne (7).

2. Nehme die Kanne (7) von der Basis (11) und fUlle Milch mindestens bis zur MIN-Markie-
rung ein. Beim Aufsch&umen vergréBert sich das Volumen der Milch. Um ein Uberlau-
fen des Milchschaumes zu verhindern, darf Milch nur bis zur unteren MAX-Markierung
eingefUllt werden.

3. Setze den Deckel (2) auf die Kanne (7).

4. Stelle die Kanne (7) auf die Basis (11).

5. Wdhle mit dem Ein-/Ausschalter (9) die Betriebsart 4. Das Symbol der Betriebsart 4
(10) blinkt und nach ca. 3 Sekunden beginnt der Quirl (5) sich zu drehen. Die Erzeu-
gung des Milchschaumes beginnt.

6. Sobald der Milchschaum fertig ist, schaltet der Milchaufsch&umer sich automatisch
ab, das Symbol der gewdhlten Betriebsart (10) blinkt und erlischt nach kurzer Zeit.

Du kannst die Zubereitung vorzeitig durch kurzes Dricken des Ein-/Ausschalter (9)
stoppen.

7.Warte ca. 30 Sekunden, bis sich noch flUssige Milch unten in der Kanne (7) abgesetzt hat.

8. Hebe die Kanne (7) von der Basis (11), nehme den Deckel (2) ab und verwende den
Milchschaum nach Deinen Winschen.

9. Reinige nach jeder Benutzung den Milchaufschdumer mit Leitungswasser, um
RUckstd&nde zu entfernen.

4.5 MILCH GLEICHMASSIG ERHITZEN

1. Stecke den Quirl (4) bis zum Anschlag auf die Antriebsachse im Inneren der Kanne (7).

2. Nehme die Kanne (7) von der Basis (11) und fulle Milch mindestens bis zur MIN-
Markierung ein. Um ein Uberlaufen der erhitzten Milch zu verhindern, darf Milch nur
bis zur oberen MAX-Markierung eingefUllt werden.

3. Setze den Deckel (2) auf die Kanne (7).

4. Stelle die Kanne (7) auf die Basis (1).

5. Wéhle mit dem Ein-/Ausschalter (9) die Betriebsart 3. Das Symbol der Betriebsart 3
(13) blinkt und nach ca. 3 Sekunden beginnt der Quirl (4) sich zu drehen, wodurch eine
gleichmé&3ige Erhitzung gewdhrleistet ist. Sobald die Milch heif3 ist, schaltet der Milch-
aufschdumer sich automatisch ab, das Symbol der gewdhlten Betriebsart (13) blinkt
und erlischt nach kurzer Zeit.

6. Hebe die Kanne (7) mit dem Griff (6) von der Basis (11), nehme den Deckel (2) ab und
verwende die erwdrmte Milch nach Deinen Winschen.

7. Reinige nach jeder Benutzung den Milchaufsch&umer mit Leitungswasser, um
RUcksténde zu entfernen.

1
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4.6 REZEPTE

Nutze Deinen frisch hergestellten Milchschaum in den verschiedensten Getrénke
Variationen. Im Folgenden findest Du einige Rezepte zum Nachmachen:

1. Warme Matcha Latte
Zutaten: 1Teeldffel Matcha + 50 ml kaltes Wasser + 150 ml Milch

— Gib das Matcha-Pulver + 50 ml kaltes Wasser in den Milchaufsch&umer und
wdhle Betriebsart 1 oder 2 (14 oder 8)

— Matcha in eine Tasse gie3en.

— Gib 120 ml Milch in den Milchaufsch&umer und wéhle die Betriebsart 1 oder 2
(14 oder 8).

— Gib die aufgesch&umte Milch zum Matcha hinzu.

2. Iced Matcha Latte
Zutaten: 1,5 Teeldffel Matcha + 50 ml kaltes Wasser + 150 ml Milch

— Gib das Matcha-Pulver + 50 ml kaltes Wasser in den Milchaufsch&umer und
wdhle Betriebsart 4 (10).

— Gief3e den Matcha in eine Tasse.

— 120 ml Milch in den Milchaufschdumer geben und wdhle die Betriebsart 4 (10).

— Falls gewinscht, EiswUrfel hinzugeben.

3. Goldene Milch

Zutaten: Verwende goldenes Milchpulver oder stelle es selbst her: 2 Teeldffel Kurkuma

gemahlen, 2 Teel6ffel Ingwer gemahlen, 1 Teel6ffel Zimt, 1 Teeldffel Pfeffer, und mische
alles zusammen. Verwende % Teel6ffel goldenes Milchpulver, um 200 ml goldene Milch
herzustellen.

— Gib das goldene Milchpulver und 200 ml Milch in die Maschine und wdhle die
Betriebsfunktion 1 oder 2 (14 oder 8).

Oder

— Gib das goldene Milchpulver in die Maschine + 50 ml Milch und wahle die Betriebs-
funktion 1 oder 2 (14 oder 8). Gie3e den Inhalt des Mixers in eine Tasse, gebe die rest-
lichen 150 ml Milch in den Mixer und wéhle die Betriebsfunktion 1 (14). Gib den Milch-
schaum zu deiner Tasse hinzu.

4. Cappuccino
Zutaten: 1Tasse Espresso + 100 ml Milch

— Gief3e 100 ml Milch in die Maschine und wdhle die Betriebsfunktion 1 oder 2 (14 oder 8),

je nach gewollten Schaum.
— Gief3e die Milch auf den Espresso.

4.7 REINIGUNG UND WARTUNG

Gefahr durch elektrischen Schlag
Ziehe vor der Reinigung der Basis (11) den Netzstecker aus der Steckdose.
Tauche die Basis nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten.

A GEFAHR
Gefahr durch Verbrennung
Warte, bis die Kanne (6) vollstéindig abgekihlt ist, bevor Du sie reinigst.

Warnung vor Sachschéden
Verwende zur Reinigung keine kratzenden oder dtzenden Reinigungsmittel und
auch keine kratzenden Gegensténde (z.B. Metlischwdmme).

Hinweis
Der Milchaufschdumer und die Zubeh&rteile dUrfen nicht in der Sptlmaschine
gereinigt werden.

Einfache Reinigung:

1. Lasse den Quirl (5) eingesetzt.

2. Fulle unter Beachtung der MIN- und MAX-Markierungen Wasser in die Kanne (7)
und setze den Deckel (2) auf.

3. Lass den Milchaufschdumer nun fir ca. 30 Sekunden laufen.

4. SpUle anschliefend die Kanne (7) mit reichlich klarem Wasser aus und spile den
Deckel (2) unter flieBendem Wasser ab

Griundliche Reinigung:

1. Ziehe das Netzkabel (12) aus der Netzsteckdose.

. Entnehme den Quirl (4 oder 5).

. Reinige das Innere der Kanne (7) mit warmem Wasser und etwas Spdlmittel.
Benutze dazu einen Schwamm oder ein weiches Tuch. Achte besonders darauf,
Milchrickstédnde an der Quirlantriebsachse und um diese herum zu entfernen.
Spule die Kanne (7) anschlieBend mit reichlich klarem Wasser aus.

. Ziehe die Deckeldichtung (3) vom Deckel (2) ab und reinige beide Teile in mildem
Spulwasser. Spule mit klarem Wasser nach, trockne beide Teile grindlich ab und
schiebe die Deckeldichtung (3) wieder auf den Deckel (2).

w N

N

o 01

. Spule anschlieBend die Kanne (7) mit reichlich klarem Wasser aus und spUle den
Deckel (2) unter flieBendem Wasser ab. Die AuBenfléchen, die Basis (11) und das
Netzkabel (12) reinigst Du mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch, bei
hartndckigen Verschmutzungen mit etwas mildem SpUlmittel. Trockne alle Teile
anschliefend grindlich ab.

. Reinige den Quirl (4 oder 5) in mildem SpUlwasser und spUle ihn mit klarem Wasser ab.
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5. FEHLERSUCHE

PROBLEM

LOSUNG

Der Milchaufschdumer hat
keine Funktion.

Gehe sicher, dass das Netzkabel (12)
korrekt mit der Steckdose verbunden ist.

Der Milchsch&umer ist nicht eingeschaltet.
DrUcke den Ein-/Ausschalter (9), um den
Milchschdumer einzuschalten.

Der Milchaufschdumer ist Uberhitzt und der
Uberhitzungsschutz verhindert das Einschalten.
Falls dies der Fall ist, leuchten die Betriebsart-
symbole (8,10, 13, 14) dauerhaft. Warte bis der
Milchaufsch&umer abgekUhlt ist. FUlle Milch
mindestens bis zur MIN-Markierung in den
Milchaufsch&umer, um diesen Fehler zu ver-
meiden. Nehme nun die Kanne (7) kurz von der
Basis (11).

Der eingesetzte Quirl (4,5)
dreht nicht.

Die Quirlantriebsachse ist mdglicherweise durch
Milchreste verklebt. Ziehe den Netzstecker (12)
und fUlle etwas lauwarmes Wasser in die Kanne
(7). Lass das Wasser einige Zeit einwirken und
versuche anschlieBend, die Quirlantriebsachse
mehrere Umdrehungen mit der Hand zu drehen.
Gief3e danach das Wasser aus. Der Milchauf-
schdumer sollte nun wieder funktionieren.

EingefUlite Milch wird nicht
aufgesch&umt.

Prife, ob der Quirl (4 oder 5) richtig eingesetzt
ist. Schiebe den Quirl bis zum Anschlag auf die
Quirlantriebsachse.

Die Schaumqualitét ist abhéngig von der
verwendeten Milch und kann stark variieren.

Verwende eine Kuhmilch mit einem Fettanteil
von 3,5 %, um einen festen Schaum zu erhalten.

Alternative Milchsorten kénnen sich beim
Aufschdumen unterschiedlich verhalten.
Hierbei ist die Aufsch&umbarkeit abhd&ngig
vom Eiweif3- und Fettgehalt. Je héher beide
Gehdlter, desto besser wird der Milchschaum.

Verwende eine andere Milch, um einen besseren
Milchschaum zu erhalten.

6. GEWAHRLEISTUNG

6.1 GARANTIE

Grundsatzlich unterliegen unsere Produkte der gesetzlichen Gewdhrleistungspflicht
von 2 Jahren. Anspriche darUber hinaus kdnnen nur in Verbindung mit dem Kaufbeleg
bearbeitet werden. Verschleifteile schlieBen bei der Gblichen Abnutzung einen Ge-
wdhrleistungsanspruch aus. Die Lebensdauer h&ngt von der jeweiligen Behandlung

und Nutzung der Produkte ab und ist daher variabel.

Durch den Hersteller sind zwei Jahre Garantie gewd&hrleistet.

Wende Dich fur Fragen zur Bedienung oder Funktion unserer Artikel an unseren

Kundenservice: service@korodrogerie.de

6.2 KONFORMITATSERKLARUNG

Der Hersteller dieses Produkts ist die
KoRo Handels GmbH

Hauptstra3e 26

10827 Berlin, Deutschland

Dieses Produkt entspricht den folgenden Europdischen Richtlinien:

2014/35,/EU (LVD)

2014/30/EU (EMC)
2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EC (ErP)

7. ENTSORGUNG
ENTSORGUNG DES PRODUKTS (WEEE)

Elektro-Altgerdte dirfen nicht in den Hausmll!

C€

FUr dieses Produkt gilt die Europdische Richtlinie 2012/19/EU und es darf
nicht mit dem normalen Hausmall entsorgt werden. Informiere Dich Uber
die drtlichen Regelungen zur getrennten Sammlung elektrischer und elek-
EE tronischer Gerdtschaften. Richte Dich nach den értlichen Regelungen und
entsorge Altgerdte nicht Uber den Hausmdll. Durch die regelkonforme
Entsorgung der Altgerdte werden die Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen
vor moglichen negativen Konsequenzen geschitzt. Materialrecycling hilft, den Ver-

brauch von Rohstoffen zu verringern.
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1. INTRODUCTION
1.1 DESCRIPTION OF USER

This equipment can be used by children aged 8 years and above and persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and/or knowled-
ge if they have been given supervision or instruction concerning use of the equipment
in a safe way and understand the hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance must not be carried out by children unless
they are older than 8 years and supervised.

1.2 EXPLANATION OF SAFETY INSTRUCTIONS

(ADANGER)

“Danger” indicates an immediate hazard with a high degree of risk which,
if not avoided, may result in death or serious injury.

(AWARNING

“Warning” indicates a potential hazard with a medium level of risk which,
if not avoided, could result in death or serious injury.

(A CAUTION]

“Caution” indicates a potential hazard with a low degree of risk which,
if not avoided, could result in death or serious injury.

“Note” indicates additional helpful tips and instructions for proper use of the product.

1.3 KEEPING THE INSTRUCTION MANUAL

Before using your device, please read the safety instructions and the user manual
carefully. This is the only way to use all functions safely and reliably. Keep the user
manual in a safe place and pass it on to any possible future owners. The operating
instructions are based on the standards and regulations applicable in the European
Union. Observe country-specific guidelines and laws abroad.

2. DESCRIPTION OF THE PRODUCT
2.1 INTENDED USE

The kettle is intended for heating water only. Do not heat any other liquids in this kettle.
The device is intended for private use only and is not designed for professional use.

Use the unit only as described in this manual. Any other use is considered improper
and may result in property damage or even personal injury. The manufacturer
accepts no liability for damage caused by non-intended use.

2.2 OVERVIEW OF THE SYSTEM

Whisk holder (you will find
the whisk (4) placed here)

Lid
Lid seal

Whisk for stirring to ensure
even heating

Whisk for foaming

Handle

Jug

Mode 1 (warm, thick foam) 14 Mode 2 (warm, creamy foam)
On/off button

Mode 4 (cold foam)

Mode 3 (warm milk) 13

Base

Power chord
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After receiving the product, please check if all components are complete and have
not been damaged. In case of incomplete or damaged delivery, please contact the
manufacturer.

If this device is damaged, it must be repaired or replaced by the manufacturer's central
customer service department or a similarly qualied person. Improper repairs may result
in significant hazards to the user.

2.3 TECHNICAL DATA

Article name: BEREITER_0OO3

Power supply: 220-240V, 50/60Hz

Power consumption: 500 W

Dimensions (HxW xD):  20.6 x15.0 x10.9 cm

Capacity: when making foam: max. 150 ml,

when heating milk: max. 300 ml

3. SAFETY INSTRUCTIONS
(ADANGER)

— Only connect the device to an easily accessible socket so that you can quickly
disconnectitin the event of a malfunction.

— Only connect the device if the electrical supply voltage of the socket corresponds to
the specification on the type plate.

— Do not operate the device if it has visible damage or if the power cord or power plug
is defective.

— Ifthe power cord of the device is damaged, it must be replaced by the manufacturer
or its customer service or a similarly qualified person.

— Do not open the device casing, leave the repairs to specialists. Contact a specialist
workshop for this purpose. Liability and warranty claims are excluded in the event
of repairs carried out independently, improper connection or incorrect operation.

— Only parts that correspond to the original device may be used for repairs.
This device contains electrical and mechanical parts that are essential for
protection against sources of danger.

— Never store the device in such a way that it can fall into the sink or water.

— Never reach for an electrical appliance if it has fallen into water. In such a case,
disconnect the power plug immediately.

— Do not immerse the device itself or the power cord or plug in water or other liquids.
Risk of electric shock!

— Never touch the power plug with wet hands.

— Always disconnect the power plug before cleaning the device.

— Do not use a steam cleaner for cleaning.

— Only use the device in dry indoor areas. Never operate it in damp rooms or in the rain.

— When operating the milk frother, high temperatures arise that can cause burns, e.g.

hot steam, lid as well as hot housing. Only touch the hot milk frother by the handle (6).

(AWARNING)

— Do not place the device near flammable objects, such as curtains.

— Do not let the cord hang over the edge of a table or countertop and don't let it
touch hot surfaces such as stove tops, ovens, etc.

— Keep the unit, power plug and power cord away from open flames and hot surfaces.

— Do not bring the power cord into contact with hot objects.

— Do not cover the device, e.g. with a cloth or similar.

— Do not cover the device, e.g. with a cloth or similar.

— Do not open the lid during operation. Danger of scalding!

— Let the appliance cool down completely before cleaning and/or storing it.
Danger of burns!

— Make sure that you do not fill the liquid container with too much or too little milk.
The amount filled must never be less than the MIN mark inside the liquid container or
more than the MAX mark for the respective operating mode. If overfilled, hot milk or
foam may escape.

— Do not leave milk in the machine to avoid health hazards.

(A CAUTION]

— Never expose the device to high temperatures (heating, etc.) or weather conditions
(rain, etc).

— Only use the device when it is placed on a flat, stable and insensitive surface.

— Neverimmerse the device, device plug and power cord in water for cleaning, never
place it in a dishwasher, and do not use a steam cleaner for cleaning. Otherwise, the
device may get damaged.

— Do not use any solvent-based, corrosive or abrasive cleaning agents (e.g. oven or grill
spray) or cleaning utensils (e.g. pot sponges or similar). These can scratch the surface.

— Dry all parts thoroughly after cleaning.

— The appliance must only be operated with the base station supplied.

To avoid hazards, only fill the milk when the machine is not on the base.

— Never use the appliance without milk or without the lid correctly in place.

— Do not use the appliance if the whisk is bent or damaged.

— Do not reheat cooled milk. Always pour away old milk.
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4. SETUP AND OPERATION
4.1 BEFORE FIRST USE

1. Remove all transport safety and packaging parts and keep them away from
children - risk of suffocation!

2. Before using for the first time, clean the inside of the jug and the whisk (4 and 5)
with warm water. Follow our cleaning and care instructions.

3. Wipe the outer body of the jug (7) with a well-wrung damp cloth. Keep the base (11)
away from water. Risk of electric shock!

4.2 OPERATION

Warning - risk of burns
Only operate the milk frother with the lid on. After use, the outer surface of the jug is
still hot. Caution!

Warning - risk of injury
Always use fresh milk. Do not consume milk that has been standing in the jug
foralong time.

If you lift the jug (7) from the base (11) during operation, the preparation process stops
automatically. Put the jug back on the base and start the preparation again with the
on/off switch (9).

Function of the on/off switch:

The on/off switch (9) is used to select the operating mode of the milk frother. Press the
on/off switch (9) repeatedly until the symbol of the desired operating mode (8,10, 13, 14)
flashes. If there is no pressure on the on/off switch (9) for about 3 seconds, the selected
operating mode starts to light up permanently and starts. After the programme of the
selected operating mode is finished, the milk frother switches off automatically.

The duration depends on the selected operating mode and the amount of liquid filled in.

The whisks (4 and 5):

Whisk (4) Whisk (5)

for heating for making foam
NOTE

Please note that the milk may burn if the milk frother is operated without a whisk.

OPERATING MODES
The milk frother has 4 different operating modes.

Operating mode 1(14):

Warm, thick foam
max. 150 ml Select this mode to obtain warm milk
foam with a firm consistency.

Heat milk and stir
max. 300 ml Select this mode with whisk (4) to heat
milk.

Operating mode 2 (8):

Warm and creamy foam
max. 150 ml Select this mode to obtain warm,
creamy and fine milk foam.

Operating mode 3 (13):
Heat milk with little milk foam
@ max. 300 ml Select this mode to heat the milk.
Operating mode 4 (10):
Cold frothing
max. 150 m Select this mode to obtain cold, creamy
milk foam
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MIN and MAX markings:

There are three markings on the inside of the jug (7).

— The MIN mark shows you the minimum fill quantity.

— The lower MAX mark shows the maximum filling quantity when making milk foam.
— The upper MAX mark shows the maximum filling quantity when heating milk.

4.3 MAKE WARM MILK FROTH

1. Place the whisk (5) as far as it will go on the drive shaft inside the jug (7). Take the jug
(7) from the base (11) and fill with milk at least up to the MIN mark. When frothing, the
volume of the milk increases. To prevent the milk foam from overflowing, only fill the
milk to the lower MAX mark.

2. Putthelid (2) onthe jug (7).

3. Place the jug (7) on the base (11).

4. You can make hot milk foam in 2 ways:

- Select operating mode 1 with the on/off switch (9). The symbol for operating
mode 1(14) flashes and after approx. 3 seconds the whisk (5) starts to turn.
The milk foam is produced.

or

- Select operating mode 2 with the on/off switch (9). The symbol for operating
mode 2 (8) flashes and the whisk (5) starts to turn after about 3 seconds.

The milk foam production starts.

5. As soon as the milk foam is ready, the milk frother switches off automatically, the
symbol of the selected operating mode (14, 8) flashes and goes out after a short
time. You can also stop the preparation prematurely by briefly pressing the button (9).

6. Wait about 30 seconds until liquid milk has settled in the bottom of the jug (7).

7. Lift the jug (7) by the handle (6) from the base (11), remove the lid (2) and use the milk
foam as you wish.

8. After each use, clean the milk frother with tap water to remove any residue.

4.4 PRODUCING COLD MILK FOAM

1. Place the whisk (5) as far as it will go on the drive shaft inside the jug (7).

2. Take the jug (7) from the base (11) and fill with milk to at least the MIN mark. When
frothing, the volume of the milk increases. To prevent the milk foam from overflowing,
only fill the milk to the lower MAX mark.

3. Put the lid (2) on the jug (7).

4. Place the jug (7) on the base (11).

5. Select operating mode 4 with the on/off switch (9). The symbol for operating mode 4
(10) flashes and after approx. 3 seconds the whisk (5) starts to rotate. The milk foam
production starts.

6. As soon as the milk foam is ready, the milk frother switches off automatically, the
symbol of the selected operating mode (10) flashes and goes out after a short time.
You can stop the preparation prematurely by briefly pressing the on/off switch (9).

7. Wait about 30 seconds until liquid milk has settled in the bottom of the jug (7).

8. Lift the jug (7) from the base (11), remove the lid (2) and use the milk foam as you wish.

9. After each use, clean the milk frother with tap water to remove any residue.

4.5 HEATING MILK EVENLY

1. Push the whisk (4) onto the drive shaft inside the jug (7) as far as it will go.

2. Take the jug (7) from the base (11) and fill with milk at least up to the MIN mark.

To prevent the heated milk from overflowing, only fill milk up to the upper MAX mark.

3. Put the lid (2) on the jug (7).

4. Place the jug (7) on the base (11).

5. Select operating mode 3 with the on/off switch (9). The symbol for operating mode
3 (13) flashes and after approx. 3 seconds the whisk (4) starts to rotate, ensuring even
heating. As soon as the milk is hot, the milk frother switches off automatically, the
symbol of the selected operating mode (13) flashes and goes out after a short time.

6. Lift the jug (7) from the base (11) by the handle (6), remove the lid (2) and use the
heated milk as you wish.

7. After each use, clean the milk frother with tap water to remove any residues.
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4.6 RECIPES

Use your freshly made milk foam in a wide variety of drinks. Below you will find a few
recipes to try:

1. Warm matcha latte
Ingredients: 1teaspoon matcha + 50 ml cold water + 150 ml milk

— Put the matcha powder + 50 ml cold water in the milk frother and select operating
mode 1or2 (14 or 8)

— Pour the matcha into a cup.

— Add 120 ml of milk into the milk frother and select operating mode 1or 2 (14 or 8).

— Add the frothed milk to the matcha.

2. lced matcha latte
Ingredients: 1,5 teaspoon matcha + 50ml cold water + 150 ml milk

— Put the matcha powder + 50ml cold water into the milk frother and select mode 4 (10).
— Pour the matcha into a cup.

— Add 120ml of milk to the milk frother and select mode 4 (10)..

— Ifyou like, add ice cubes.

3. Golden milk

Ingredients: Use golden milk powder or make it yourself: 2 teaspoons ground turmeric,
2 teaspoons ground ginger, 1teaspoon cinnamon, 1teaspoon pepper, and mix every-
thing together. Use V2 teaspoon of golden milk powder to make 200 ml of golden milk.

— Put the golden milk powder and 200 ml of milk into the machine and select operating
function1or2 (14 or 8).

Or

— Put the golden milk powder in the machine + 50 ml of milk and select operating
function 1or 2 (14 or 8). Pour the contents of the blender into a cup, add the remaining
150ml of milk to the blender and select operating function 1 (14). Add the milk foam to
your cup.

4. Cappuccino
Ingredients: 1 cup of espresso + 100 ml milk
— Pour 100 ml of milk into the machine and select operating function 1or 2 (14 or 8),

depending on the desired froth.
— Pour the milk onto the espresso.

We wish you the best of luck!

4.7 CLEANING AND MAINTENANCE

Danger from electric shock
Disconnect the power chord from the socket before cleaning the base (11).
Do not immerse the base in water or other liquids.

ADANGER
Danger of burns
Wait until the jug (6) has cooled down completely before cleaning it.

AWARNING

Damage warning
Do not use abrasive or corrosive cleaning agents or scratching objects
(e.g. metal sponges) for cleaning.

The milk frother and accessories must not be cleaned in the dishwasher.

Easy cleaning:
1. Leave the whisk (5) in place.

2. Fill the jug (7) with water, observing the MIN and MAX marks, and put on the lid (2).

3. Now let the milk frother run for about 30 seconds.
4. Then rinse the jug (7) with plenty of clean water and rinse the lid (2) under running
water.

Thorough cleaning:

1. Unplug the power chord (12) from the socket.

2. Remove the whisk (4 or 5).

3. Clean the inside of the jug (7) with warm water and a little washing up liquid.

Use a sponge or a soft cloth. Take special care to remove any milk residue on
and around the whisk drive shaft. Rinse the jug (7) with sufficient water.

4. Pull the lid seal (3) off the lid (2) and clean both parts in mild rinsing water.

Rinse with clean water, dry both parts thoroughly and slide the lid seal (3) back
onto the lid (2).

5. Clean the whisk (4 or 5) in mild rinsing water and rinse it with clear water.

6. Then rinse the jug (7) with plenty of clean water and rinse the lid (2) under running
water. Clean the outer surfaces, the base (11) and the mains cable (12) with a soft,
slightly damp cloth or, in the case of stubborn dirt, with a little mild washing-up
liquid. Then dry all parts thoroughly.
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5. TROUBLESHOOTING

PROBLEM

SOLUTION

The milk frother does not work.

Make sure that the power chord (12) is correctly
connected to the socket.

The milk frother is not switched on. Press the on/
off switch (9) to switch on the milk frother.

The milk frother is overheated and the overheat
protection is preventing it from switching on.

If this is the case, the operating mode symbols
(8,10,13,14) light up continuously. Wait until

the milk frother has cooled down. Fill the milk
frother with milk at least up to the MIN mark to
avoid this error. Now remove the jug (7) briefly
from the base (11).

The inserted whisk (4,5) does not
turn.

The whisk drive shaft is possibly stuck

milk residues. Pull out the power chord (12) and
fill some lukewarm water into the jug (7).

jug (7). Let the water soak in for a while and
then try to turn the whisk drive axle several
times by hand. Then pour out the water.

The milk frother should now work again.

Milk is not being frothed.

Check whether the whisk (4 or 5) is inserted cor-
rectly. Push the whisk onto the whisk drive shaft
as far as it will go.

The foam quality depends on the milk used and
can vary greatly.

Use cow’s milk with a fat content of 3.5% to
obtain a firm foam.

Alternative types of milk may behave differently
when foaming. The frothability depends on the
protein and fat content. The higher both con-
tents, the better the milk foam.

Use a different milk to obtain a better milk
foam.

6. WARRANTY

6.1 WARRANTY

Our products are subject to the legal warranty of 2 years. Claims beyond this period
can only be processed in conjunction with the proof of purchase. Active parts exclude
a warranty claim in the case of normal wear and tear. The service life depends on the

respective treatment and use of the products and is therefore variable.

Two years warranty is guaranteed by the manufacturer. If you have any questions about
the operation or function of our products, please contact our customer service:

service@koro-shop.co.uk

6.2 DECLARATION OF CONFORMITY

The manufacturer of this product is
KoRo Handels GmbH

HauptstraBe 26

10827 Berlin, Germany

This product complies with the following European Directives:

2014/35,/EU (LVD)

2014/30/EU (EMC)
2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EC (ErP)

7. DISPOSAL

DISPOSING OF THE PRODUCT (WEEE)

C€

Waste electrical equipment must not be disposed of with household

waste!

The European Directive 2012/19/EU applies to this product and it must

not be disposed of with normal household waste. Inform yourself about
I the local regulations for separate collection of electrical and electronic

equipment. Follow the local regulations and do not dispose of old de-
vices with household waste. Disposing of old equipment in accordance with the regu-
lations will protect the environment and the health of others from possible negative
consequences. Material recycling helps to reduce the consumption of raw materials.
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1. INTRODUCTION
1.1 DESCRIPTION DE L'UTILISATION

Ces appareils peuvent étre utilisés par des enfants a partir de 8 ans et par des
personnes ayant des capacites physiques, sensorielles ou mentales reduites ou un
mangue d'expérience et/ou de connaissances sils sont surveillés ou ont été formés
a l'utilisation en toute securité de I‘appareil et ont compris les dangers qui en résul-
tent. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien
par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants & moins qu'ils aient
plus de 8 ans et qu'ils soient surveillés.

1.2 EXPLICATION DES CONSIGNES DE SECURITE

(A DANGER)

« Danger » indique un danger imminent avec un niveau de risque élevé qui,
sl n'est pas évité, peut entrainer la mort ou des blessures graves.

(A AVERTISSEMENT)

« Avertissement » indique un danger potentiel avec un niveau de risque modéré qui,

s'il n'est pas évite, pourrait entrainer la mort ou des blessures graves.

(AATTENTION |

« Attention » indique un danger potentiel avec un faible niveau de risque qui,
s'il n‘est pas évite, pourrait entrainer la mort ou des blessures graves.

(REMARQUE)

« Remarque » indique des conseils et des astuces supplémentaires utiles
pour une utilisation correcte du produit.

1.3 CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'utiliser votre appareil, veuillez lire attentivement les consignes de sécurité
et les instructions d'utilisation. C'est la seule fagon d'utiliser toutes les fonctions de
maniere slre et fiable. Conservez précieusement les instructions d‘utilisation et
transmettez-les a un éventuel propriétaire ultérieur. Les instructions d'utilisation
sont basees sur les normes et reglementations en vigueur dans I'Union européenne.
Respectez egalement les directives et lois specifiques a votre pays a I'etranger.

2. DESCRIPTION DU PRODUIT
2.1 UTILISATION

Le mousseur & lait est exclusivement destiné & chauffer ou faire mousser/remuer le
lait. Le mousseur & lait n‘est pas destiné & étre utilise dans une entreprise ou a des
fins commerciales. N'utilisez le mousseur a lait que dans des pieces a usage prive.
Ne placez jamais la verseuse sur une plaque de cuisson pour la chauffer, ni n‘utilisez
la base d'un autre mousseur & lait. Ne nettoyez jamais la buse au lave-vaisselle, voir
le chapitre correspondant.

Utilisez I'appareil uniguement comme decrit dans ce mode d’emploi. Toute autre
utilisation est considérée comme impropre et peut entrainer des dommages ma-
tériels ou méme des blessures corporelles. Le fabricant décline toute responsabilité
pour les dommages causes par une mauvaise utilisation.

2.2 PRESENTATION DU SYSTEME

Support (ici vous trouverez
l'objet (4) place)

Couvercle

Joint pour le couvercle

Fouet pour un chauffage
uniforme

Fouet pour faire mousser

Prise

Contenant

Mode de fonctionnement 1
(mousse chaude et ferme) 14

Modes de fonctionnement 2
(mousse chaude ou creme)
Bouton On/OFF

Mode de fonctionnement 4
(mousse froide)

Mode de fonctionnement3 13
(lait chaud)

Base

Cordon d'alimentation
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Ala réception du produit, veuillez vérifier que tous les composants sont complets
et en bon état. En cas de livraison incomplete ou endommageée, veuillez contacter
le fabricant.

Si cet appareil est endommagé, il doit étre réparé ou remplaceé par le service
apres-vente central du fabricant ou par une personne de qualication similaire. Des
réparations incorrectes peuvent entrainer un danger considérable pour l‘'utilisateur.

2.3 INFORMATIONS TECHNIQUES

BEREITER_003
220-240V, 50/60Hz

Nom de l'article :
Alimentation :

Puissance : 500 W
Dimensions : 20,6 x15,0 x10,9 cm
Capacite : moussage : 150 ml maximum,

chauffage et agitation : 300 ml maximum

3. CONSIGNES DE SECURITE
(A DANGER)

— Branchez I'appareil uniquement sur une prise facilement accessible afin de pouvoir

le débrancher rapidement du secteur en cas de panne.

— Ne branchez I'appareil que si la tension secteur de la prise correspond aux indications
de la plaque signalétique.

— N'utilisez pas l'appareil s'il présente des dommages visibles ou si le cordon d'alimenta-
tion ou la fiche d'alimentation est défectueux.

— Sile cordon d‘alimentation de l'appareil est endommagé, il doit étre remplacé par
le fabricant ou son service aprés-vente ou une personne de qualification similaire.

— N'ouvrez pas le boitier, confiez les réparations & des professionnels. Contactez un
atelier specialisé pour cela. Les réclamations de responsabilité et de garantie sont
exclues en cas de réparations effectuees independamment, de connexion incorrecte
ou de fonctionnement incorrect.

— Seules les pieces correspondant aux données d'origine de I'appareil peuvent étre
utilisées pour les réparations. Cet appareil contient des pieces électriques et mécani-
ques indispensables & la protection contre les sources de danger.

— Ne rangez jomais I‘appareil dans un endroit ou il pourrait tomber dans une baignoire
Ou un evier.

— Ne jamais toucher un appareil électrique qui est tombé dans I'eau. Dans ce cas,
débranchez immeédiatement le cordon d‘alimentation.

— Ne plongez pas l'appareil, le cordon dalimentation ou la fiche dans lI'eau ou tout
autre liquide. Risque d‘électrocution !

— Ne touchez jamais la fiche d'alimentation avec les mains mouillées.

— Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

— N'utilisez pas de nettoyeur & vapeur pour nettoyer.

— N'utilisez I'appareil que dans des locaux secs d I'intérieur. Ne [‘'utilisez jamais dans
des pieces humides ou sous la pluie.

— Lors de l'utilisation du mousseur & lait, des températures élevees produites peuvent
entrainer des br0lures, par ex. B. vapeur chaude, couvercle et boitier chaud.
Ne touchez le mousseur d lait chaud que par la poignéee (6). Risque de brilures |

(A AVERTISSEMENT)

— Ne placez pas I'appareil a proximite d'objets inflammables tels que des rideaux.

— Ne laissez pas le cordon pendre du bord d'une table ou d‘un plan de travail et ne
touchez pas les surfaces chaudes telles que les plaques de cuisson, les fours, etc.

— Tenez l'apparell, la fiche secteur et le cdble d'alimentation & I'écart des flammmes
nues et des surfaces chaudes.

— Ne touchez pas le cordon d'alimentation avec des pieces chaudes.

— Ne couvrez pas l'appareil, par exemple avec des serviettes ou similaire.

— N'ouvrez pas le couvercle pendant le fonctionnement. Danger de brilure |

— Laissez l'appareil refroidir completement avant de le nettoyer et/ou de le ranger.
Risque de brdlures |

— Veillez & ne pas remplir le réservoir de liquide avec trop ou trop peu de lait.
La quantité remplie ne doit en aucun cas étre inférieure au repére MIN a l'intérieur
du réservoir de liquide et ne pas dépasser le repere MAX pour le mode de fonctionne-
ment respectif. S'il est trop rempli, du lait chaud ou de la mousse peut s'echapper.

— Ne laissez pas de lait dans 'appareil pour éviter de nuire & votre santé.

(A ATTENTION)

— N'exposez jamais l‘appareil & des températures élevées (chauffage...) ou aux
intempéries (pluie...).

— N'utilisez I'appareil que lorsqufil se trouve sur une surface plane, stable et non sensible.

— Ne plongez jamais 'appareil, la fiche de I'appareil ou le cordon d'alimentation dans
I'eau pour le nettoyer, ne le mettez jamais au lave-vaisselle et n'utilisez jamais de
nettoyeur & vapeur pour le nettoyer. Sinon, 'appareil pourrait étre endommage.

— N'utilisez pas de produits de nettoyage a base de solvants, caustiques ou abrasifs
(par exemple, un spray pour four ou gril) ou des ustensiles de nettoyage (par exemple,
des tampons & récurer ou similaires). Ceux-ci peuvent rayer la surface.

— Séchez soigneusement toutes les pieces apres le nettoyage.

— L‘appareil ne peut étre mis en service qu'avec la station de base fournie. Pour éviter
tout danger, remplissez le lait uniquement lorsque l'appareil n‘est pas sur la station de
base.

— Ne faites jamais fonctionner I'appareil sans lait et jamais sans le couvercle bien en
place.

— N'utilisez pas 'appareil si I'insert de moussage est plieé ou endommage.

— Ne réchauffez pas de lait froid. Jetez toujours le vieux lait.
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4. MISE EN SERVICE ET UTILISATION
4.1 AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez toutes les pieces de sécurité de transport et d’emballage et tenez-les hors
de portée des enfants - risque d'étouffement |

2. Avant la premiére utilisation, l'intérieur du bol et le fouet (4 et 5) doivent étre nettoyés
a l'eau tiede. Veuillez respecter nos instructions de nettoyage et d'entretien.

3. Essuyez I'enveloppe extérieure du bol (7) avec un chiffon humide bien essoré.
Gardez la base (11) & I'abri de 'eau. Risque d'électrocution |

4.2 UTILISATION

Attention - Risque de brolures
N'utilisez le mousseur & lait gu’avec le couvercle en place. Aprés utilisation, la surface
extérieure de la verseuse est encore chaude. Danger!

AATTENTION
Attention - Risque de blessure
Utilisez toujours du lait frais. Ne consommez pas de lait reste longtemps dans le pot.

Indication :

Si vous soulevez la verseuse (7) de la base (11) pendant le fonctionnement, le proces-
sus de préparation s'‘arrétera automatiquement. Remettez la verseuse sur le socle et
recommencez la préparation avec l'interrupteur marche/arrét (9).

Fonction On/Off:

Le mode de fonctionnement du mousseur & lait est sélectionné & I'aide de l'interrupteur
marche/arrét (9). Appuyez plusieurs fois sur I'interrupteur marche/arrét (9) jusqu’a ce
que le symbole du mode de fonctionnement souhaité (8, 10, 13, 14) clignote.
Silinterrupteur marche/arrét (9) n'est pas enfoncé pendant environ 3 secondes,

le mode de fonctionnement sélectionné s'allume en continu et démarre. Une fois

le programme du mode de fonctionnement sélectionné terminé, le mousseur & lait
s'éteint automatiquement. La durée du programme depend du mode de fonctionne-
ment sélectionné et de la quantite de liquide utilisée.

Fonction des fouets (4 et 5) :

Fouet (4)

pour chauffer

Fouet (5)
pour mousser

Veuillez noter que le lait peut briler si le mousseur & lait est utilisé sans fouet.

MODE DE FONCTIONNEMENT :
Le mousseur @ lait dispose de 4 modes de fonctionnement différents.

Mode de fonctionnement 1 (14) :

Mousse chaude et épaisse

AN
max. 150 ml Choisissez ce mode de fonctionnement
s“ ’ pour obtenir une mousse de lait chaude
de consistance ferme.
AN Faire chauffer le lait
“5 ’ max. 300 ml Sélectionnez ce mode de fonctionnement

avec le fouet (4) pour chauffer le lait.

Mode de fonctionnement 2 (8) :

Mousse chaude et épaisse

Choisissez ce mode de fonctionnement
pour obtenir une mousse de lait chaude,
crémeuse et a pores fins.

Faire chauffer le lait avec un peu de
mousse
Choisissez ce mode pour chauffer le lait.

Mousser a froid

Choisissez ce mode de fonctionnement
pour obtenir une mousse de lait froide et
crémeuse.
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Indications MIN- et MAX:

Il'y a trois marques a l'intérieur de la verseuse (7).

- Le repére MIN vous indique la quantite de remplissage minimale.

- La marque inferieure MAX indique la capacite maximale dans la production de
mousse de lait

- La marque supérieure MAX indique la capacité maximale lors du chauffage du lait.

4.3 FAIRE DE LA MOUSSE DE LAIT CHAUDE

1. Poussez le fouet (5) sur I'axe d'entrainement & l'intérieur du pot (7) aussi loin que pos-
sible. Retirez le pot (7) de la base (11) et versez du lait au moins jusqu’au repére MIN.
Lors du moussage, le volume du lait augmente. Pour éviter que la mousse de lait ne
déborde, le lait ne peut étre rempli que jusqu’au repére MAX inférieur.

2. Placez le couvercle (2) sur la verseuse (7).

3. Placez le bol (7) sur la base (1).

4. Vous pouvez faire de la mousse de lait chaude de 2 fagons :

- Sélectionnez le mode de fonctionnement 1 avec l'interrupteur marche/arrét (9)
Le symbole du mode de fonctionnement 1(14) clignote et aprés environ 3 secondes,
le fouet (5) commence & tourner. La production de la mousse de lait commence.
ou

- Utilisez I'interrupteur marche/arrét (9) pour sélectionner le mode de fonctionnement 2.

Le symbole du mode de fonctionnement 2 (8) clignote et aprés environ 3 secondes,
le fouet (5) commence & tourner. La production de la mousse de lait commence.
5. Dés que la mousse de lait est préte, le mousseur a lait s’éteint automatiquement, le
symbole du mode de fonctionnement sélectionné (14, 8) clignote et s'éteint aprés
un court instant. Vous pouvez également arréter la préparation prématurément en
appuyant brievement sur le bouton (9).
6. Attendez environ 30 secondes jusqu’a ce que le lait liquide se soit déepose au fond du
bol (7).
7. Soulevez le pot (7) de la base (11) par la poignée (6), retirez le couvercle (2) et utilisez la
mousse de lait comme vous le souhaitez.
8. Apres chaque utilisation, nettoyez le mousseur a lait avec de I'eau du robinet pour
éliminer les résidus.

4.4 FAIRE DE LA MOUSSE DE LAIT FROIDE

1. Poussez le fouet (5) sur l'axe d’entrainement a l'intérieur du pot (7) aussi loin que possible.

2. Retirez le pot (7) de la base (11) et versez du lait au moins jusqu’au repére MIN. Lors du
moussage, le volume du lait augmente. Pour éviter que la mousse de lait ne déborde,
le lait ne peut étre rempli que jusqu’au repere MAX inférieur.

3. Placez le couvercle (2) sur le bol (7).

4. Placez la verseuse (7) sur la base (11).

5. Utilisez I'interrupteur marche/arrét (9) pour sélectionner le mode de fonctionnement

4. Le symbole du mode de fonctionnement 4 (10) clignote et aprés environ 3 secondes,
le fouet (5) commence & tourner. La production de la mousse de lait commence.

6. Dés que la mousse de lait est préte, le mousseur ¢ lait s'éteint automatiquement, le
symbole du mode de fonctionnement sélectionné (10) clignote et s'éteint aprés un
court instant. Vous pouvez arréter la préparation préematurément en appuyant brie-
vement sur l'interrupteur marche/arrét (9).

7. Attendez environ 30 secondes jusqu’a ce que le lait liquide se soit depose au fond du
bol (7).

8. Soulevez le pot (7) de la base (1), retirez le couvercle (2) et utilisez la mousse de lait
comme vous le souhaitez.

9. Apres chaque utilisation, nettoyez le mousseur a lait avec de I'eau du robinet pour
éliminer les residus.

4.5 FAIRE CHAUFFER DE LAIT

1. Poussez le fouet (4) sur l'axe d'entrainement & l'intérieur du pot (7) aussi loin que possible.

2. Retirez le pot (7) de la base (11) et versez du lait au moins jusqu’au repére MIN. Pour
éviter que le lait chauffe ne deborde, le lait ne doit étre rempli que jusqu’au repere
MAX supérieur.

3. Placez le couvercle (2) surle bol (7).

4. Placez la verseuse (7) sur la base (1).

5. Utilisez I'interrupteur marche/arrét (9) pour sélectionner le mode de fonctionne-
ment 3. Le symbole du mode de fonctionnement 3 (13) clignote et apres environ 3
secondes, le batteur (4) conmence & tourner, ce qui assure une chauffe homogéne.
Des que le lait est chaud, le mousseur & lait s'éteint automatiquement, le symbole
du mode de fonctionnement sélectionné (13) clignote puis s'éteint aprés un court
instant.

6. Soulevez le pot (7) de la base (11) avec la poignée (6), retirez le couvercle (2) et utilisez
le lait chauffé comme vous le souhaitez.

7. Apres chaque utilisation, nettoyez le mousseur a lait avec de I'eau du robinet pour
éliminer les résidus.
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4.6 RECETTES

Utilisez votre mousse de lait fraichement préparee dans une grande variete de
variations de boissons. Ci-dessous quelques recettes a essayer :

1. Matcha latte chaud
Ingrédients : 1 cuillere & café de matcha + 50 mi d'eau froide +150 ml de lait

— Mettez la préparation & lait doreé en poudre dans dans le mousseur & lait et
sélectionnez le mode de fonctionnement 1ou 2 (14 ou 8)

— Versez le matcha dans une tasse.

— Versez 120 ml de lait dans le mousseur d lait et sélectionnez le mode de
fonctionnement 1ou 2 (14 ou 8).

— Ajouter la mousse de lait au matcha.

2. Matcha latté glacé
Ingredients : 1,5 cuilleres & café de matcha + 50 ml d’eau froide +150 ml de lait

— Mettez la poudre de matcha + 50 ml d'eau froide dans le mousseur & lait et
sélectionnez le mode de fonctionnement 4 (10).

— Versez le matcha dans une tasse.

— Versez 120 ml de lait dans le mousseur & lait et sélectionnez le mode de
fonctionnement 4 (10).

— Sidésire, ajouter des glagons.

3. Lait doré

Ingrédients : Utilisez du lait en poudre doreé ou préparez le votre : 2 cuilleres & café de
curcuma mouly, 2 cuilleres a café de gingembre moulu, 1 cuillere & café de cannelle,

1 cuillére & café de poivre et mélangez. Utilisez ¥4 cuillere & café de poudre de lait doré
pour faire 200 ml de lait dore.

— Mettez le lait en poudre doré et 200 ml de lait dans la machine et sélectionnez la
fonction 1ou 2 (14 ou 8).

ou

— Mettez le lait en poudre doré dans la machine + 50 ml de lait et sélectionnez la fonc-
tion de fonctionnement 1ou 2 (14 ou 8). Versez le contenu du mixeur dans une tasse,
ajoutez les 150 ml de lait restants dans le mixeur et sélectionnez la fonction 1 (14).
Ajoutez la mousse de lait dans votre tasse.

4. Cappuccino
Ingrédients : 1tasse d'espresso + 100 ml de lait

— Versez 100 ml de lait dans la machine et sélectionnez la fonction 1ou 2 (14 ou 8)
selon la mousse souhaitée.
— Verser le lait sur I'espresso.

4.7 NETTOYAGE
A DANGER

Risque de choc électronique
Avant de nettoyer la base (11), débranchez la fiche d’alimentation de la prise.
Ne plongez pas la base dans I'eau ou tout autre liquide.

A DANGER
Risque de brdlure
Attendez que la verseuse (6) refroidisse completement avant de la nettoyer.

AATTENTION

Avertissement de dommages matériels
N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou caustiques ni d'objets abrasifs
(par exemple des éponges métalliques) pour le nettoyage.

Un avis
Le mousseur a lait et les accessoires ne doivent pas étre nettoyés au lave-vaisselle.

Nettoyage facile :

1. Laisser le batteur (5) en place.

2. Remplissez la carafe (7) d'eau en respectant les reperes MIN et MAX et mettez le
couvercle (2).

3. Laissez maintenant le mousseur a lait fonctionner pendant environ 30 secondes.

4. Rincez ensuite la verseuse (7) avec beaucoup d'eau claire et rincez le couvercle (2)
sous l'eau courante.

Nettoyage en profondeur:

1. Débranchez le cordon d'alimentation (12) de la prise de courant.

. Retirez le fouet (4 ou 5).

. Nettoyez l'intérieur du bol (7) avec de I'eau tiede et un peu de liquide vaisselle.
Utilisez une éponge ou un chiffon doux pour ce faire. Faites particulierement at-
tention & éliminer les résidus de lait sur et autour de I'axe d’entrainement du fouet.
Rincez ensuite le pot (7) abondamment & I'eau claire.

. Retirez le joint du couvercle (3) du couvercle (2) et nettoyez les deux pieces a I'eau
savonneuse douce. Rincez a I'eau claire, sechez soigneusement les deux pieces et
repoussez le joint du couvercle (3) sur le couvercle (2).

. Nettoyez le fouet (4 ou 5) & I'eau savonneuse douce et rincez & I'eau claire.

. Rincez ensuite la verseuse (7) & grande eau claire et rincez le couvercle (2) sous I'eau
courante. Vous pouvez nettoyer les surfaces extérieures, le socle (11) et le cble sec-
teur (12) avec un chiffon doux légérement humide, pour les salissures tenaces avec
un peu de liquide vaisselle doux. Sechez ensuite soigneusement toutes les pieces.

w N
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5. DEPANNAGE

PROBLEME

SOLUTION

Aucune fonction ne fonctionne.

Assurez-vous que le cordon d'alimentation (12)
est correctement branche dans la prise de
courant.

Le mousseur  lait n'est pas allumé. Appuyez
sur le bouton marche/arrét (9) pour allumer le
mousseur d lait.

Le mousseur & lait a surchauffé et la protection
contre la surchauffe 'empéche de s‘allumer.
Sitel est le cas, les symboles de mode de fonc-
tionnement (8, 10, 13, 14) s'allument en continu.
Attendez que le mousseur & lait refroidisse.
Versez du lait dans le mousseur & lait au moins
jusqu'au repére MIN pour eviter cette erreur.
Retirez maintenant brievement la cruche (7)
de la base (11).

Le fouet utilisé (4.5) ne tourne
pas.

Le fouet peut étre use. Résidus de lait collés.
Débranchez la fiche secteur (12) et versez de
I'eau tiede dans le récipient (7).Laissez I'eau
s'impregner pendant un moment, puis essayez
de faire tourner le fouet de plusieurs tours & la
main. Versez ensuite I'eau. Le mousseur & lait
devrait & nouveau fonctionner.

Le lait n'a pas mousseé.

Vérifiez que le batteur (4 ou 5) est correctement
insére. Faites glisser le fouet sur l'axe d'entraine-
ment du fouet jusqu’a ce qu'il s‘arréte.

La qualité de la mousse dépend du lait utilise et
peut varier considérablement.

Utilisez un lait de vache & 3,5 % de matiéres
grasses pour obtenir une mousse ferme.

Les autres types de lait peuvent se comporter
difféeremment lors du moussage. La mousse
dépend de la teneur en protéines et en matiéres
grasses. Plus les deux salaires sont éleves, meil-
leure est la mousse de lait.

Utilisez un lait différent pour obtenir une meil-
leure mousse de lait.
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6. GARANTIE

6.1 GARANTIE

En principe, nos produits sont soumis & la garantie Iégale de 2 ans. Les réclamations
au-deld ne peuvent étre traitées qu'en relation avec la preuve d'achat. Les pieces
d‘usure excluent un droit & la garantie en cas d‘usure normale. La durée de vie dé-
pend du traitement et de [‘'utilisation respectifs des produits et est donc variable.

Le fabricant offre une garantie de deux ans.

Sivous avez des questions sur le fonctionnement ou la fonction de nos articles, veuil-

lez contacter notre service client : service@korodrogerie.fr

6.2 DECLARATION DE CONFORMITE

Le fabricant de ce produit est la société
KoRo Handels GmbH

HauptstraBe 26

10827 Berlin, Allemagne

Ce produit est conforme aux directives européennes suivantes :

2014/35,/EU (LVD)

2014/30/EU (EMC)
2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EC (ErP)

7. ENTRETIEN

ENTRETIEN DU PRODUIT (DEEE)

ordures ménageéres !

C€

Les anciens appareils électroniques ne doivent pas étre jetés dans les

La directive européenne 2012/19/UE s‘applique & ce produit et il ne doit
/ pas étre jeté avec les ordures ménagéres normales. Renseignez-vous sur
]

les reglementations locales pour la collecte séparée des equipements

électriques et électroniques. Respectez les reglementations locales et ne
jetez pas les anciens appareils avec les ordures ménageres. L'élimination des anciens
appareils conformément a la réglementation protege l'environnement et la santé
de vos semblables contre d‘éventuelles conséquences negatives. Le recyclage des

matériaux contribue & réduire la consommation de matieres premiéres.

47



48

MONTALATTE

BEREITER_003
Istruzioni per I‘'uso
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1. INTRODUZIONE
1.1 DESCRIZIONE DELL'UTENTE

Lapparecchio puo essere utilizzato da bambini di etd superiore a 8 anni o da persone
con ridotte capacitd fisiche, sensoriali o mentali, o che non dispongono dell'espe-
rienza e/o abilitd adeguate solo se supervisionati o se hanno ricevuto le istruzioni
adeguate per un utilizzo appropriato dellapparecchio e hanno compreso i pericoli
derivanti da un uso improprio. Evitare che i bambini giochino con il dispositivo. La
pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate da bambini, salvo che non
abbiano un'eta superiore a 8 anni e vengano supervisionati da un adulto.

1.2 SPIEGAZIONE DEI SEGNALI DI SICUREZZA

(A PERICOLO)]

“Pericolo” indica un pericolo immediato con un alto grado dirischio che,
se non evitato, puo causare la morte o lesioni gravi.

(A AVVERTENZA)

“Avvertenza” indica un potenziale pericolo con un livello di rischio medio che,
se non evitato, puo causare la morte o lesioni gravi.

(A ATTENZIONE

“Attenzione” indica un potenziale pericolo con un basso grado di rischio che,
se non evitato, pud causare la morte o lesioni gravi.

(SUGGERIMENTO)

“Suggerimento” indica ulteriori consigli e indicazioni utili per il corretto
utilizzo del prodotto.

1.3 CONSERVAZIONE DELLE ISTRUZIONI

Prima di utilizzare il dispositivo, leggere attentamente le istruzioni di sicurezza e le
istruzioni per l'uso. Solo in questo modo e possibile utilizzare tutte le funzioniin modo
sicuro e affidabile. Conservare le istruzioni per I'uso e renderle disponibili a un
eventuale successivo proprietario. Le istruzioni si basano sulle norme e le prescrizioni
vigenti nell'lUnione Europea. Osservare inoltre le linee guida e le leggi specifiche del
Paese estero.

2. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
2.1 DESTINAZIONE DUSO

Il montalatte e destinato esclusivamente al riscaldamento o a schiumare / montare |l
latte. Il montalatte non e destinato a uso aziendale o commerciale. Utilizzare il mon-
talatte esclusivamente per uso privato. Non posizionare mai la caraffa su un piano di
cottura per riscaldarla e non usare la base di un altro montalatte. Non lavare mai la
schiuma in lavastoviglie, fare riferimento al capitolo dedicato.

Utilizzare il dispositivo solo come descritto in questo manuale. Ogni utilizzo diverso e
da intendersi come non conforme alla destinazione d‘uso e pud causare danni a cose
o alle persone. Il produttore non si assume alcuna responsabilita per danni derivanti
da un utilizzo non conforme alla destinazione d'uso.

2.2 PANORAMICA DEL SISTEMA

Supporto per frusta
(qui puoi trovare la frusta (4))

Coperchio
Guarnizione del coperchio

Frusta per mescolare
(per riscaldare in modo uniforme)

Frusta per schiumare

Impugnatura

Caraffa

Modalita 1
(schiuma calda e ferma) 14

Modalitd operativa 2

(schiuma calda e cremosa)
Interruttore accensione/spegnimento
Modalita 4

(schiuma fredda)

Modalita 3 13
(latte riscaldato)

Base

Cavo di alimentazione
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Al ricevimento del prodotto, si prega di verificare che tutti i componenti siano completi
e non danneggiati. In caso di consegna incompleta o danneggiata, si prega di contat-
tare il produttore.

Se il dispositivo € danneggiato, deve essere riparato o sostituito dal servizio clienti del
produttore o da una persona qualificata. Riparazioni improprie possono mettere seria-
mente in pericolo l'utente.

2.3 DATI TECNICI

Nome dell articolo: BEREITER_0O03
Alimentazione: 220-240V, 50/60Hz
Assorbimento: 500 W
Dimensioni: 20,6 x15,0 x 10,9 cm
Quantita di riempimento:  Schiumare: max. 150 ml,
Riscaldare e mescolare: max. 300 ml

3. ISTRUZIONI DI SICUREZZA
(A PERICOLO)]

— Collega il dispositivo solo a una presa faciimente accessibile, in modo da poterlo
scollegare rapidamente dalla rete elettrica in caso di guasto.

— Collegare l'apparecchio solo se la tensione di rete della presa corrisponde a quella
indicata sulla targhetta di identificazione.

— Non utilizzare I'apparecchio se presenta danni visibili o se il cavo o la spina di alimen-
tazione sono difettosi.

— Se il cavo di alimentazione dellapparecchio & danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore o dal suo servizio clienti o da una persona qualificata per evitare ogni pericolo.

— Non apirire il corpo dellapparecchio, bensi affidare le riparazioni agli specialisti.
Rivolgiti a un negozio di riparazioni specializzato. In caso di riparazioni eseguite
autonomamente, di collegamento improprio o di utilizzo errato, decadono i diritti di
garanzia e le responsabilita.

— Per le riparazioni e consentito utilizzare solo parti che corrispondono a quelle originali
dell‘apparecchio. In questo apparecchio sono presenti parti elettriche e meccaniche
indispensabili per la protezione contro fonti di pericolo.

— Non riporre mai l'apparecchio in modo che possa cadere in una vasca o in un lavandino.

— Non afferrare mai un apparecchio elettrico se e caduto in acqua. In tal caso staccare
immediatamente la spina.

— Non immergere il dispositivo, né il cavo o la spina di alimentazione in acqua o altri
liquidi. Pericolo di elettrocuzione!

— Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

— Prima di pulire I'apparecchio, staccare la spina di alimentazione.

— Non usare un pulitore a vapore per la pulizia.

— Utilizzare il dispositivo solo in ambienti interni asciutti. Non utilizzarlo mai in ambienti
umidi o sotto la pioggia.

— Il funzionamento del montalatte genera alte temperature che possono causare
ustioni, ad esempio a causa del vapore caldo, coperchi e caraffa possono diventa-
re estremamente caldi. Afferra il montalatte caldo solo dal manico (6). Pericolo di
ustione!

(A AVVERTENZA)

— Non posizionare l'apparecchio in prossimitd di oggetti infiarnmabili, come ad
esempio tende.

— Non lasciare che il cavo penda sul bordo di un tavolo o di un piano di lavoro e che
tocchi superfici calde come fornelli, forni, ecc.

— Tieni il dispositivo, la spina di alimentazione e il cavo di alimentazione lontano da
fiamme libere e superfici calde.

— Non portare il cavo di alimentazione a contatto con parti calde.

— Non coprire l'apparecchio, ad esempio con panni o simili.

— Non aprire il coperchio durante il funzionamento. Pericolo di ustionil

— Lascia raffreddare completamente I'apparecchio prima di pulirlo e / o riporlo.
Pericolo di ustione!

— Assicurati di non riempire il contenitore del liquido con troppo o troppo poco latte.
La quantita caricata non deve in nessun caso essere inferiore alla tacca MIN
all'interno del serbatoio del liquido e non deve superare la tacca max per la rispettiva
modalitda di funzionamento. In caso di sovrariempimento, potrebbe fuoriuscire latte
caldo o schiuma.

— Non lasciare il latte nel dispositivo per evitare danni alla salute.

(A ATTENZIONE

— Non esporre mai 'apparecchio a temperature elevate (riscaldamento, ecc.) o agli
agenti atmosferici (pioggia, ecc.).

— Utilizzare il dispositivo solo se si trova su una superficie piana, stabile e resistente.

— Non immergere mai l'apparecchio, la spina e il cavo di alimentazione in acqua per
la pulizia, non metterlo mai in lavastoviglie e non usare un pulitore a vapore per la
pulizia. In caso contrario, il dispositivo potrebbe danneggiarsi.

— Non utilizzare detergenti contenenti solventi, corrosivi e abrasivi (ad es. spray per
forno o grill) o utensili per la pulizia (ad es. spugne per pentole o simili).

Questi possono graffiare la superficie.

— Asciugare accuratamente tutte le parti dopo la pulizia.

— L‘apparecchio pud essere messo in funzione solo con la stazione base in dotazione.
Per evitare pericoli, riempire il latte solo quando I'apparecchio non si trova posiziona-
to sulla base.

— Non mettere mai in funzione I'apparecchio senza latte e mai senza il coperchio
correttamente posizionato.

— Non utilizzare 'apparecchio in caso in cui l'accessorio per schiumare risulti piegato o
danneggiato.

— Non riscaldare nuovamente il latte raffreddato. In linea di principio, bisogna buttare
via il latte vecchio.
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4. MESSA IN FUNZIONE E UTILIZZO
4.1 PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovi tutti gli elementi per la sicurezza durante il trasporto e gliimballaggi e
tienili lontano dalla portata dei bambini. Pericolo di soffocamentol

2. Prima del primo utilizzo, pulire I'interno della caraffa e le fruste (4 e 5) con acqua
iepida. Fare attenzione alle nostre istruzioni per la pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio.

3. Pulire il corpo esterno della caraffa (7) con un panno umido ben strizzato.
Tenere la base (11) lontana dall'acqua. Pericolo di elettrocuzione!

4.2 FUNZIONAMENTO

(A AVVERTENZA)

Avvertenza - Pericolo di ustioni

Azionare il montalatte solo con il coperchio ben posizionato. Dopo I'applicazione,
la superficie esterna della caraffa & ancora calda. Attenzione!

(A AVVERTENZA)

Avvertenza - Pericolo di lesioni

Utilizzare sempre latte fresco. Non consumare latte rimasto nella caraffa per un lungo
periodo di tempo.

(SUGGERIMENTO)

Nota

Se si solleva la caraffa (7) dalla base (11) durante il funzionamento, il processo di prepa-
razione si arresta automaticamente Riposizionare la caraffa sulla base e riavviare

la preparazione con l'interruttore on/off (9).

Funzione dell'interruttore di accensione/spegnimento:

Tramite l'interruttore di accensione/spegnimento (9) viene selezionata la modalitd

di funzionamento del montalatte. Premere ripetutamente il pulsante di accensione
(9) fino a quando il simbolo della modalita di funzionamento desiderata (8, 10, 13, 14)
lampeggia. Se non si preme l'interruttore di accensione/spegnimento (9) per circa 3
secondi, la modalita di funzionamento selezionata si accende in modo permanente e
si avvia. Terminato il programma della modalita selezionata, il montalatte si spegne
automaticamente. La durata del programma dipende dalla modalitd di funziona-
mento selezionata e dalla quantitd di liquido riempita.

Funzione delle fruste (4 e 5):

Frusta (4)
per il riscaldamento

Frusta (5)
per schiumatura

(SUGGERIMENTO)

Si prega di notare che il latte pud bruciarsi se il montalatte viene azionato senza frusta.

MODALITA DI FUNZIONAMENTO:
il montalatte dispone di 4 diverse modalita di funzionamento.

Modalitér 1. (14):

Schiuma calda e ferma

Seleziona questa modalitd per ottenere
schiuma di latte calda di consistenza
ferma.

max. 150 ml

Scaldare e mescolare il latte
Per riscaldare il latte, scegli questa mo-
dalita di funzionamento con la frusta (4).

max. 300 ml

Schiuma calda e cremosa

max. 150 ml Scegli questa modalitd per ottenere una

schiuma di latte calda, cremosa e soffice.

Riscaldare il latte con poca schiuma
Seleziona questa modalita per riscaldare
il latte.

max. 300 ml

Schiuma fredda

Scegli questa modalita di funzionamento
per ottenere una schiuma di latte fredda
e cremosa.

max. 150 ml
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Marcatori MIN e MAX:

sul lato interno della caraffa (7) sono presenti tre tacche.

— Latacca MIN indica la quantitd minima di riempimento.

— Latacca inferiore MAX indica la quantita massima di riempimento durante la
produzione di schiuma di latte.

— Latacca superiore MAX indica la quantitd massima di riempimento quando
il latte viene riscaldato.

4.3 PREPARARE LA SCHIUMA DI LATTE CALDO

1. Inserire la frusta (5) sull’asse motore all'interno della caraffa (7) fino ad arresto.
Prendere la caraffa (7) dalla base (11) e riempire di latte almeno fino alla tacca MIN.
Durante la schiumatura, il volume del latte aumenta. Per evitare che la schiuma di
latte trabocchi, il latte deve essere riempito solo fino al segno MAX inferiore.

2. Posizionare il coperchio (2) sulla caraffa (7).

3. Posizionare la caraffa (7) sulla base (11).

4. E possibile produrre schiuma di latte calda in 2 varianti:

— Selezionare la modalita 1 con il pulsante di accensione/spegnimento (9). Il simbolo
della modalitd 1 (14) lampeggia e dopo circa 3 secondi la frusta (5) inizia a ruotare.
Inizia la produzione della schiuma di latte.

Oppure:

— Selezionare la modalitd 2 con l'interruttore on/off (9). Il simbolo della modalitd
operativa 2 (8) lampeggia e dopo circa 3 secondi la frusta (5) inizia a ruotare.
Inizia la produzione della schiuma di latte.

5. Non appena la schiuma di latte € pronta, il montalatte si spegne automaticamente,

il simbolo della modalita di funzionamento selezionata (14, 8) lampeggia e si spegne
dopo poco tempo. Puoi anche interrompere la preparazione in anticipo, premendo
brevemente il pulsante (9).

6. Attendere circa 30 secondi fino a quando il latte liquido non si e depositato nella
parte inferiore della caraffa (7).

7. Sollevare la caraffa (7) dalla maniglia (6) dalla base (11), togliere il coperchio (2) e
usare la schiuma di latte a piacimento.

8. Dopo ogni utilizzo, pulire il montalatte con acqua di rubinetto per rimuovere i residui.

4.4 PREPARARE LA SCHIUMA DI LATTE FREDDO

1. Inserire la frusta (5) sull’asse motore all'interno della caraffa (7) fino ad arresto.

2. Prendere la caraffa (7) dalla base (11) e riempire di latte almeno fino alla tacca MIN.
Durante la schiumatura, il volume del latte aumenta. Per evitare che la schiuma di
latte trabocchi, il latte deve essere riempito solo fino al segno MAX inferiore.

3. Posizionare il coperchio (2) sulla caraffa (7).

4. Posizionare la caraffa (7) sulla base (11).

5. Selezionare la modalitd operativa 4 con I'interruttore on/off (9). Il simbolo della
modalita 4 (10) lampeggia e dopo circa 3 secondi la frusta (5) inizia a ruotare.

Inizia la produzione della schiuma di latte.

6. Non appena la schiuma di latte € pronta, il montalatte si spegne automaticamente,
il simbolo della modalita di funzionamento selezionata (10) lampeggia e si spegne
dopo poco tempo. E possibile interrompere la preparazione prematuramente,
premendo brevemente il pulsante di accensione/spegnimento (9).

7. Attendere circa 30 secondi fino a quando il latte liquido non si & depositato nella
parte inferiore della caraffa (7).

8. Sollevare la caraffa (7) dalla base (11), togliere il coperchio (2) e usare la schiuma dii
latte a piacimento.

9. Dopo ogni utilizzo, pulire il montalatte con acqua di rubinetto per rimuovere i residui.

4.5 RISCALDARE IL LATTE IN MODO UNIFORME

1. Inserire la frusta (4) sullasse motore allinterno della caraffa (7) fino ad arresto.

2. Prendere la caraffa (7) dalla base (11) e riempire di latte almeno fino alla tacca MIN.

Per evitare il trabocco del latte riscaldato, il latte deve essere riempito solo fino al segno
Max superiore.

3. Posizionare il coperchio (2) sulla caraffa (7).

4. Posizionare la caraffa (7) sulla base (11).

5. Selezionare la modalita 3 con linterruttore on/off (9). Il simbolo della modalitda 3 (13)
lampeggia e dopo circa 3 secondi la frusta (4) inizia a ruotare, creando un riscaldamen-
to uniforme. Non appena il latte & caldo, il montalatte si spegne automaticamente, il
simbolo della modalita di funzionamento selezionata (13) lampeggia e si spegne dopo
poco tempo.

6. Sollevare la caraffa (7) dalla base (11) con la maniglia (6), togliere il coperchio (2) e usare
il latte riscaldato a piacimento.

7. Dopo ogni utilizzo, pulire il montalatte con acqua di rubinetto per rimuovere i residui.
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4.6 RICETTE

Utilizza la schiuma di latte appena prodotta nelle bevande piu svariate!
Di seguito sono riportate alcune ricette da riprodurre:

1. Latte caldo al matcha

Ingredienti: 1 cucchiaino di matcha + 50 ml di acqua fredda + 150 ml di latte Mettere
il matcha in polvere + 50 ml di acqua fredda nel montalatte e scegliere la modalita 1
02(1408)

— Versare il matcha in una tazza.
— Mettere 120 ml di latte nel montalatte e scegliere la modalitd 102 (14 0 8).
— Aggiungere il latte montato al matcha.

2. Matcha latte ghiacciato

Ingredienti: 1,5 cucchiaini di matcha + 50 ml di acqua fredda + 150 ml di latte
Mettere la polvere di matcha + 50 ml di acqua fredda nel montalatte e scegliere la
modalita 4 (10).

— Versare il matcha in una tazza.

— Versare 120 ml di latte nel montalatte e selezionare la modalita 4 (10).

— Se lo si desidera, aggiungere cubetti di ghiaccio.

3. Latte d'oro

Ingredienti: Usare latte d'oro gid pronto o prepararlo in casa: 2 cucchiaini di curcuma
macinata, 2 cucchiaini di zenzero macinato, 1 cucchiaino di cannella, 1 cucchiaino di
pepe, e mescolare tutto insieme. Usa ¥ cucchiaino di polvere di latte d'oro per prepa-
rare 200 ml di latte d'oro.

— Metti la polvere di latte d'oro e 200 ml di latte nel dispositivo e selezionare la modali-
ta1020408).
Oppure

— Mettere la polvere di latte d'oro nel dispositivo + 50ml di latte e seleziona la modalitd
102 (14 0 8). Versare il contenuto del mixer in una tazza, versare i restanti 150 ml di
latte nel montalatte e selezionare la modalitda 1 (14). Versare la schiuma di latte nella
tazza.

4. Cappuccino
Ingredienti: 1tazza di caffe espresso +100 ml di latte Versare 100 ml di latte nel disposi-
tivo e scegliere la modalita 10 2 (14 o 8), a seconda del tipo di schiuma desiderata.

— Versare il latte sul caffé espresso.
— Godetevi la vostra specialita al caffe!

4.7 PULIZIA E MANUTENZIONE

Pericolo di scosse elettriche
prima di pulire la base (11), staccare la spina dalla presa di corrente.
Non immergere la base in acqua o altri liquidi.

A PERICOLO
Pericolo di ustioni
attendere che la caraffa (6) si sia completamente raffreddata prima di pulirla.

(A AVVERTENZA)

Avvertenza contro i danni materiali

Per la pulizia, non utilizzare detergenti graffianti o corrosivi e nemmeno oggetti
graffianti (ad es. spugne metalliche).

(SUGGERIMENTO)
Nota
il montalatte e gli accessori non devono essere lavati in lavastoviglie.

Pulizia semplice:

1. Lasciare la frusta (5) inserita.

2. Riempire la caraffa (7) con acqua rispettando le tacche MIN E MAX e posizionare il
coperchio (2).

3. Mettere in funzione il montalatte per circa 30 secondi.

4. Risciacquare la caraffa (7) con abbondante acqua pulita e risciacquare il coper-
chio (2) sotto acqua corrente.

Pulizia accurata:

1. Estrarre il cavo di alimentazione (12) dalla presa di corrente.

2. Rimuovi le fruste (4 0 5).

3. Pulisci I'interno della caraffa (7) con acqua tiepida e un po’ di detersivo. Utilizzare in
questo caso una spugna o un panno morbido. Prestare particolare attenzione alla
rimozione dei residui di latte sull'asse delle fruste e intorno ad esse. Risciacqua la
caraffa (7) con abbondante acqua pulita.

4, Sfilare la guarnizione del coperchio (3) dal coperchio (2) e pulire entrambe le parti
in acqua. Risciacquare con acqua pulita, asciugare accuratamente entrambe le
parti e rimettere la guarnizione del coperchio (3) sul coperchio (2).

. Pulire le fruste (4 o 5) in acqua e risciacquare con acqua pulita.

6. Risciacquare la caraffa (7) con abbondante acqua pulita e risciacquare il coper-
chio (2) sotto acqua corrente. Pulire le superfici esterne, la base (11) e il cavo di ali-
mentazione (12) con un panno morbido e leggermente inumidito, in caso di sporco
ostinato con un po’ di detersivo delicato. Asciugare accuratamente tutte le parti.

o
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5. LOCALIZZAZIONE

DEL GUASTO

PROBLEMA

SOLUZIONE

[l mixer non funziona.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione (12) sia
collegato correttamente alla presa di corrente.

[l montalatte non e acceso. Premi il pulsante di
accensione (9) per accendere il montalatte.

In tal caso, i simboli della modalitd operativa
(8,10, 13,14) rimangono accesi. Aspettare che il
montalatte si sia raffreddato. Riempire il mon-
talatte almeno fino alla tacca MIN per evitare
questo errore. Ora togliere la caraffa (7) dalla
base (11).

La frusta inserita (4,5) non ruota.

Resti di latte potrebbero essere rimasti sull'asse
motore delle fruste.

Estrarre la spina (12) e versare un po’ d‘acqua
tiepida nella caraffa (7). Lasciar agire I'acqua
per un po’ e poi cercare di far girare 'asse della
frusta con la mano. Dopodiché versare via
I'acqua. I montalatte ora dovrebbe funzionare
di nuovo.

[l latte versato nella caraffa non
viene montato.

Controllare che la frusta (4 o 5) sia inserita cor-
rettamente. Spingere la frusta fino ad arresto
nell‘asse motore.

La qualitd della schiuma dipende dal latte uti-
lizzato e pud variare notevolmente.

Usare latte vaccino con un contenuto di grassi
del 3,5% per ottenere una schiuma ferma.

Tipi alternativi di latte possono rendere in modo
diverso durante la schiumatura. Infatti, la capa-
cita di schiumatura dipende dal contenuto di
proteine e grassi. Piu alti sono entrambi questi
valori, migliore sard la schiuma di latte.

Usa un altro tipo latte per ottenere una schiuma
di latte migliore.

6. GARANZIA LEGALE

6.1 GARANZIA

In linea di principio, i nostri prodotti sono soggetti all'obbligo di garanzia legale di

2 anni. | reclami possono essere elaborati solo in relazione alla prova di acquisto.

Le parti soggette ad usura escludono un diritto di garanzia in caso di normale usura.
La durata dipende dal trattamento e dall‘utilizzo dei prodotti ed & quindi variabile.

[l produttore garantisce due anni di garanzia.

Per domande sull‘uso o sul funzionamento dei nostri articoli, contatta il nostro

servizio clienti: service@koro-shop.it

6.2 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Il produttore di questo prodotto é:
KoRo Handels GmbH

HauptstraBe 26

10827 Berlin, Germania

Questo prodotto e conforme alle seguenti direttive europee:

2014/35,/EU (LVD)

2014/30/EU (EMC)
2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EC (ErP)

7. SMALTIMENTO

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO (RAEE)

C€

Gli apparecchi usati non devono essere smaltiti con i rifiuti domestici!
Questo prodotto e soggetto alla direttiva europea 2012/19/UE e non
deve essere smaltito con i normali rifiuti domestici. Informati sulle norma-
tive locali per la raccolta differenziata di apparecchiature elettriche ed
EEE clcttroniche. Seguire le normative locali e non smaltire nei rifiuti domes-
tici. Lo smaltimento conforme delle vecchie apparecchiature protegge
l‘'ambiente e la salute delle persone da possibili conseguenze negative. Il riciclaggio

dei materiali aiuta a ridurre il consumo di materie prime.
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1. INTRODUCCION
1.1 DESCRIPCION DEL USUARIO

Los nifos mayores de 8 afos y las personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o sin experiencia/conocimiento pueden usar el aparato bajo
supervision o una vez hayan recibido instrucciones sobre un uso seguro y hayan com-
prendido los posibles riesgos. Los nifos no deben jugar con el aparato. La limpiezay
el mantenimiento tampoco debe realizarse por ninos, a menos que sean mayores de
8 afos y estén supervisados.

1.2 EXPLICACION DE LAS INDICACIONES DE SEGURIDAD

(A PELIGRO)

“Peligro” indica que hay un peligro con un alto riesgo de muerte o
lesiones graves si no se evita.

(A ADVERTENCIA)

“Advertencia” indica un posible peligro con un riesgo medio de muerte o
lesiones graves si No se evita.

(A PRECAUCION)

“Precaucion” indica un posible peligro con un riesgo bajo de muerte o
lesiones graves si No se evita.

“Nota” indica otros consejos Utiles y recomendaciones sobre el uso correcto.

1.3 GUARDAR LAS INSTRUCCIONES

Antes de usar el aparato, lee atentamente las indicaciones de seguridad y el manual
de instrucciones. De esta manera, podrds sacar provecho a todas las funciones de
forma segura. Guarda las instrucciones en un lugar seguro y ddselas a cualquier
propietario posterior a ti. Las instrucciones estdn basadas en las normativas y los
reglamentos de la Union Europea. Respeta las normativas y leyes de cada pais cuan-
do estés en el extranjero.

2. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

2.1 USO PREVISTO

El espumador de leche estd disefiado exclusivamente para calentar o espumar
la leche. El espumador no estd pensado para ser utilizado en negocios o para
uso comercial. Usa el espumador de leche para uso privado. No coloques la jarra
sobre una placa de cocina para calentarla ni uses la base de otro espumador.
No limpies el espumador en el lavavdiillas (lee el apartado de limpieza).

Emplea el aparato como se describe en este manual. Cualquier otro uso es inade-
cuado y puede causar dafios materiales o incluso personales. El fabricante no se
hace responsable de los danos causados por un uso incorrecto.

2.2 VISTA GENERAL DEL PRODUCTO

Modo de funcionamiento 1
(espuma caliente y firme)

Modo de funcionamiento 3
(calentar leche)

Soporte (aqui encontrards el
accesorio para calentar (4))

Tapa
Junta de la tapa
Accesorio para calentar leche

Accesorio para espumar leche

Asa

Jarra

Modo de funcionamiento 2
(espuma caliente y cremosa)

Boton de encendido/apagado

Modo de funcionamiento 4
(espuma fria)

Base

Cable
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Tras recibir el producto, comprueba que todos los componentes estdn completos y en
perfecto estado. En caso de que falte alguna pieza o esté dafiada, ponte en contacto
con el fabricante.

Si el aparato estd dafado, debe ser reparado o sustituido por el servicio de atencion
al cliente o por una persona cualificada. Las malas reparaciones pueden ser un gran
riesgo para el comprador.

2.3 PARAMETROS TECNICOS

Nombre del articulo: BEREITER_0OO3

Voltaje: 220-240V, 50/60Hz
Potencia: 500 W

Dimensiones: 20,6 x15,0 x10,9 cm
Capacidad: espumar: max. 150 ml;

calentary mezclar: max. 300 ml

3. SEGURIDAD
(A PELIGRO)

— Conecta el aparato a una toma de corriente de fdcil acceso para poder desconec-
tarla rapidamente en caso de averia.

— Conecta el aparato Unicamente si el voltaje es el mismo que el especificado en este
manual.

— No uses el aparato si estd visiblemente dafiado o si el cable o el enchufe estdn
defectuosos.

— Si el cable estd danado, debe ser reemplazado por el fabricante, el servicio de
atencion al cliente o una persona cualificada.

— No abras la carcasa, deja la reparacion en manos de especialistas. Ponte en con-
tacto con un taller especializado. Se pierde la garantia en caso de reparaciones
realizadas independientemente, conexiones incorrectas o funcionamiento inade-
cuado.

— Las reparaciones solo se pueden llevar a cabo si se utilizan piezas que corresponden
a los datos originales. El aparato lleva piezas eléctricas y mecdnicas esenciales para
evitar posibles accidentes.

— No guardes el aparato en lugares donde pueda caer en la bafiera o el fregadero.

— Nunca cojas un aparato eléctrico que haya caido al agua. En este caso, desenchu-
fa el aparato inmediatamente.

— No sumerjas el aparato, el cable o el enchufe en agua o cualquier otro liquido.
iHay riesgo de descarga eléctrical

— No toques el enchufe con las manos mojadas.

— Desenchufa el aparato antes de limpiarlo.

— No uses una vaporeta para limpiar.

— Utiliza el aparato solo en espacios interiores secos. Nunca lo pongas en marcha en
espacios humedos o bajo la lluvia.

— Cuando el espumador estd en marcha, alcanza temperaturas elevadas que
pueden causar quemaduras, por ejemplo, el vapor caliente, la tapa'y la carcasa.
Coge el espumador de leche por el asa (6). jRiesgo de quemaduras!

(A ADVERTENCIA)

— Noinstales el aparato cerca de objetos inflamables como cortinas.

— No dejes que el cable cuelgue de la mesa o encimera ni toque superficies calientes,
como encimeras, hornos, etc.

— Mantén el aparato, el cable y el enchufe lejos del fuego o superficies calientes.

— No cologues el cable en contacto con componentes calientes.

— No cubras el aparato con trapos o similares.

— No abras la tapa mientras esté en marcha. jPeligro de quemaduras!

— Deja que el aparato se enfrie por completo antes de limpiarlo y/o guardarlo.
iRiesgo de quemaduras!

— No llenes la jarra con muy poca o demasiada leche. Nunca debes afiadir una
cantidad inferior a la marca “MIN” ni una cantidad superior a la marca “MAX".
Si se llena de mas, la leche o espuma puede salirse.

— No dejes leche en el espumador para evitar riesgos para la salud.

(A PRECAUCION)

— No expongas el aparato a altas temperaturas (calefaccion, etc.) ni a condiciones
meteorologicas (lluvia, etc.)

— Usa el aparato solo sobre superficies planas, estables y robustas.

— Para la limpieza, no sumerjas el aparato, el cable ni el conector en agua, no los
metas en el lavavaijillas ni utilices una vaporeta.

— No uses productos de limpieza con disolventes corrosivos o abrasivos (por ejemplo,
spray para horno o barbacoa) ni utensilios de cocina (por ejemplo, esponjas
o productos similares). Pueden dafar la superficie.

— Seca bien todas las piezas después de limpiarlas.

— El aparato solo debe utilizarse con la base proporcionada. Para evitar accidentes,
llena la jarra con leche cuando no esté en la base.

— No enciendas el aparato sin leche y sin poner correctamente la tapa.

— No uses el aparato si estd doblado o dafado.

— No recalientes la leche. Tira la leche ya usada.
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4. PUESTA EN MARCHA Y FUNCIONAMIENTO
4.1 ANTES DE USARLO POR PRIMERA VEZ

1. Quita todas las piezas de seguridad y el embalaje y mantenlos fuera del alcance de

los nifos. jPeligro de asfixial

2. Antes de usar el aparato por primera vez, limpia con agua caliente el interior de la
jarray los accesorios (4 y 5). Sigue las indicaciones de limpieza y mantenimiento.

3. Limpia el exterior de la jarra (7) con un pafio humedo bien escurrido. Mantén la base

(1) lejos del agua. jRiesgo de descarga eléctrical (A PELIGRO

4.2 FUNCIONAMIENTO

(A ADVERTENCIA)

Advertencia - Riesgo de quemaduras

Utiliza siempre el espumador de leche con la tapa puesta. Después de usarlo,
la parte exterior de la jarra se mantiene caliente. jCuidado!

(A ADVERTENCIA)

Advertencia - Riesgo de lesiones

Aflade siempre leche fresca. No consumas la leche que ha estado mucho tiempo
en lajarra.

Nota:

Si quitas la jarra (7) de la base (1) mientras estd en marcha, el espumador se detiene
automdticamente. Vuelve a colocar la jarra en la base y enciende de nuevo el aparato
con el botén de encendido/apagado (9).

Funcion del botén de encendido/apagado:

Selecciona el modo de funcionamiento del espumador con el botén de encendido/
apagado (9). Pulsa el botdn de encendido/ apagado (9) repetidamente hasta que
parpadee el simbolo del modo de funcionamiento (8, 10, 13, 14) que desees. Si dejas
de pulsar el botdn (9) durante unos 3 segundos, la luz del modo de funcionamiento
seleccionado deja de parpadeary se pone en marcha. Cuando haya terminado, el
espumador se apagard automdticamente.

La duracion del programa depende del modo de funcionamiento y de la cantidad de
liquido.

Funcién de los accesorios (4 y 5):

Accesorio (5)
para espumar

Accesorio (4)
para calentar

Si se utiliza el espumador sin accesorio, la leche puede quemarse.

MODOS DE FUNCIONAMIENTO:
El espumador de leche tiene 4 modos de funcionamiento.

Modo de funcionamiento 1 (14):

Espuma caliente y firme
Selecciona este modo si quieres espuma
caliente y con una consistencia firme.

max. 150 ml

Calentary remover leche
Selecciona este modo de funciona-
miento con el accesorio (4) para
calentar la leche.

Z)
5

% max. 300 ml

Modo de funcionamiento 2 (8):

Espuma caliente y cremosa
Selecciona este modo si quieres espuma
caliente y cremosa.

Leche caliente con poca espuma
Selecciona este modo para calentar la
leche.

Espuma en frio
Selecciona este modo si quieres espuma
friay cremosa.

max. 150 ml
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Marcas de MIN y MAX:

En el interior de la jarra (7) encontrards tres marcas.

— La marca MIN muestra la cantidad minima que debes llenar.

— La marca MAX inferior muestra la cantidad mdxima para espumar.
— La marca MAX superior muestra la cantidad mdxima para calentar.

4.3 PREPARAR ESPUMA CALIENTE

1. Coloca el accesorio (5) hasta el tope del eje motor de la jarra (7). Saca la jarra (7) de
la base (11) y rellénala de leche al menos hasta la marca MIN. La leche aumenta su
volumen al espumar. Entonces llena hasta la marca MAX inferior para evitar que se
salga la espuma.

2. Ponlatapa (2) en lajarra (7).

3. Coloca la jarra (7) en la base (1).

4. Puedes preparar la espuma caliente de dos maneras diferentes:

— Selecciona con el botén de encendido/apagado (9) el modo de funcionamiento
1. El simbolo del modo 1 (14) parpadeay, 3 segundos después, el accesorio (5)
empieza a espumar la leche.

O

— Selecciona con el botén de encendido/apagado (9) el modo de funcionamien-
to 2. El simbolo del modo 2 (8) parpadeay, 3 segundos después, el accesorio (5)
empieza a espumar la leche.

5. Cuando la espuma esté lista, el espumador se desconecta automaticamente.

El simbolo del modo seleccionado (14, 8) parpadea y se apaga a continuacion.

Puedes parar el espumador pulsando el boton (9).

6. Espera unos 30 segundos hasta que la leche se haya depositado en el fondo de

la jarra (7).

7.Coge lajarra (7) del asa (6) y sacala de la base (11), quita la tapa (2) y disfruta de
la espuma como quieras.

8. Después de usarlo, limpia siempre el espumador de leche con agua para eliminar

los restos.

4.4 PREPARAR ESPUMA FRIA

1. Coloca el accesorio (5) hasta el tope del eje motor de la jarra (7).
2. Saca lajarra (7) de la base (11) y rellénala de leche al menos hasta la marca MIN.
La leche aumenta su volumen al espumar. Entonces llena hasta la marca MAX inferior
para evitar que se salga la espuma.
3. Ponlatapa (2) en lajarra (7).
4. Coloca lajarra (7) en la base (1).
5. Selecciona con el boton de encendido/apagado (9) el modo de funcionamiento 4.
El simbolo del modo 4 (10) parpadea'y, 3 segundos después, el accesorio (5) empieza
a espumar la leche.
6. Cuando la espuma este lista, el espumador se desconecta automdticamente.
El simbolo del modo seleccionado (10) parpadeady se apaga a continuacion.
Puedes parar el espumador pulsando el boton (9).
7. Espera unos 30 segundos hasta que la leche se haya depositado en el fondo de la
jarra (7).
8. Coge la jarra (7) de la base (11), quita la tapa (2) y disfruta de la espuma como quieras.
9. Después de usarlo, limpia siempre el espumador de leche con agua para eliminar los
restos.

4.5 CALENTAR LECHE DE MANERA UNIFORME

1. Coloca el accesorio (4) hasta el tope del eje motor de la jarra (7).

2. Saca lajarra (7) de la base (11) y rellénala de leche al menos hasta la marca MIN.
Llena hasta la marca MAX superior para evitar que se salga la espuma.

3. Pon la tapa (2) en la jarra (7).

4. Coloca lajarra (7) en la base (11).

5. Selecciona con el botdn de encendido/apagado (9) el modo de funcionamiento 3
(13). El simbolo del modo 3 (13) parpadea y, 3 segundos después, el accesorio (4)
empieza a calentar la leche. Cuando la leche ya estd caliente, el espumador se
apaga automdticamente. El simbolo del modo seleccionado (13) parpadeay se
apaga a continuacion.

6. Coge la jarra (7) del asa (6) y sccala de la base (1), quita la tapa (2) y disfruta de la
leche caliente como quieras.

7. Despues de usarlo, limpia siempre el espumador de leche con agua para eliminar los
restos.
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4.6 RECETAS

Afade tu espuma recien hecha a una gran variedad de bebidas.
A continuacion, encontrards algunas recetas para probar:

1. Matcha Latte caliente
Ingredientes: 1 cucharadita de matcha + 50 ml de agua fria + 150 ml de leche

— Pon el matcha y los 50 ml de agua fria en el espumadory selecciona el modo de
funcionamiento1o02 (14 u 8).

— Vierte el matcha en una taza.

— Afade los 120 ml de leche en el espumador y selecciona el modo de funcionamiento
102014u8).

— Ahade la leche espumada al matcha.

2. Iced Matcha Latte
Ingredientes: 1,5 cucharaditas de matcha + 50 ml de agua fria + 150 ml de leche

— Pon el matcha y los 50 ml de agua fria en el espumador y selecciona el modo de
funcionamiento 4 (10).

— Vierte el matcha en una taza.

— Afade los 120 ml de leche en el espumador y selecciona el modo de funcionamiento
4(10).

— Ahade cubitos si lo deseas.

3. Leche dorada

Ingredientes: utiliza leche dorada en polvo o mezcla 2 cucharaditas de curcuma,
2 cucharaditas de jengibre, 1 cucharadita de canela y 1 cucharadita de pimienta.
Anade 2 cucharadita de leche dorada en polvo para preparar 200 ml.

— Pon la leche dorada en polvo y 200 ml de leche en el espumadory selecciona el
modo de funcionamiento 102 (14 o 8).
o

— Pon la leche dorada en polvo y 50 ml de leche en el espumador y selecciona el modo
de funcionamiento 10 2 (14 u 8). Vierte la mezcla en una taza, afiade los otros 150 ml
de lechey selecciona el modo 1(14). Adade la espuma a la taza.

4. Cappuccino
Ingredientes: 1 café espresso +100 ml de leche

— AAade 100 ml de leche en el espumadory selecciona el modo de funcionamiento
102 (14 u 8), dependiendo de la espuma que quieras.
— Vierte la espuma en el cafe espresso.

4.7 LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Peligro de descarga eléctrica
Desconecta el enchufe de la toma de corriente antes de limpiar la base (11).
No sumerjas la base en agua u otros liquidos.

A PELIGRO

Peligro de quemaduras
Espera a que la jarra (6) se haya enfriado por completo antes de lavarla.

(A ADVERTENCIA)

Advertencia de danos materiales

No uses productos de limpieza abrasivos o corrosivos ni utensilios que rayen
(por ejemplo, estropajo de acero) para limpiar el espumador.

NOTA
Nota
El espumador de leche y sus accesorios no deben limpiarse en el lavavdiillas.

Limpieza sencilla:

1. No quites el accesorio (5).

2. Llena la jarra (7) con agua teniendo en cuenta las marcas MIN y MAX y coloca
la tapa (2).

3. Pon en marcha el espumador durante unos 30 segundos.

4. Enjuaga lajarra (7) y la tapa (2) con agua limpia.

Limpieza profunda:

1. Desenchufa el cable (12) de la toma de corriente.

2. Quita el accesorio (4 0 5).

3. Limpia el interior de la jarra (7) con agua caliente y un poco de lavavajillas liquido.
Usa una esponja o un pafo suave. Asegurate de quitar cualquier residuo del eje y
su alrededor. Enjuaga la jarra (7) con agua abundante.

4. Quita la junta de la tapa (3) de la tapa (2) y limpialas con agua. Aclara 'y seca bien
ambas partes y vuelve a poner la junta (3) en la tapa (2).

5. Limpia el accesorio (4 o 5) con agua y aclaralo bien.

6. Enjuaga lajarra (7) y la tapa (2) con abundante agua. Limpia el exterior, la base (11)
y el cable (12) con un pafio humedo o con un poco de lavavdiillas liquido si estan
muy sucios. Luego, seca bien todas las piezas.
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5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

SOLUCION

El espumador no funciona.

Comprueba que el cable (12) estd conectado
correctamente a la toma.

El espumador no estd encendido. Pulsa el boton
de encendido/apagado (9) para encenderlo.

El espumador se ha sobrecalentado y el sistema
de proteccion impide que se encienda.

Si este es el caso, los simbolos del modo de fun-
cionamiento (8, 10, 13, 14) se encienden. Espera a
que el espumador se enfrie. Llena el espumador
como minimo hasta la marca MIN para evitar
que vuelva a sucedery retira la jarra (7) de la
base (11).

El accesorio introducido (4,5) no
gira.

El eje motor puede haberse atascado con
algun residuo. Desconecta el cable (12) y llena la
jarra (7) con agua tibia. Déjala reposary luego
intenta que el eje motor gire con las manos.
Vierte el aguay el espumador deberia funcionar.

La leche no se ha espumado.

Verifica que el accesorio (4 o 5) esté bien pues-
to. Introduce el accesorio hasta el fondo del gje.

La calidad de la espuma depende de la leche
empleaday puede variar mucho.

Utiliza leche de vaca con al menos un 3,5 % de
grasa para una espuma mas firme.

Otros tipos de leche pueden dar resultados
diferentes cuando se espuman, ya que depen-
de de la cantidad de proteinas y grasas que
contenga. Cuanto mayor cantidad de proteina
y grasa tenga, mejor serd la espuma.

Usa otra leche para obtener una espuma mejor.

6. GARANTIA
6.1 GARANTIA

En principio, nuestros productos tienen una garantia legal de 2 afos. Las reclama-

ciones solo se pueden tramitar junto con el comprobante de compra. Las piezas de
desgaste no estdn incluidas en la garantia cuando han sufrido un desgaste normail.
Su durabilidad depende del mantenimiento y el uso del producto y, por tanto, varia.

El fabricante ofrece una garantia de 2 afios.

Sitienes alguna pregunta sobre el funcionamiento, ponte en contacto con nuestro
servicio al cliente: service@koro-shop.es

6.2 DECLARACION DE CONFORMIDAD

El fabricante de este producto es:
KoRo Handels GmbH
HauptstraBe 26

10827 Berlin, Alemania

Este producto cumple con las siguientes normativas europeas:
2014/35/EU (LVD)

2014/30/EU (EMC)

2011/65/EU (RoHS)

2009/125/EC (ErP)

C€

7. RESIDUOS
RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS (RAEE)

Los electrodomésticos no deben tirarse con la basura doméstica

Se aplica la Directiva Europea 2012/19/UE a este producto y no debe
desecharse junto con la basura domeéstica normal. Inférmate sobre la
normativa local de recogida de aparatos eléctricos y electronicos. Sigue
la normativa y no tires los desechos electronicos con la basura domesti-
ca. Deshacerse de los desechos electronicos segun la normativa protege
el medioambiente y la salud de los seres humanos de las posibles consecuencias
negativas. El reciclaje de materiales ayuda a reducir el consumo de materias primas.
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1. EIZATQrH
1.1 BAZIKEZ MPOEIAOMOIHZEIZ AZOAAEIAL

AuTH n ouoKeur| PTTopEi va xpnaipotroinBei atmd maidid nAikiag atrd 8 eTWV Kal Avw Kal atro
ATONO PE PEIWPEVEG CWHATIKEG, AIOBNTNPIAKES 1) DIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIWN epTTEIpiag
A/Kal yWWoewv, €QOooV €xouv AGBel eTTIBAeWN 1) 0dnyieg OXETIKA PE TN XPON TNG CUOKEUAG
ME ao@aAr TPOTTO Kal KATavVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTouU evEXEL. Ta TTaudId dev TTPETTEI va TTaifouv
ue Tn ouokeuny. O KaBapiopog Kai n ouvTripnon atmd Tov XpAoTn Oev TTPETTEI va yiveTal aTro
TTaIdId, EKTOG €AV gival HEYOAUTEPA ATTO 8 £TWV Kal ETTIBAETTOVTAI.

1.2 ENEZHMHZH TQN OAHTIQN AZ®AAEIAZ

/\ Kivduvog

O ,kivduvog” uttodnAwvel aueco Kivouvo pe uwnAd Babud eTmkivouvoTnTAG, O OTT0I0G,
€dv Oev atmmoPeuxBei, uTropei va odnyroel o€ Bavato f coBapd TPAUNATIOUO.

(A NMpo&idonoinon)

H évdeign ,Mpocidotroinon® utrodnAwvel Evav duvnTikd KivOuvo pe PETPIo Babuod
ETTIKIVOUVOTNTOG, O OTT0I0G, £Gv Oev aTTOPEUXDEi, uTTOPEi va 0dnyAoel o BAGvaTo
ooBapod TPAUUATIONO.

A\ Mpoocoxn

H évdeign ,Mpoocoxn” utrodeikvuel évav duvnTiké Kivouvo pe XapnAd Baduod eTikivouvoTnTag,
0 oTT0i0G, €AV dev aTTOPeUXOEi, uTTOpPEi va 0dnyroel o€ Bavato A cofapd TPAUPATIOUO.

H évoeign ,Znueiwon” TTapaTTEPTTEI O TTEPAITEPW XPNOIMEG CUMBOUAEG Kal 0dnyieg yia T
OWOTA XPARoN Tou TTPOoIdVTOG.

1.3 THPHZH TQN OAHTIQN

MpIv XpNOIYOTIOINCETE TO T CUCKEUN, DIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG 0ONnYieg aoPaAgiag Kkal To
eyxelpidlo xpriong. Moévo 161e Ba €ioTe o€ BEan va XpNOIKMOTIOINGETE OAEG TIG AEITOUPYIEG E
ao@aAcia kai aglotmioTia. PUAGETE TIG 0BnYieg o€ ATPAAEG UEPOG KOl TTAPABWOTE TIG OE
KaBe erépevo 1810KTATN. O1 0dnyieg xpriong Baagidovral oTa TTPOTUTTA KAl TOUG KAVOVIOHOUG
TTou IoxUouv oTnv EupwTraikA ‘Evwon. Tnpeite TIg 0dnyieg kal Toug vOUoug TNG EKACTOTE
XWPOG 6TaV BPIOKESTE OTO EEWTEPIKO.

2. NEPIFPA®H NPOIONTOZ
2.1 MPOBAEMOMENH XPHEH

H ouokeur] yia a@pdyala TTpoopileTal ATTOKAEIOTIKG yia TN B€puavon A Tov a@piouo/
QAvOKATEPA TOu YAAAKTOG. H ouokeun dev TTpoopideTal yIa Xprion O€ ETTIXEIPATEIG N YIa
EUTTOPIKA XPAON. XPNOIUOTIOIEITE T GUCKEUN YIO a@POYaAd HOVO O€ KATOIKNUEVES TTEPIOXEG
yIa IBIWTIKN Xprion. MoTé pnv ToTToBETEITE TO Yigep O€ €0Tia yIa va TO (EOTAVETE A UN
XpnoiyoTtroinoTe Tn BAon GAANG OUCKEUNG yia a@poyaAa. H cuokeur) dev TTpéTrel TTOTE va
TOTTOBETEITON YIa TTAUGN OTO TTAUVTAPIO TTIATWY, BA. OXETIKO KEQAAAIO.

Agv gival KATAAANAN yia eEwTEPIKA XPrion. XpNOIKOTTIOIEITE TN CUCKEUR HOVO OTTWG
TTEPIYPAPETAI OTO TTAPOV £yXEIPiIdIo. OTToIadATIOTE AAAN XPron Bewpeital akatdAANAN Kai
uTTOopEl Va 0dnynoel o€ UNIKEG CnUIEG 1) akOun Kal o€ TpaupaTiopoUus. O KataokeuaoTrg o€
@épel Kapia eubuvn yia ¢nUIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI aTTd pn TTPORAETTOMEVN XPrON.

2.2 EMIZKOMNHZH FIA TO ZYZTHMA

Eooxn e§aptipaTog (edw Ba Bpeite
T0 €€APTNHA 4 11BN TOTTOBETNPEVO)

Katraki

KéAuppa katrakiod

EZapTNUO avOoKaTEPOTOG PE OUPUT
Yot opoIGpop®n Bépuavan
E&aptnua avokatéuartog ue aupua
yia Tn dnpioupyia agppoydAatog

Aapny
Mixer/Soxgio
ANerroupyia 1 Nerroupyia 2
(eatog, oupTayng appos) 14 Z e (CeaTOG, KPEUWBNG APPOS)
[0) 9 Aiakétrng On/Off
& &

Aerroupyia 3 13 . 3 10 Aeimoupyia 4
(¢eoto yara) ~—_ (pv05 agpds)
= — Bdon

KaAwdio/ Buopa pevpaTtog
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A@oU TTapaAdBeTe To TTPOIdV, EAEYETE OTI OAA Ta CapTrAATA gival TTARPN Kal ABIKTa. Z€
TEPITITWON EANITTOUG A TTPOBANPATIKAG TTaPAGS00NG, ETTIKOIVWVIOTE JE TOV KATOOKEUODTH.

Edv autr) n povada utrooTei BAGRN, TTPETTEI va ETTIOCKEUACTEI ] va avTIKATAOTAOEI a1Td TNV
KEVTPIKA UTTNPEDIa €EUTTNPETNONG TTEAATWYV TOU KOTAOKEUAOTH i a1rd GTOUO e TTapouola
e€eidikeuan. Mia aveTTOPKNG ETTIOKEUR ITTOPET va 0dnyroEl 0 GnUavTIKoug KIvoUvoug yia
TOV XpNoTn.

2.3 TEXNIKA ZTOIXEIA

‘Ovopa TTpoidvTog: BEREITER_003

Mapoxn evépyelag: 220-240V, 50/60Hz

KatavaAwaon 1oxUog: 500 W

Al0oTAOEIG: 20,6 x 15,0 x 10,9 cm

XwpnTiKOTNTA: XwpnTikétnTa: Mpog aepion: max. 150 ml,
TTPOG CéoTapa Kal avakatepa: max. 300 ml

3. OAHTIEXZ AZ®PAAEIAZ

— 2UvOEOTE TN Jovada Povo o€ eUKoAa TTPOCRAcIun TPida, WOTE va UTTOPEITE va TNV
ATTOOUVOETETE Ypryopa atrd To dikTUO o€ TTEPITITWon BAARNG.

— ZUVOEDTE TN OUOKeEUN PovVo €dv n Tdon SIKTUOU TNG TTPICOG OOG QVTIGTOIXEN OTIG
TTPOBIOYPAPES TTOU QVAYPAPOVTAI OTNV ETIKETA TNG GUOKEUNG.

— Mnv BéteTe TN CUOKEUN O€ AiToupyia e@v €xel EP@avA ¢nuIG ) €av To KAAWDIO SIKTUOU 1| TO
PIG Eival EAATTWHATIKO.

— Ed&v 10 KaAwdIo SIKTUOU TNG CUCKEUNG £XEI UTTOOTEI NI, TTPETTEI VA QVTIKOTAOTAOET aTTOTOV
KATAOKEUQOTH ) TO TUAMA €EUTTNPETNONG PETA TNV TTWANGN A aTTé ATOHO PE avTioToIXN
e€eIdikeuan.

— Mnv avoiyete 10 TTEPIBANUA, aAAG a@rOTE TNV ETTIOKEUN O€ €101KOUG. ETTIKOIVWVACTE PE
éva e&eIOIKEUPEVO TUVEPYEIO YIa TO OKOTTO auTd. H uttoxpEwaon Kail ol aglwaElg £yyunong
QATTOKAEIOVTAI O€ TTEPITITWON ETTICKEUWYV TTOU TTPAYMATOTTOIOUVTAl OTTO TOV XPHoTh,
akaTtdAANANG ouvdeong i AavBaopévng Asitoupyiag.

— Z€ TTEPITITWON ETTICKEUWY XPNOIUOTTOIOUVTAI HOVO YVACIO avTAAAGKTIKG TTOU QVTIOTOIXOUV
OTa apXIK& OToIXEia TNG povadag. AuTr N Hovada TTEPIEXEI NAEKTPIKA KAl UNXOVIKG YEPn TTOU
gival aTTapaitnTa yia TV TrpooTacia atéd 1nyEg Kivouvou.

— MoT€ pnv atrodnKeUETE TN GUOKEUN PE TETOIO TPOTTO WWOTE VA UTTOPEI va TTECEI O€ UTTavIEPA i
vepoyuTn.

— [MoT€ unv MAvETE TNV NAEKTPIKA GUCKEUN Qv €XEl TTECEI OTO VEPO. € UIA TETOIA TTEPITITWON,
QATTOCUVOEDTE APECWG TO PIG aTTd TNV TTPICa.

— Mnv BuBiCete TNV idia TN ouoKeur|, To KAAWDIO IKTUOU 1 TO QIG O€ VEPO 1 GAAQ UYPAL.

— Moté pnv ayyiZete T0 KAAWDIO SIKTUOU Kal TO QIG PE BPeyUEva XEPIQ.

— Byddete ravTa 10 QIG 0116 TRV TIPida TTPIV KABAPICETE T CUOKEUN.

— Mnv xpnoiyoTroiEiTe aTUOKABAPIOTH yia Tov KaBapiouo.

— XpNOIYOTIOIEITE TN GUOKEUN HOVO O€ OTEYVOUG E0WTEPIKOUG XWPOUG. MoTE punv 10
A€ITOUpYEiTE 0€ UYPOUG XWPOUG R aTNn BpoxA.

— Kard mn Aeitoupyia TNG GUOKEUNG yia a@poyaAa TTPOKUTITOUV UWNAEG BEpUOKPaTieg TToU
MTTOPEI VO TTPOKAAETOUV EYKAUUOTA, TT.X. KAUTOG ATPOG, KAUTH ETTIQAVEIQ KOTTOKIOU KABWG
Kal Kauto TrepiBAna. AyyideTe TN CUCKEUR TOU a@POYAAATOG HOvo atrd Tn AaBh (6).

(A Npogidomnoinon]

— Mnv TOTTOBETEITE T CUOKEUN KOVTG O€ EUPAEKTA QVTIKEIMEVA, OTTWG KOUPTIVEG.

— Mnv a@AveTe TO KAAWBIO VA KPEPETAI TTAVW ATTO TNV AKPN £VOG TPATTECIOU 1} VOGS TTAlyKOU
£PYQCTIOG KAl NV ayYICeTE KAUTEG ETTIQPAVEIEG, OTTWG E0TIEG, POUPVOUG K.ATT.

— KpatAoTe Tn OUCKEUN, TO QIG Kail TO KAAWDIO SIKTUOU POKPIG aTTO PAGYEG KAl KAUTEG ETTIPAVEIEG.

— Mnv @épveTe TO KOAWDIO TPOPODOTIAG OE ETTAPN) PE KAUTA PEPN.

— Mnv KOAUTITETE TN OUOKEUN, TT.X. M€ UQAOTHATA, TTETOETEG ) TTAPOMOIA.

— AQAOTE TN CUOKEUN VO KPUWOEI EVIEAWG TIPIV TNV KABapIioETE r)/kal TNV aTroBnKeUOETE.
Kivouvog eykaupdrwv!

— BeBaiwBeite 611 O¢ yepiCeTe T0 doxEeio Pe TTOAU 1) TTOAU Aiyo ydAa. H TToodtnTa TTAfpwong dev
TIPETTEI TTOTE Va gival MIKPATEPN aTTd TNV £VOEIEN Min. OTO E0WTEPIKG TOU dOXEIOU ) HEYaAUTEPN
atré Tnv £vOEIEN max. yia Tov avTioTolxo TPOTTo Asitoupyiag. Edv yepioTei utrepBoAIKd, puTTopEi
va TePIXUBEi KauTtd yaAa i appog.

— Mnv a@AVeTE TO TTEPICOEUOUPEVO YAAQ OTO UNYXAVNUA YIa va atroQuyeTe BAAREG OTNV uyeia
00G.

A\ Mpoocoxn

— Mnv ekBETeTE TIOTE TN OUOKEUN 0€ UWNAEG Bepuokpaaieg (BEpuavaon K.ATE.) f KaIPIKEG
OuvOnKeg (Bpoxn K.ATT.).

— XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUR POVO OTaV OKOUMTIA O€ €TTITTEDN, OTOBEPN Kal Un €uaiabnTn
ETTIPAVEIQ.

— [Mot€ unv BuBicete TN cuokeur], To BUOUA TNG CUOKEUNG 1 TO KaAwdIo SIKTUOU O€ vePO Yia
KaBapiopod, unv Tn BAgeTte TTOTE O€ TTAUVTAPIO TNIATWY KAl NV XPNOIYOTTIOIEITE ATHOKABAPIOTH
yio KOBapIopo. AIGQOPETIKA, N GCUCKEUN WTTOPEI va UTTOOTEN ¢nuId.

— Mnv xpnoiyotroigite SIOAUTIKE, dIaBPwTIKAG 1) A£IavTIKG KaBapIoTIKE péoa (TT.X. OTTPEl
@oupvou f yKpIA) A okeln KaBapiopoU (TT.X. CPOUYYAPIa KATGAPOAAG ) TTAPOUOIA).

AuTd pTropoUv va {Uoouv TNV ETTIPAVEIQ.

— 2TEyVWOTE KAAG OAa Ta €PN META TOV KOBAPIOUO.

— H ouokeun TTpéTTel va Aeitoupyei pOvo pe Tov Trapexopevn Baon. MNa va amoeuyeTe
KIvOUVOUG, YEUIOTE TN OUOKEUN PE YAAa povo Otav To mixer d€ BpiokeTal oTn BAon Tou.

— [1oT€ un XPNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUN XWPIG YAAA i} XWPIg TO KATTAKI Va €ival owoTd
TOTTOBETNUEVO.

— Mn xpnoIYOTIOIEITE TN GUCKEUNR €AV Ta e€apTAPaTa (4, 5) gival AuyIoPEVa 1) KOTECTPOUPEVA.

— Mnv avaleoTaiveTe TO YAAQ TTOU £X€I Kpuwael. MavTa va atroppiTITeTal TA UTTOAEIMPATA
yaAaTog.
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4. ENAP=ZH AEITOYPrIAZ KAl XPHZH
4.1 NPIN AMO THN NPQTH XPHEH

1. ApaipéoTe OAa Ta €EAPTANATA AOPAAEIOG HETAPOPAG KOl CUOKEUOTIAG KOl KPATATTE Ta
HakpId atré TTaIdid - kivduvog ac@uéiag!

2. TpIv XpNOIYOTIOINCETE TO WigeP yia TTPWTN YOPd, KABAPIOTE TO ECWTEPIKO TOU Kal TO
eCaptipaTta 4 kai 5 pe CeoTd vepd. AKOAOUBROTE TIG 00NYieg KaBapiouoU Kal @PovTidag.

3. ZkouTTioTe TO €§WTEPIKO TTEPIBANMA TOU Migep (7) ME Eva KAAG OTUPPEVO UYPO TTAVi.
KpatoTe Tn Baan (11) gakpid atmo vepd. Kivduvog nAektpotrAngiag!

4.2 AEITOYPTIA

A Mpogidomoinon

Mpogidotroinon - KivBuvog eyKaupdaTwy
Na AeiTroupyeite Tn CUOKEUH aPPOYAAATOG HOVO PE TO KATTAKI TNG. MeTd Tn xpron,
N €EWTEPIKN €MIQAVEIR TOU Mixer gival akopa {eoTh. Mpoooxn!

A\ MNpogidomoinon

Mposidotroinon - Kivduvog TpauuaTiIcuou
Na xpnoipotroigite Tavra @pEoko yaAa. Mnv KaTavaAwveTe YAAQ TTOU €XEI TIOPAMEIVEI
OTNV KavaTa yia HeYAAo Xpoviko SidoTnua.

Znueiwon:

Edv onkwoete 10 doxeio/mixer (7) atrd Tn Bdon (11) katd Tn didpkela TNG Asitoupyiag, n
S10d1KaTia TTPOETOINATIAG APPOYAAATOG OTAPATA auTduaTa. ToTToBeTAOTE Eavd TNV KavaTa
oTn Baon kai EekiviaTe Eavd Tnv TTpoeTolpaaia e 1o diakoTrTn on/off (9).

Agiroupyia Tou d1akéTTTN Oon/off:

O dioko6TTNG on/off (9) xpnoiyoTrogiTal yia TNV €TTIAOYRA Tou TPATTOU AEITOUPYiag TOU TNG
ouokeung. MatAoTe emravelAnuuéva 1o dlakdTITn on/off (9) uéxpl va avaBoofrivel 1o oUuBoAo
Tou €mBupNTOU TPdTTOU AciToupyiag (8, 10, 13, 14). Edv dev uttdpéel trican ato S1aKOTITN on/
off (9) yia TepitTou 3 SeuTEPOAETTTA, O ETTIAEYPEVOG TPOTTOG AsIToUpYiag £Xel ETTIAEXOET kal EekIva
autopata n diadikacia. AQoU 0AOKANPwOEi TO TTPAYPANA TOU ETTIAEYUEVOU TPATTOU AEITOUPYiIaG,
N CUCKEUN YIa a@pOyaAa aTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA.

H didpkeia Tou TTPOoypAUPaTOg EAPTATAI ATTO TOV ETTIAEYUEVO TPATTO AEITOUPYIOG Kal TNV
TTOOOTNTA TOU UYPOU TTOU £XEI TOTTOBETNOEI OTO ECWTEPIKO TOU MiXer.

Aeiroupyia Twv g§apTnudTwy 4 Kai 5:

E€apTnua (4)

yéaAarog

MNa ¢éotaua/Bépuavon

Egaptnua (5)
Ma dnuioupyia
appPoyailaTog

NG&BeTe UTTOWN OTI TO YAAQ PTTOPET VO KaEl €AV N CUOKEUN yia a@poyaAa AEITOupyEi xwpig aUupua.

TPOMOI AEITOYPTIAZ

H ouokeun yia a@poyala dIaBETEl 4 SIaPOPETIKOUG TPOTTOUG AEITOUPYIAG.

10g TpoOTTOG AciToupyiag (14):

. 150 ml

{e0TOG KOl CUPTTOYAG 0PPOg
EmA£ETE autr TN AciToupyia yia va @TIGEETE
Ce0TO aPPO YAAOKTOG e oupTrayn ouaTtaon.

. 300 ml

{e0TO KOl AVOKATEPEVO YAAa
EmAEETE auTOV TOV TPOTTO AgIToupyiag Pe TO
e¢aptnua 4 yia va {eoTAveTE TO YAAQ.

. 150 ml

{e0TOG KAl KPEPWSNG APPASGg
EmA£ETE autr TN AgiToupyia yia va
Onuioupynoete (eaTO, KPEUWOES KAl
AETTTOPPEUCTO APPO YAAAKTOG.

. 300 ml

{eoT6 YAAa pe Aiyo appoyaAa
EmA£ETE autr TN AsiToupyia yia va (eOTAVETE
TO YGAQ.

max

.150 ml

KpUOo agppoyaia
EmA£ETE autr TN AgiToupyia yia va
QATTOKTATETE KPUO, KPEPWAN aPpod YAAAKTOG.
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Evdeifeig min/max:

YTmdpxouv Tpia onpddia 1o ECWTEPIKO TNG KAVATAG (7).

— H évdeign MIN oag deixvel Tnv eEAaXIOTN TTOOOTNTA TTARPWONG.

— H kdTw évdeign MAX deixvel Tn €yioTn TToodTNTa TTARPWAONG OTaV PTIAXVETE APEAOYOAQ.

— H emavw évoeign MAX &eixvel Tn péyioTn ToooTNTa TTARPWONG Yia TN B£puavon Tou YEAOKTOG.

4.3 MAPATQrH ZETOY A®POY FAAAKTOZ

1. TotroBeTr|OTE TO £€APTNUA 5 GCO TTIO PAKPIG PTTOPET va PTACEl aTOV GEOovVa Kivnong Héoa OTo
mixer (7). BydAte 1o doxeio (7) atmmd mn fdaon (11) kar yepioTe 10 pe yGAQ TOUAGXIOTOV PEXPI
10 onueio MIN. Katd Tov a@piopd, o 6ykog Tou yEaAakTog augdveTal. MNa va atmo@uyeTe Thv
UTTEPXEINION TOU a@POoU YAAOKTOG, YENIOTE TO YAAQ HOVO PEXPI TO KATW onueio MAX.

2. ToroBeTAOTE TO KOTIAKI (2) OTO Mixer (7).

. TorroBetAaTE TO Mixer (7) otn Bdon (11).

4. MTropeite va @TIageTe (e0Td 0pPOYOAa PE 2 TPOTTOUG:

— EmAEETE TOV TPOTTO AciToupyiag 1 pe Tov diakoTrTn on/off (9). To aupBoAo yia Tov TpdTTo
Aeitoupyiag 1 (14) avaBooBrvel kal PeTd atrd TTEPITIOU 3 deUTEPOAETTTA TO €€APTNUC 5
apxiCel va TTEPIOTPEPETAI KAI WG OTTOTEAETUA apXiCel N TTAPAYWYR TOU a@PoU YOAOKTOG.

n

— EmAEETE TOV TPOTTO AciToupyiag 2 pe Tov dlakoTTn on/off (9). To cUpBoAo yia Tov TpATTo
Aeitoupyiag 2 (8) avaBoofrivel kai To EpTNHa 5 apxidel va TTePICTPEPETAI HETA ATTO
TTEPITTOU 3 OEUTEPOAETTTA KOI WG ATTOTEAETHA APXICEl N TTAPAYWYT) TOU a@PoU YAAAKTOG.

5. MOAIG 0 appOdg YAAAKTOG €ival £TOINOG, N CUOKEUN ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA, TO OUNBOAO
Tou emmAgypévou TpoTTOU AciToupyiag (14, 8) avaBooBrvel kail ofrvel autéuata JETd aTTd
oUvTopO XpoVviko didoTnua. MTTopeiTe £TTiIoNG va SIAKOWETE TNV TIPOETOILATIA TTIPOWPA
TTATWVTOG yia Aiyo TO KOUWTTi (9).

6. Mepipévere Trepitrou 30 BeUTEPOAETTTA WG OTOU TO UYPO YAAQ KATOKATOElI GTOV TTUBUEVA TOU
mixer (7).

7. ZnKwaoTe To mixer (7) xpnoiyotrolwvTag TN AaBn (6) atmd n Bdaon (11), agaip€éaTe TO KOTTAKI
(2) kal xpnOIUOTIOINCTE TOV APPO YAAAKTOG OTTWG ETTIOUMEITE.

8. Metd o116 KABE Xpron, KaBapioTe TN CUOKEUR a@poU yAAaTog We vepd Bpuaong yia va
QATTOMOKPUVETE TUXOV UTTOAEIPATA.

w

4.4 TAPATQrH KPYOY A®POY TAAAKTOZ

H W

N

. TorroBeTAOTE TO €EAPTNUA 5 GOO TTIO POKPIG PTTOPET va @TACEl aTOV Afova Kivnong péoa aTo

mixer (7).

. BydiAte 10 mixer (7) atméd 1n Bdon (11) kai yePioTe TO pe yEAQ TOUAAXIOTOV UEXPI TO ONEio

MIN. Katd Tov a@pioud, o 6ykog Tou YAAaKTog audveral. MNa va atto@UyETE TNV UTTEPXEIAION
TOU a@PoU YAAAKTOG, YEUIZETE TO YAAQ HOVO PEXPI TO KATW onueio MAX.

. TorroBeTAOTE TO KOTTAKI (2) 0TO Mixer (7).
. oTmoBeTACTE TO Mixer (7) otn Bdon (11).
. EmAéETE TOv 40 TpOTTO AgiToupyiag pe Tov diakdTTTn on/off (9). To oUuBoAo yia Tov TpOTTo

Aeiroupyiag 4 (10) avaBooBrivel kal PETG atrd TTepiTIou 3 deuTeEPOAETTTA TO €€APTNUC 5 apXidel
Va TTEPIOTPEPETAI KOI WG ATTOTEAETUA apXidel N TTapaywyr] Tou a@poU YAAAKTOG.

. MOAIG 0 a@pdg YAAAKTOG €ival £TOINOG, N CUOKEUN] ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA, TO OUUBOAO

Tou eTMIAeyPEVOU TPOTTOU AciToupyiag (10) avaBoofrivel kal GRAvVEl auTOPATA PETE OTTO
oUvVTOPO XPOoVvIKO didoTnua. MTTopeiTe £TTioNG va SIGKOWETE TNV TIPOETOINATIA TTPOWPA
TIOTWVTOG Y1 Aiyo TO KOUWTTi (9).

. Mepipévete repitrou 30 SeuTEPOAETTTA WG BTOU TO UYPO YAAO KATAKATOEI OTOV TTUBUEVA TOU

mixer (7).

. ZNKWATE To mixer (7) XpnoiyotrolwvTag Tn Baon (11), apaipéoTe To KATTAKI (2) Kal

XPNOIKOTIOINOTE TOV APPO YAAAKTOG OTTWG ETTIOUEITE.

. Metd a1mo KGO Xprion, KaBapioTe TN CUOKEUN agpou yaAaTog Pe vepd Bpucong yia va

QATTOPAKPUVETE TUXOV UTTOAEIUUOTA.

.5 OMOIOMOP®O ZEZTAMA FAAATOZ

. TorroBeTAOTE TO E€APTNUA 4 GOO TTIO POKPIG PTTOPET va TACEl aToV Gfova Kivnong péoa aTo

mixer (7).

. YOATE TO mixer (7) amé tn Bdon (11) kai yepioTe 10 e yaAa TOUAGXIOTOV péEXPI TO onueio MIN.

Ma va ammouyeTte TNV uTTEPXEINION TOU Bepuaivopevou YAAAKTOG, YEUIZETE TO YAAQ HOVO PEXPI
10 dvw onueio MAX.

. TorroBeTAOTE TO KOTTAKI (2) 0TO Mixer (7).
. TorroBetAOTE TO Mixer (7) otn Bdon (11).
. EmAéETe Tov 30 TpoTTO AgiToupyiag pe Tov diakdTrTn on/off (9). To oUuBoAo yia Tov TpOTTo

Aeiroupyiag 3 (13) avaBooPrivel kal PETG atrd TTEPiTIOU 3 deuTEPOAETTTA TO €€APTNUQ 4 apXidel
va TTepIoTPEPETA, EEaoPaAifovTag opoidpoppn Bépuavan yaAatog. MOAIG To ydAa eivail
Ce0TO N OUOKEUN YAAOKTOG ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA, TO CUUBOAO TOU ETTIAEYUEVOU TPOTTOU
Aeitoupyiag (13) avaBoofrivel kal GRAVEI auTOPATA PETE OTTO GUVTOPO XPOVIKO dIdaTnua.

. ZNKWAOTE To mixer (7) XpnolyoTrolwvTag T Baon (11), agaipéoTe TO KATTAKI (2) Kal

XPNOIMOTIOINOTE TO BEPUAIVOPEVO YOAO OTTWG ETTIOUEITE.

. Metd a1md KGO ¥prion, kKaBapioTe TN CUCKEUR a@poU yaAaTog e vepd Bpuong yia va

QTTOMOKPUVETE TUXOV UTTOAEIPATA.
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4.6 ZYNTATEZ

XpNOIPOTTOIRCTE TOV aPPO YAAQKTOG O€ pIa HEYAAN TTOIKIAIG POPNUATWY.
Mapakdtw Ba BPEiTe HEPIKEG OUVTAYEG VIO VO DOKIUAOETE:

1. Zeot6 Matcha Latte
2uoTamIKG: 1 KOUTOAGKI Tou YAukoU patoa + 50 ml kpUo vepd + 150 ml yaAa

— BdATe TN okdvn matcha + 50 ml kpUo vepd OTN CUCKEUR YIa a@POyaAa Kal ETTIAESTE TN
Aeioupyia 14 2 (14 14 8).

— AdeidoTe T0 matcha o€ éva QAIT¢avi.

— Pi&te 120 ml ydAa oTn ouokeun] yia a@poyala kai TTIAEETE TN Aeitoupyia 1 4 2 (14 A 8).

—NpoaoBéaTe 10 appdyara oto Matcha.

2. Iced Matcha Latte
ZuoTaTiKG: 1,5 koutaAdki Tou YAukoU pdtoa + 50 ml kpuo vepd + 150 ml yaAa

— BdaATe TN okdvn matcha + 50 ml kpuo vepd OTn CUOKEUN yia a@pOyala Kail ETTIAEETE TN
Aeitoupyia 4 (10).

— AdeidoTe To matcha o€ €va QAITavi.

— MpoaoBéate 120 ml ydAa oTn GUOKeEUR yia a@poyaAa Kai eTTIAEETE TN Acioupyia 4 (10).

— MNpooBéaTe TTaydaKIa EQOCOV TO ETTIOUUEITE.

3. Golden Milk

ZuoTaTIKG: XpnolpoTrolfaTe €To1un okévn golden milk 1) TIAETE TN PéVOI 0AG: 2 KOUTAAGKIO
TOU YAUKOU TPIMHEVO KOUPKOUMA, 2 KOUTAAGKIO TOU YAUKOU TPIPPEVO TEIVTZEP, 1 KOUTAAGKI TOU
yAukoU kavéAa, 1 kouTaAdKI Tou YAUKOU TTITTEPI Kal avOKATEWTE Ta OAa padi. XpnoiyoTroinoTe 2
KOUTOAGKI TOU YAUKOU okévng yia va @Tiagete 200 ml golden milk.

— TomroBetROTE TN OKOVN KAl 200 Ml y&Aa oTn pnxavn Kai TAEETE TN Aeimroupyia 117 2 (14 A 8).
n

— TommoBeTAOTE TN OKOVN OTN Pnxavh + 50 ml ydAa kai emAEETE TN Asitoupyia 11 2 (14 A 8).
AdeIGOTE TO TTEPIEXOUEVO TOU Mixer o€ £va GAIT(AvI, TTpocBéaTe Ta uTTOAoITTa 150 Ml yaAaKTOg
oTo mixer kai €MAEETE TN AeiToupyia 1 (14). MNMpooBéaTe Tov a@pod yaAakTog oTo GAIT{avI 0ag.

4. Cappuccino
>uoTaTika: 1 eAIT¢avi eottpéco + 100 ml yaAa.

— Pi&te 100 ml yaAa otn pnxavr) kai eAEETE TN Aeitoupyia 1 1 2 (14 i 8), avaAoya Tov
€mMBUUNTO aPPO.
— Pi&te 10 yaAa TTévw OTO €0TTPETO.

4.7 KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Kivduvog a1ré nAektpomAndia
Mpiv kaBapioete TN Bdon (11), amoouvdéaTe To KAAWSIO peUpaTog (12) atrd TnV TIPIda.
Mn BubBicete Tn Bdon (11) o€ vepd A GAAa uypd.

Kivduvog Adyw kauong
MepipéveTe va KPUWOEl EVTEAWS TO mixer (6) TTpIv To KaBapioeTe.

Mpoe&idoTtroinon yia UAIKEG {nHIES
Mn xpnoiyotroigite AgiavTikd ) SIaBPWTIKG KOBAPIOTIKG JETA A AVTIKEIMEVA TTOU YPOT{OUVAVE
(17.X. METAAAIKG o@ouyydpIa) yia ToV KaBapIouo.

Znueiwon
H ouokeun a@poydAaTog Kal Ta ageagoudp TnG Oev TTPETTEI va TOTTOBETOUVTAI GTO TTAUVTHPIO
MATWV yia TTAJUON.

EUkoAog KaBapiopog:

1. ApnoTe 10 e€dpTnUa 5 oTn B£0n ToU.

2. l'epioTe 10 mixer (7) pe vepo, mapatnpwvtag Tig evoeigeig MIN kai MAX,
KOl TOTTOBETATTE TO KATTAKI (2).

3. AprjoTe Tn ouokeun va Asitoupynoel yia Trepitrou 30 deuTepOAETTTA.

4. ¥1n ouvéxela EETTAUvVETE TO mixer (7) pe dpBovo kabapd vepd Kal EETTAUVETE TO KOTTAKI (2)
KATW aTTO TPEXOUUEVO VEPO.

ESovuxioTIKOG KaBapIoNOG:

1. ATroouvdéaTe To KaAwdio pelparog (12) amd Tnv Tpida.

2. ApaipéoTe Ta €€aptApaTta 4 R 5.

. KaBapioTe 10 eowTepIkd TOU mixer (7) pe {eaT1d vePO Kal Aiyo uypd aTTOPPUTTAVTIKG TTIATWV.

. XpnoIhoTroIRaTe éva o@ouyydpl ) éva HaAako TTavi. MpocégTe IdIaiTEPA VO ATTOPAKPUVETE
Ta UTTOAEiPpaTa YAAaKTOG atrd Tov Ggova Kivnong Twv e€apTnUdTwy Kal yUpw atéd autov.
>Tn ouvéxela EeTAUvETE TO mixer (7) pe dpbovo Kabapd vePo.

. TpaBAgte To TTapéuBuopa Tou Katrakiou (3) aTrd To Katrdki (2) kal kabapioTe kal Ta dUo
uéEPN ME Aiyo uypd atTopPUTTAVTIKO TTIATWY. ZETTAUVETE e KOBAPO VEPO, OTEYVWOTE KAAA Kal
Ta 800 PéPN KAl OUPETE TO TTAPEUBUOUA TOU KaTTakIoU (3) Triow oTo KaTtrdki (2).

. KaBapioTe Ta e€aptApaTta (4 f} 5) pe Aiyo uypd aTToppuTTaVTIKG TTIATWV Kal SETTAUVETE e
KaBapod vePo.

. 2Tn ouvéxela EeTTAUvVETE TO mixer (7) pe dpBovo kabapod vepd Kal EETTAUVETE TO KATTAKI
(2) k&Tw aTrd TPEXOUNEVO VEPO. KaBapioTe TIG eEWTEPIKES ETIQPAVEIES, TN Baon (11) kail To
KOAWDIO PeUPATOG (12) pe éva JaAakd, EAAQPWG Uypod TTavi R, O€ TTEPITITWON ETTIOVNG
Bpwuidg, pe Aiyo uypd atroppuTravTikd THATWY. XTN GUVEXEIQ OTEYVWOTE KAAG OAa Ta pépn.

~ W

o

(9]

~
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5. ANTIMETQNIZH NPOBAHMATQN

Mp6BANua

AYZH

To mixer &€ AeIToupyei.

Beaiwbeite 611 TO KAAWDIO pedpaTog (12) ivai
owoTd ouvdedepévo oTnv TIpila.

To mixer d¢gv €ival evepyotroinuévo. MNaTAoTe T0
S1akdéTTTN on/off (9) yia va evepyoTTOINOETE TN
OUOKEUN YIa a@poyaAa.

H ouokeun éxel utrepBeppavOei kal n TTpooTaaia
uTTEPBEPUAVONG EUTTOdICEl TNV EVEPYOTTOINGT TOU.
2€ QUTA TNV TTEPITITWAON, Ta cUUBOAA Tou TPOTTOU
Aeitoupyiag (8, 10, 13, 14) avaBouv GuVEXWG.
MepipéveTte PEXPI VO KPUWOEI | GUOKEUN VIO appo
y&AakToG. MNa va atro@UyeTe autd TO OQAAUA,
YEMIOTE TN OUCKEUR PE YAAQ TOUAGXIOTOV PEXPI TN
ofuavaon MIN. ApaipéoTe yia Aiyo To mixer (7) ammé
™ Bdon (11).

Ta eCaptipaTa (4, 5) dev
TTEPIOTPEPOVTAL.

O d&&ovag Kivnong Twv E0PTNUATWY PTTOPET VO

£XEI KOANOEI AOYyWw UTTOAEINPATWY YAAAKTOG.
Atroouvd£aTe To KaAwdlo pelpaTtog (12) kal yepioTe
10 mixer (7) ye xANlapo vepd. APrioTe TO VEPOS va
MouAIdoel yia Aiyo Kal, OTn OUVEXEIQ, TTPOCTTOBNOTE
va yupioeTe Tov GEova Kivnong Twv e§apTnudTwy
QAPKETEG POPEG XEIPOKIVNTA. TN OUVEXEID, AdEIOTE
10 vePd aTov vepoxUTn. H ouokeur| Ba TTpéTrel £TTEITa
NG d1adIKaCiag auTAG va AsIToupyei Eava Kavovikd.

To y&Aa dev agpidel.

EAéyEte av Ta e€aptApaTa (4 ) 5) £xouv TOTTOBETNOEI
OWOTA. ZTTPWETE Ta TTPOG Ta TTAVW OTOV GEova
Kivnong Twv €£apTnUATWY PEXPI TO TEPHA R/KAI HEXPI
va £X0UV EQOPUOOEl CWOTA.

H 1ro16TnTa TOU QPPOU e€apTdTal atd To yGAa TTou
XPNOIYOTTOIEITAI KOI UTTOPET VO IOPEPEI TNUAVTIKA.

XpnoigotroinoTe ayeAadivo yaAa Pe TTEPIEKTIKOTNTA
oe Aimrapd 3,5 % yia va aTTOKTACETE €va GUPTTayR
a@po. Ta UTTOKOTAOTATA YAAQKTOG UTTOPET va
OUNTTEPIPEPOVTAI DIOPOPETIKA OTAV SIOYKWVOVTAI
og agpo. H uen e€aptdTtal atmod TNV TTEPIEKTIKOTNTA
o€ Mpwreiveg kal Aitrn. Ooo uywnAdTepn eival n
TTEPIEKTIKOTNTA KaI TwV dU0, TOOO KAAUTEPOG Eival O
aPPOG YAAOKTOG.

XpnoipotroinaTe didgopa yAAaTa/uTTOKOTACTATA
YIO VO OTTOKTHOETE TOV KOAUTEPO ETTIBUPNTO aPPO
YAAQKTOG.

6. EFTYHZH

6.1 EFTYHZH

Ta TTPOIGVTA HOG UTTOKEIVTAI OTN VOUIUN UTTOXPEWOT) £YYUNONG 2 £TWV. ATTAITHOEIG TTEPAV

auTOU PTTOPOUV Va JIEKTTEPAIWBOUV HOVO OE GUVOUACHO HE TNV ATTOdEIEN ayopdc.

Ta eBapuéva eCapTApaTa atrokAgiouv TNV agiwaon gyyunong o€ TTEPITITWAON QUCIOAOYIKAG

®Bopag. H didpkeia (wng e€apTaTal atrd Tnv eKACTOTE £TTEEEPYATIa Kal Xpron

TWV TTPOIOVTWY Kal, WG €K TOUTOU, gival HETABANT.

O kataokeuaoTAG TTapéxel SIETA eyyunon.

Edv £xeTe OTTOIEODNATIOTE EPWTATEIG OXETIKA PE TN AEITOUPYia 1 T AgIToupyia Twv TTPOIGVTWY

Hag, TTaPaKAAOUNE ETTIKOIVWVACTE JE TNV €EUTTNPETNON TTEAQTWV HAG:
support@koro-shop.gr

6.2 AHAQZH ZYMMOP®QZHX

O KOTAOKEUOOTAG auToU TOU TTPOIGVTOG €ival
KoRo Handels GmbH

Hauptstrasse 26

10827 BepoAivo, Mepuavia

AUTO TO TTPOIGV CUPHOPPWVETAI E TIG OKOAOUBEG EUpWTTAIKEG 0dNYiES:

2014/35/EU (LVD)
2014/30/EU (EMC)
2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EC (ErP)

7. AIAOEZH

AIAGEZXH TOY NMPOIONTOZX (WEEE)

C€

Ta amréBANTa NAEKTPIKOU £EOTTAICHOU SEV TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI OTA

OIKIOKG atroppipparal

AuUTO TO TTPOIGV UTTOKEITaI OTNV EUpWTTaiKr odnyia 2012/19/EE kai dev TTpETTel

Va aTTopPITITETAI Madi ue AAAO OIKIOKG aTroppippaTa. EvnuepwOeite OxeTIKA pe
I 70U TOTTIKOUG KOVOVIOHOUG VIO TN XWPIOTH GUAAOYH NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU

€CoTTAIGOU. AKOAOUBHOTE TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG Kal PNV TIETATE TIG TTAAIEG
OUOKEUEG Padi Je Ta OIKIOKG atroppippaTa. H amméppiyn Twv TTAAQIWY GUCKEUWY CUPQWVA
UE TOUG KavoVvIouoUG TTpoaTaTelel TO TTEPIBAAAOV Kal TNV UYEIQ TWV GUVOVOPWTTWY Gag aTrd
mOavES apvnTIKEG OUVETTEIEG. H avaKUKAWGN UAIKWY CUPBAAAEI 0Tn PEiwON TNG KATAVAAWONG

TIPWTWY UAWV.
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BATEDOR DE LEITE

BEREITER_003
Manual de instrucdes
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1. INTRODUGAO
1.1 DESCRIGCAO DE UTILIZAGAO

Este aparelho pode ser usado por criangas a partir dos 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais @ mentais reduzidas ou sem experiéncia e/ou conhe-
cimento desde que supervisionadas ou instruidas acerca da utilizagdo do equipa-
mento de forma segura desde que tenham compreendido os perigos envolvidos.

As criangas ndo podem usar o aparelho como brinquedo. A limpeza e a manutencdo
do aparelho ndo pode ser feita por criangas a menos que tenham mais do que

8 anos e supervisionadas.

1.2 EXPLICAGAO DAS INSTRUGCOES DE SEGURANGA

Perigo, indica perigo iminente com um elevado grau de risco que,
se ndo for evitado, pode resultar em morte ou lesdes graves.

Aviso indica perigo potencial com um nivel médio de risco que,
se ndo for evitado, pode resultar em morte ou lesdes graves.

(ACUIDADO)

Cuidado, indica perigo potencial com um nivel baixo de risco que,
se ndo for evitado, pode resultar em morte ou lesdes graves.

(INFORMACAO)

Informagdo, indica outras dicas Uteis e instrugdes acerca da utilizagdo
correta do aparelho.

1.3 CONSERVAGAO DAS INSTRUGOES

Antes de usar o aparelho, leia, por favor, as instrugdes de utilizagdo e o manual do
utilizador cuidadosamente. Esta € a Unica forma de usar todas as fungdes do aparelho
de forma segura. Guarde o manual num local seguro e entregue-o a um possivel
novo utilizador. O manual do utilizador baseia-se nas normas e regulamentos da
Unido Europeia. Considere as diretrizes e legislacdes especificas de cada pais.
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2. DESCRIGAO DO PRODUTO
21 UTILIZAGAO ADEQUADA

O batedor de leite elétrico é exclusivamente destinado a aquecer ou fazer espuma
no leite. Este aparelho ndo é destinado a uso comercial ou em empresas. Apenas
deve ser usado em residéncias habitacionais para uso particular. Nunca coloque o
jarro no fogdo para o aquecer nem use a base de qualquer outro batedor de leite.
Este aparelho ndo é adequado para a maquina de lavar loiga (saiba mais no capitu-
lo correspondente).

Utilize o aparelho apenas da forma descrita neste manual. Quaisquer outras utili-
zagdes s@o consideradas improprias e podem resultar em danos patrimoniais ou
ateé danos pessoais. O fabricante ndo se responsabiliza por usos indevidos.

2.2 VISAO GERAL DO SISTEMA

Suporte para o batedor
(aqui posiciona o batedor (4))

Tampa

Junta da tampa

Batedor para misturar
(para aguecer uniformemente)

Batedor para fazer espuma

Pega

Jarro

Modo de funcionamento 2
(espuma quente e cremosa)

Botdo ligar/desligar

Modo de funcionamento 1
(espuma quente e firme) 14

Modo de funcionamento 3 13
(leite aquecido)

Modo de funcionamento 4
(espuma quente)

Base

Cabo elétrico

101



102

Por favor: Depois de receber o produto, verifique se todos os componentes estdo
completos e sem danos. No caso de entrega incompleta ou danificada, contacte o
fabricante, por favor.

Se o aparelho estiver danificado, deve ser reparado ou substituido pela central de
apoio ao cliente ou por alguém com qualificagcdes semelhantes. Reparagdes inade-
quadas podem resultar em perigos significativos para o utilizador.

2.3 FICHA TECNICA

BEREITER_0O3

220-240V, 50/60Hz

500 W

20,6 x15,0 x10,9 cm

para fazer espuma: max. 150 ml,
aquecer e misturar: mdx. 300 ml

Nome do artigo:
Alimentagdo elétrica:
Consumo energeético:
Dimensoes (A x L x P):
Capacidade:

3. NORMAS DE SEGURANCA
A PERIGO

— O aparelho apenas deve ser ligado a uma tomada acessivel para que a possa
desligar rapidamente da eletricidade em caso de acidente.

— O aparelho apenas deve ser ligado se a voltagem da tomada corresponder &
especificagdo da placa de identificagdo.

— N&o utilize o aparelho se se verificarem danos visiveis ou se o cabo elétrico,
como a tomada, por exemplo, estiver danificado.

— Se o cabo elétrico do aparelho estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante
pelo seu servico de apoio ao cliente ou por alguém com qualificagdes semelhantes.

— N&o abra o aparelho. Deixe a reparagdo a cabo de especialistas. Contacte uma
empresa especializada. Os pedidos de indemnizac&o e de garantia ndo se aplicam
a situagdes de reparagdo independente, ligagdes inadequadas ou usos incorretos.

— Apenas as pegas que correspondam ao aparelho original devem ser usadas para
reparagdes. Este aparelho contém partes elétricas e mecdnicas que sdo essenciais
para protegdo contra fontes de perigo.

— Nunca armazene o aparelho de forma a que possa cair num lavatoério ou lava-loiga.

— Nd&o pegue em qualquer aparelho elétrico se este tiver caido dentro de adgua. Nestes
casos, desligue-o imediatamente da eletricidade.

— Ndo mergulhe o aparelho nem o cabo elétrico ou a tomada em dgua ou qualquer
outro liquido. Perigo de choque elétricol

— Nunca toque na tomada com as mdos humidas.

— Antes de limpar o aparelho, desligue-o sempre da tomada.

— Nd&o utilize um dispositivo de limpeza a vapor para a limpeza.

— O aparelho s6 deve ser utilizado em zonas interiores secas. Nunca o utilize em dreas
humidas ou a chuva.

— Durante o funcionamento do batedor de leite, podem ser alcangadas temperaturas
elevadas. Estas podem provocar queimaduras, devidas, por exemplo, d libertacdo de
vapores quentes ou ao facto de a tampa e o jarro estarem quentes. Portanto, pegue
no aparelho apenas pela pega (6). Risco de queimaduras!

A AVISO

— Nd&o coloque o aparelho perto de objetos inflamaveis, como cortinas.

— Nd&o deixe o cabo pendurado sobre as extremidades de uma mesa ou bancada
e ndo o deixe tocar superficies quentes, como placas de aquecimento, fornos, etc.

— Mantenha o aparelho, tomada e cabo elétricos longe de lume e superficies quentes.

— Nd&o ponha o cabo elétrico em contacto com componentes quentes.

— N&o cubra o aparelho com panos ou objetos semelhantes.

— Nd&o abra a tampa durante o funcionamento do aparelho. Perigo de queimaduras!

— Antes de limpar e/ou guardar o aparelho, deixe-o arrefecer completamente.

Perigo de queimaduras!

— Nd&o encha o jarro com demasiada quantidade ou quantidade insuficiente de leite.
Em nenhuma circunsténcia a quantidade deve estar abaixo da marca MIN ou acima
da marca MAX no respetivo modo operacional. Se a quantidade estiver acima do
MAX, tanto o leite quente como a espuma podem verter.

— De modo a evitar problemas de higiene, ndo deixe leite dentro do aparelho.

(ACUIDADO)

— Nunca exponha o aparelho a altas temperaturas (calor, etc.) ou condicdes
meteoroldgicas (chuva, etc)).

— O aparelho s6 deve ser utilizado quando colocado em superficies planas, estdveis
e resistentes.

— Nunca mergulhe o aparelho, a ficha do conector nem o cabo elétrico em dgua para
limpeza. Nunca o coloque na mdaquina de lavar loica e ndo utilize um dispositivo de
limpeza a vapor para o lavar. Se o fizer, o aparelho pode ficar danificado.

— N&o utilize qualquer produto de limpeza solvente, corrosivo ou abrasivo
(por exemplo, spray para forno ou grelhador) ou utensilios de limpeza (esfregdes,
etc.). Estes produtos e utensilios podem riscar a superficie.

— Seque cuidadosamente todas as pecas depois de as limpar.

— O aparelho so deve ser posto em funcionamento na estagdo base fornecida.

Para evitar riscos, so deite o leite quando o aparelho estiver na estagdo base.

— Nunca ponha o aparelho em funcionamento sem leite e nunca sem a tampa
devidamente colocada.

— N&o use o aparelho se o acessorio para fazer espuma estiver deformado ou
danificado.

— Nd&o volte a reaquecer leite frio. Deite sempre fora o leite velho.
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4. FUNCIONAMENTO E UTILIZAQRO
4.1 ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

1. Remova todos os itens de transporte de seguranga e componentes da embalagem e
mantenha-os afastados do alcance das criangas — Risco de asfixial

2. Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, tanto o jarro como os batedores (4 e 5)
devem ser lavados com dgua quente. Siga as instrucdes de limpeza e cuidados.

3. Limpe o exterior do jarro (7) com um pano molhado, bem torcido. Mantenha a base

(1) afastada da dgua. Risco de choque elétrico! (A PERIGO

4.2 FUNCIONAMENTO

Aviso - Risco de queimaduras
Cologue o aparelho em funcionamento apenas com a tampa encaixada.
Depois de cada utilizagdo, a superficie exterior do jarro mantém-se quente. Perigo!

A AVISO

Aviso - Risco de ferimentos
Use sempre leite fresco. Ndo ingira leite que tenha estado por muito tempo no
interior do jarro.

Informacgdo

Se levantar o jarro (7) da base (11) durante o funcionamento, o processo de preparagdo
ird parar automaticamente. Volte a colocar o jarro na base e reinicie a preparagdo
com o botdo ligar/desligar (9).

Fungdo do botéo ligar/desligar:

O modo de funcionamento do batedor de leite € selecionado usando o botdo ligar/
desligar (9). Pressione o botdo ligar/desligar (9) repetidamente até que o simbolo do
modo de funcionamento desejado (8, 10, 13, 14) pisque. Se o botdo ligar/desligar (9)
ndo for pressionado durante aproximadamente 3 segundos, o modo operacional
selecionado acende continuamente e arranca. Finalizado o programa selecionado,
o batedor elétrico desliga-se automaticamente.

A duragdo do programa depende do modo de funcionamento selecionado e da
quantidade de liquido utilizada.

Func¢do dos batedores (4 e 5):

Batedor (4)
para aquecer

Batedor (5)
para fazer espuma

INFORMACAO

Tenha em consideragdo que o leite pode queimar se o aparelho for usado sem batedor.

MODOS DE FUNCIONAMENTO:
O batedor elétrico tem 4 modos diferentes de funcionamento.

Modo de funcionamento 1 (14):

Espuma quente e firme

Selecione este modo de funcionamento
para obter espuma quente com consis-
téncia firme.

max. 150 ml

Z)
5

Aquecer e misturar leite
Selecione este modo de funcionamento
com o batedor (4) para aquecer leite.

E@a max. 300 ml

Modo de funcionamiento 2 (8):

Espuma quente e cremosa

Selecione este modo de funcionamento
para obter espuma de leite quente, cre-
mMosa e macia.

Aquecer leite com pouca espuma
Selecione este modo de funcionamento
para aquecer leite.

Espuma fria
Selecione este modo de funcionamento
para obter espuma fria e cremosa.
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Marcas MIN e MAX:

Existem trés marcas no interior do jarro (7).

— Amarca MIN refere-se & quantidade minima de enchimento.

— Amarca MAX inferior refere-se & capacidade mdxima na produgdo de espuma de leite.
— Amarca MAX superior refere-se & capacidade mdxima para aquecer leite.

4.3 FAZER ESPUMA DE LEITE QUENTE

1. Posicione o batedor (5), até encostar no eixo motor, dentro do jarro (7). Tire o jarro
(7) da base (11) e encha-o com leite no minimo até a marca MIN. O volume de leite
aumenta durante o processo de fazer espuma. Para evitar que a espuma do leite
transborde, ndo encha o recipiente com leite acima da marca MAX inferior.

2. Coloque a tampa (2) por cima no jarro (7).

3. Cologue o jarro (7) na base (11).

4. Pode fazer espuma de leite quente de duas formas:

- Selecione o modo de funcionamento 1(14) com o botdo ligar/desligar (9). O simbo-
lo do modo de funcionamento 1(14) pisca e, passados aproximadamente 3 segun-
dos, o batedor (5) comeca a rodar. Dd-se inicio & produgdo de espuma de leite.

ou

- Selecione o0 modo de funcionamento 2 com o botdo ligar/desligar (9). O simbolo

do modo de funcionamento 2 (8) pisca e, passados aproximadamente 3 segundos,

o batedor (5) comecga a rodar. Dd-se inicio & produgdo de espuma de leite.

5. Assim que a espuma de leite estiver pronta, o aparelho desliga-se automaticamente,

o simbolo do modo de funcionamento selecionado (14, 8) pisca e apaga-se passado
pouco tempo. Também é possivel parar a preparacdo antes pressionando breve-
mente o botdo (9).

6. Aguarde cerca de 30 segundos até que o leite liquido assente no fundo do jarro (7).

7. Levante o jarro (7) com a pega (6) da base (1), retire a tampa (2) e utilize a espuma
de leite conforme preferir.

8. Apds cada utilizagdo, limpe o aparelho com dgua corrente para remover quaisquer
residuos.
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4.4 FAZER ESPUMA DE LEITE FRIA

1. Posicione o batedor (5), até encostar no eixo motor, dentro do jarro (7).

2. Tire o jarro (7) da base (11) e encha-o com leite no minimo até a marca MIN.

O volume de leite aumenta durante o processo de fazer espuma. Para evitar que
a espuma do leite transborde, ndo encha o recipiente com leite acima da marca
MAX inferior.

3. Cologue a tampa (2) por cima no jarro (7).

4. Coloque o jarro (7) na base (11).

5. Selecione 0 modo de funcionamento 4 com o botdo ligar/desligar (9). O simbolo
do modo de funcionamento 4 (10) pisca e, passados aproximadamente 3 segundos,
o batedor (5) comega a rodar. Dd-se inicio & produgdo de espuma de leite.

6. Assim que a espuma de leite estiver pronta, o aparelho desliga-se automaticamente,
o simbolo do modo de funcionamento selecionado (10) pisca e apaga-se passado
pouco tempo. Tambem e possivel parar a preparagdo antes pressionando breve-
mente o botdo (9).

7. Aguarde cerca de 30 segundos até que o leite liquido assente no fundo do jarro (7).

8. Levante o jarro (7) da base (1), retire a tampa (2) e utilize a espuma de leite conforme
preferir.

9. Apods cada utilizacdo, limpe o aparelho com dgua corrente para remover quaisquer
residuos.

4.5 AQUECER LEITE UNIFORMEMENTE

1. Posicione o batedor (4), até encostar no eixo motor, dentro do jarro (7).

2. Tire o jarro (7) da base (11) e encha-o com leite no minimo até a marca MIN.
Para evitar que o leite transborde, ndo encha o recipiente com leite acima da
marca MAX superior.

3. Coloque a tampa (2) por cima no jarro (7).

4. Coloque o jarro (7) na base (11).

5. Selecione 0 modo de funcionamento 3 com o botdo ligar/desligar (9). O simbolo
do modo de funcionamento 3 (13) pisca e, passados aproximadamente 3 segundos,
o batedor (4) comeca a rodar, aquecendo uniformemente o leite. Assim que o leite
estiver quente, o aparelho desliga-se automaticamente, o simbolo do modo de
funcionamento selecionado (13) pisca e apaga-se passado pouco tempo

6. Levante o jarro (7) com a pega (6) da base (11), retire a tampa (2) e utilize o leite
aquecido conforme preferir.

7. Apos cada utilizagdo, limpe o aparelho com dgua corrente para remover quaisquer
residuos.
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4.6 RECEITAS

Utilize a espuma de leite acabada de fazer numa grande variedade de bebidas.
Abaixo encontra algumas receitas para experimentar:

1. Matcha Latte quente
Ingredientes: 1 colher de chd de matcha + 50 ml de agua fria + 150 mi de leite

— Cologue o p6 de matcha + 50 ml de dgua fria no batedor elétrico e selecione os
modos 10ou 2 (14 ou 8).

— Deite o matcha numa chdvena.

— Adicione 120 ml de leite dentro do jarro do aparelho e selecione os modos 1ou 2
(14 ou 8).

— Adicione a espuma de leite & chdvena de matcha.

2. Iced Matcha Latte
Ingredientes: 1,5 colher de chd de matcha + 50 ml de dagua fria + 150 ml de leite

— Coloque o p6 de matcha + 50 ml de dgua fria no batedor elétrico e selecione o
modo 4 (10).

— Deite o matcha numa chdvena.

— Adicione 120 ml de leite dentro do jarro do aparelho elétrico e selecione o modo 4 (10).

— Se desejar, junte gelo.

3. Golden milk

Ingredientes: utilize po para golden milk ou faga-o vocé mesmo: 2 colheres de chd de
curcuma moida, 2 colheres de chd de gengibre moido, 1 colher de chd de canela, 1
colher de chd de pimenta e misture tudo. Utilize ¥ colher de chd de pd de golden milk
para fazer 200 ml de golden milk.

— Deite 0 po de golden milk e 200 ml de leite dentro do jarro do aparelho e selecione
os modos de funcionamento 1ou 2 (14 ou 8).
Ou

— Deite 0 p6 de golden milk no aparelho + 50 ml de leite e selecione os modos de
funcionamento 1ou 2 (14 ou 8). Deite os conteudos do jarro dentro de uma chdvena,
adicione os restantes 150 ml de leite no jarro e selecione o modo de funcionamento 1
(14). Junte a espuma de leite & sua chdvena.

4. Cappuccino
Ingredientes: 1 chdvena de espresso + 100 ml de leite

— Deite 100 ml de leite dentro do jarro e selecione os modos de funcionamento 1ou 2
(14 ou 8), de acordo com a espuma desejada.
— Deite o leite na chavena do espresso.
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4.7 LIMPEZA E MANUTENGAO

Perigo de choque elétrico
Desligue o cabo elétrico da tomada antes de limpar a base (11).
N&o mergulhe a base em dgua ou quaisquer outros liquidos.

A PERIGO
Risco de queimaduras
Aguarde até que o jarro (6) arrefeca completamente antes de o limpar.

Risco de danos materiais
Né&o utilize produtos de limpeza dsperos nem corrosivos (por exemplo,
esponjas de metal) para limpar o aparelho.

Informagado
O batedor elétrico e os respetivos acessorios ndo devem ser lavados na mdaquina
de lavar loica.

Limpeza simplificada:

1. Deixe o batedor (5) no sitio.

2. Encha o jarro (7) com agua, tendo em consideragdo as marcas MIN e MAX,
e coloque a tampa (2).

3. Depois, ligue o aparelho durante cerca de 30 segundos.

4. De seguida, passe o jarro (7) por dgua abundante e passe a tampa por dgua
corrente.

Limpeza a fundo:

1. Desligue o cabo elétrico (12) da tomada.

2. Remova o batedor (4 ou 5).

3. Limpe o interior do jarro (7) com dgua quente e um pouco de detergente.

Use uma esponja ou um pano macio. Preste especial atengdo & remogdo de
residuos de leite em cima e em redor do eixo motor do batedor. Depois, passe
o jarro (7) por dgua fria corrente.

4. Remova a junta da tampa (3) da tampa (2) e limpe ambas as partes com dgua
morna. Passe por agua limpa, seque bem ambas as pegas e volte a colocar a
junta da tampa (3) na tampa (2).

5. Limpe o batedor (4 ou 5) com dgua morna e passe por dgua limpa.

6. De seguida, passe o jarro (7) por bastante dgua limpa e lave a tampa (2) sob
atorneira. Limpe as superficies exteriores, a base (11) e o cabo elétrico (12) com
um pano macio e ligeiramente humido, com detergente suave. No final, seque
cuidadosamente todas as pecas.
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5. RESOLUQKO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

SOLUGAO

O aparelho ndo funciona.

Certifique-se de que o cabo elétrico (12) estd
corretamente ligado a tomada.

O aparelho ndo estd ligado. Pressione o botdo
ligar/desligar (9) para ligar o batedor elétrico.

O aparelho estd sobreaquecido e a protegdo
contra sobreaquecimento evita que se ligue.
Neste caso, os simbolos dos modos de funcio-
namento (8,10, 13, 14) mantém as luzes ligadas.
Espere ate que o aparelho arrefeca. Encha o
jarro com leite no minimo até & marca MIN
para evitar este erro. Agora remova o jarro (7)
da base (17).

O batedor (4,5) ndo roda.

O eixo motor do batedor pode estar colado de-
vido a residuos de leite. Desligue o cabo elétrico
(12) e encha o jarro (7) com dgua morna. Deixe
a agua atuar por algum tempo e depois tente
rodar varias vezes o eixo motor do batedor com
a mado. De seguida, descarte a agua. O apare-
Iho deve estar a funcionar normalmente.

O leite ndo fez espuma.

Verifique se o batedor (4 ou 5) estd inserido
corretamente. Empurre o batedor o maximo
possivel para o eixo motor.

A qualidade da espuma depende do leite usa-
do e pode variar bastante.

Utilize leite de vaca com um teor de gordura de
3,5% para obter uma espuma firme.

Alternativas ao leite de vaca podem compor-
tar-se de forma diferente ao fazerem espuma.
AqQui, a quantidade de espuma depende da
proteina e do teor de gordura. Quanto mais
elevados, melhor saird a espuma do leite.

Utilize um leite diferente para obter melhor
espuma.

6. GARANTIA

6.1 GARANTIA

Os nossos produtos estéio sempre sujeitos a uma obrigacdo de garantia legal de

2 anos. Queixas além deste periodo s© podem ser processadas com a prova de com-
pra. Pecas gastas, em casos de desgaste normal do aparelho, sdo excluidas da ga-
rantia. A vida Util depende do tratamento e do uso do produto e &, portanto, varidvel.

S&o garantidos 2 anos de garantia pelo fabricante.

Se ainda tiver alguma questdo acerca do funcionamento ou da utilizagcdo dos Nnossos
produtos, por favor entre em contacto com o Nosso servigo de apoio ao cliente:

support@koro-shop.pt

6.2 DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

O fabricante deste produto é a empresa
KoRo Handels GmbH

Hauptstra3e 26

10827 Berlin, Alemmanha

Este produto segue as seguintes diretrizes europeias:

2014/35,/EU (LVD)

2014/30/EU (EMC)
2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EC (ErP)

7. DESCARTE DE RESIiDUOS

DESCARTE DOS PRODUTOS (REEE)

C€

Os residuos eletronicos ndo devem tratados como lixo doméstico!

A Diretiva Europeia 2012/19/UE aplica-se a este produto e ndo deve ser

colocado junto do lixo domeéstico. Informe-se acerca dos regulamentos

locais acerca da recolha separada de aparelhos elétricos e eletronicos.
EEE Sigo os regulamentos locais e ndo se livre de aparelhos velhos juntamen-

te com o lixo domeéstico. O descarte de aparelhos velhos de acordo com
os regulamentos protege o ambiente e a saude dos outros de possiveis consequénci-
as negativas. A reciclagem de materiais ajuda a reduzir o consumo de matérias-

primas.
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1. INLEIDING
1.1 BESCHRIJVING VAN DE GEBRUIKER

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en personen met be-
perkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring
en/of kennis, indien zij onder toezicht staan of instructie hebben gekregen over het
veilige gebruik van het apparaat en de gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

1.2 UITLEG VAN DE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

(A GEVAAR)

,Gevaar” wijst op een onmiddellijk gevaar met een hoge mate van risico dat,
indien het niet wordt vermeden, de dood of ernstig letsel kan veroorzaken.

(AWAARSCHUWING

“Waarschuwing® duidt op een potentieel gevaar met een middelgroot risico dat,
indien het niet wordt vermeden, de dood of ernstig letsel tot gevolg kan hebben.

(AVOORZICHTIG)

,Voorzichtig” wijst op een potentieel gevaar met een laag risiconiveau dat,
indien het niet wordt vermeden, de dood of ernstig letsel tot gevolg kan hebben.

(OPMERKING|

,Opmerking“ wijst op verdere nuttige tips en adviezen over het juiste gebruik van
het product.

1.3 BEWAREN VAN DE INSTRUCTIES

Lees de veiligheidsvoorschriften en de gebruikershandleiding zorgvuldig door voordat
je het apparaat gebruikt. Dit is de enige manier om alle functies veilig en betrouw-
baar te gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing goed en geef deze door aan een
volgende eigenaar. De gebruiksaanwijzing is gebaseerd op de in de Europese Unie
geldende normen en voorschriften. Houd je in het buitenland aan landspecifieke
richtlijnen en wetten.

2. PRODUCTBESCHRIJVING
2.1 BESTEMD VOOR GEBRUIK

De melkopschuimer is uitsluitend bedoeld voor het verwarmen of opschuimen van
melk. De melkopschuimer is niet bedoeld voor gebruik in een bedrijf of voor commer-
cieel gebruik. Gebruik de melkopschuimer alleen in woonwijken voor privégebruik.
Plaats de kan nooit op een kookplaat om hem te verwarmen of gebruik de basis van
een andere melkopschuimer. Reinig het pijpje nooit in de vaatwasser, zie het betref-
fende hoofdstuk.

Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in deze gebruiksaanwijzing. Elk ander
gebruik wordt beschouwd als oneigenlijk en kan leiden tot materiéle schade of zelfs
persoonlijk letsel. De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade veroor-
zaakt door onbedoeld gebruik.

2.2 OVERZICHT VAN HET SYSTEEM

Gardehouder (de garde (4)
is hier geplaatst)

Deksel

Pakking van het deksel

Klop om te roeren voor een
gelijkmatige verwarming

Klop voor schuimen

Greep

Kan

Gebruikswijze 1 (warm, vast schuim) 14 Stand 2 (warm, romig schuim)
Aan/vit-schakelaar

Gebruikswijze 4 (koud schuim)

Gebruikswijze 3 (verwarmde melk) 13

Basis

Stroomkabel
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Controleer na ontvangst van het product of alle onderdelen compleet en onbescha-
digd zijn. In geval van een onvolledige of beschadigde levering dien je contact op te
nemen met de fabrikant.

Als dit toestel beschadigd is, moet het worden gerepareerd of vervangen door de
centrale klantendienst van de fabrikant of een persoon met vergelijkbare kwalificaties.
Onjuiste reparaties kunnen leiden tot aanzienlijke gevaren voor de gebruiker.

2.3 TECHNISCHE GEGEVENS

Naam van het artikel: BEREITER_0OO3

Stroomvoorziening: 220-240V, 50/60Hz

Opgenomen vermogen: 500 W

Afmetingen (HxBxD): 20,6 x150x10,9cm

Inhoud: Schuimend: max. 150 ml,
Verhitten en roeren: max. 300 ml

3. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

(A GEVAAR)

— Sluit het apparaat alleen aan op een gemakkelijk bereikbaar stopcontact, zodat je
het in geval van een storing snel van het lichtnet kunt loskoppelen.

— Sluit het apparaat alleen aan als de netspanning van het stopcontact overeenkomt
met de specificatie op het typeplaatje.

— Gebruik het apparaat niet als er zichtbare schade is of als het netsnoer of de stekker
defectis.

— Als het netsnoer van het apparaat beschadigd is, moet het worden vervangen door
de fabrikant of zijn dienst na verkoop of een vergelijkbaar gekwalificeerd persoon.

— Open de verpakking niet, maar laat de reparatie over aan specialisten. Neem hier-
voor contact op met een gespecialiseerde werkplaats. Aansprakelijkheid en garan-
tieclaims zijn vitgesloten bij zelfstandig uitgevoerde reparaties, verkeerde aansluiting
of onjuiste bediening.

— Voor reparaties mogen alleen onderdelen worden gebruikt die overeenkomen met

de originele toestelgegevens. Dit apparaat bevat elektrische en mechanische onder-

delen die essentieel zijn voor de bescherming tegen gevarenbronnen.
— Berg het apparaat nooit zo op dat het in een badkuip of gootsteen kan vallen.
— Grijp nooit naar een elektrisch apparaat als het in het wateris gevallen.
Haal in dat geval onmiddellijk de stekker uit het stopcontact.
— Dompel het apparaat zelf of het netsnoer of de stekker niet onder in water of
andere vloeistoffen. Gevaar voor elektrische schokken!
— Raak de stekker nooit met natte handen aan.
— Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat je het apparaat schoonmaakt.
— Gebruik geen stoomreiniger voor het schoonmaken.
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— Gebruik het apparaat alleen in droge binnenruimten. Gebruik het nooit in vochtige
ruimtes of in de regen.

— Bij het gebruik van de melkopschuimer ontstaan hoge temperaturen die brand-
wonden kunnen veroorzaken, bijv. hete stoom, deksel en hete behuizing. Raak de
hete melkopschuimer alleen aan bij het handvat (6). Risico op brandwonden!

(AWAARSCHUWING

— Plaats het apparaat niet in de buurt van brandbare voorwerpen zoals gordijnen.

— Laat de kabel niet over de rand van een tafel of werkblad hangen en raak geen
hete opperviakken aan zoals kookplaten, ovens, enz.

— Houd het apparaat, de netstekker en het netsnoer uit de buurt van open vuur en
hete opperviakken.

— Breng het netsnoer niet in contact met hete onderdelen.

— Open het deksel niet tijdens de werking. Gevaar voor verbranding!

— Laat het apparaat volledig afkoelen alvorens het te reinigen en/of op te bergen.
Risico op brandwonden!

— Zorg ervoor dat je de vloeistofcontainer niet met te veel of te weinig melk vult.
De gevulde hoeveelheid mag nooit kleiner zijn dan de MIN-markering in het vioei-
stofreservoir en niet groter dan de MAX-markering voor de desbetreffende
bedrijfsmodus. Hete melk of schuim kan ontsnappen bij overvulling.

— Laat geen melkin het apparaat staan om gezondheidsschade te voorkomen.

(AVOORZICHTIG)

— Stel het apparaat nooit bloot aan hoge temperaturen (verwarming enz.) of weer-
somstandigheden (regen enz.).

— Gebruik het apparaat alleen als het op een viakke, stabiele en ongevoelige onder-
grond staat.

— Dompel het apparaat, de stekker van het apparaat of het netsnoer nooit onderin
water voor reiniging, doe het nooit in een vaatwasser en gebruik geen stoomreiniger
voor reiniging. Het apparaat kan anders beschadigd raken.

— Gebruik geen oplosmiddelhoudende, bijtende of schurende schoonmaakmiddelen
(bijv. oven- of grillspray) of schoonmaakgerei (bijv. pannensponsjes e.d.). Deze kunnen
het opperviak bekrassen.

— Droog alle onderdelen grondig af na het schoonmaken.

— Het apparaat mag alleen worden gebruikt met het meegeleverde basisstation. Vul
de melk alleen bij als het apparaat niet op het basisstation staat.

— Gebruik het apparaat nooit zonder melk en nooit zonder dat het deksel goed op zijn
plaats zit.

— Gebruik het apparaat niet als het opschuimhulpstuk verbogen of beschadigd is.

— Verwarm afgekoelde melk niet opnieuw. Giet altijd oude melk weg.
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4. INGEBRUIKNEMING EN WERKING
41 VOOR HET EERSTE GEBRUIK
1. Verwijder alle transportveiligheids- en verpakkingsonderdelen en houd ze uit de buurt

van kinderen - verstikkingsgevaar! (A GEVAAR

2.Voor het eerste gebruik moeten de binnenkant van de kan en de garde (4 en 5) met

warm water worden schoongemaakt. Volg onze reinigings- en onderhoudsinstructies.

3. Veeg de buitenkant van de kan (7) af met een goed uitgewrongen vochtige doek.
Houd de basis (11) uit de buurt van water. Risico van elektrische schok! (A GEVAAR

4.2 BEDIENING

(AWAARSCHUWING)

Waarschuwing - risico op brandwonden

Gebruik de melkopschuimer alleen met het deksel erop. Na gebruik is de buitenkant van
de kan nog heet. Attentiel

(AWAARSCHUWING)

Waarschuwing - kans op letsel
Gebruik altijd verse melk. Eet geen melk die al lang in de kan zit.

Opmerking:

Als je de kan (7) tijdens het gebruik van de basis (11) optilt, stopt het bereidingsproces
automatisch. Zet de kan terug op de basis en start de bereiding opnieuw met de aan/
vit-schakelaar (9).

Functie van de aan/uit-schakelaar:

Gebruik de aan/uit-schakelaar (9) om de bedrijffsmodus van de melkopschuimer te
selecteren. Druk herhaaldelijk op de aan/uit-schakelaar (9) totdat het symbool van de
gewenste bedrijfsmodus (8,10, 13, 14) knippert. Als er gedurende ca. 3 seconden geen
druk op de aan/uit-schakelaar (9) wordt uitgeoefend, gaat de gekozen bedrijfsmodus
permanent branden en start. Na afloop van het programma van de gekozen bedrijfs-
modus schakelt de melkopschuimer automatisch uit.

De programmaduur is afhankelijk van de gekozen werkingswijze en de hoeveelheid
gevulde vloeistof.

Functie van de gardes (4 en 5):

Klopper (5)
voor schuimvorming

Klopper (4)
voor het opwarmen

Houd er rekening mee dat de melk kan verbranden als de melkopschuimer zonder
garde wordt gebruikt.

BEDIENINGSMODI
De melkopschuimer heeft 4 verschillende bedrijfsmodi.

Werkingsmodus 1 (14):

Warm en stevig schuim
Kies deze stand om warm melkschuim
met een stevige consistentie te verkrijgen.

max. 150 ml

Verwarm en roer de melk
Selecteer deze bedrijffsmodus met de
garde (4) om melk te verwarmen.

max. 300 ml

ZDIED
N

N

Werkingsmodous 2 (8):

Warm en romig schuim
Kies deze stand om warm, romig en
fijnporig melkschuim te verkrijgen.

max. 150 ml

Verwarm de melk met een beetje
melkschuim
Selecteer deze modus om melk te
verwarmen.

max. 300 ml

Koudschuimend
Kies deze stand om koud, romig melk-
schuim te verkrijgen.

max. 150 ml
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MIN en MAX markeringen:

Aan de binnenkant van de kan (7) staan drie merktekens.

— De MIN-markering geeft de minimale vulhoeveelheid aan.

— De onderste MAX-markering geeft de maximale vulhoeveelheid aan voor de
productie van melkschuim

— De bovenste MAX-markering geeft de maximale vulhoeveelheid aan bij het
verwarmen van melk.

4.3 WARM MELKSCHUIM MAKEN

1. Druk de garde (5) zo ver mogelijk op de aandrijfas in de kan (7). Neem de kan (7) van
de bodem (11) en vul met melk tot minstens de MIN-markering. Bij het opschuimen

neemt het volume van de melk toe. Om te voorkomen dat het melkschuim overloopt,

mag de melk slechts tot de onderste MAX-markering worden gevuld.

2. Plaats het deksel (2) op de kan (7).

3. Plaats de kan (7) op de basis (11).

4. Je kunt op 2 manieren warm melkschuim maken:

— Selecteer werkstand 1 met de aan/uit-schakelaar (9). Het symbool voor bedrijfs-
modus 1(14) knippert en na ca. 3 seconden begint de garde (5) te draaien.
De productie van het melkschuim begint.

of

— Kies werkstand 2 met de aan/uit-schakelaar (9). Het symbool voor werkstand 2 (8)
knippert en na ca. 3 seconden begint de garde (5) te draaien. De productie van
het melkschuim begint.

5. Zodra het melkschuim klaar is, schakelt de melkopschuimer automatisch uit, het
symbool van de gekozen bedrijfsmodus (14, 8) knippert en gaat na korte tijd uit.
Je kunt de bereiding ook voortijdig stoppen door kort op de toets (9) te drukken.

6. Wacht ongeveer 30 seconden tot de vioeibare melk op de bodem van de kan (7)
is neergedaald.

7.Til de kan (7) aan het handvat (6) van de basis (11), verwijder het deksel (2) en
gebruik het melkschuim naar wens.

8. Maak de melkopschuimer na elk gebruik schoon met kraanwater om eventuele
resten te verwijderen.

4.4 KOUD MELKSCHUIM MAKEN

1. Duw de garde (5) zo ver mogelijk op de aandrijfas in de kan (7).

2. Neem de kan (7) van de bodem (11) en vul met melk tot minstens de MIN-markering.
Bij het opschuimen neemt het volume van de melk toe. Om te voorkomen dat het
melkschuim overloopt, vul je de melk slechts tot de onderste MAX-markering.

3. Plaats het deksel (2) op de kan (7).

4. Plaats de kan (7) op de basis (1).

5. Met de aan/uit-schakelaar (9) werkstand 4 kiezen. Het symbool voor werkstand 4 (10)
knippert en na ca. 3 seconden begint de garde (5) te draaien. De productie van het
melkschuim begint.

6. Zodra het melkschuim klaar is, schakelt de melkopschuimer automatisch uit, het
symbool van de gekozen bedrijfsmodus (10) knippert en gaat na korte tijd uit. Je kunt
de bereiding voortijdig stoppen door kort op de aan/uit-schakelaar (9) te drukken.

7.Wacht ongeveer 30 seconden tot de vioeibare melk op de bodem van de kan (7) is
neergedaald.

8.Til de kan (7) van de basis (11), verwijder het deksel (2) en gebruik het melkschuim
naar wens.

9. Maak de melkopschuimer na elk gebruik schoon met kraanwater om eventuele
resten te verwijderen.

4.5 VERWARM DE MELK GELIJKMATIG

1. Duw de garde (4) zo ver mogelijk op de aandrijfas in de kan (7).

2. Neem de kan (7) van de bodem (11) en vul de melk minstens tot aan de MIN-
markering. Om te voorkomen dat de verwarmde melk overloopt, mag de melk
slechts tot de bovenste MAX-markering worden gevuld.

3. Plaats het deksel (2) op de kan (7).

4. Plaats de kan (7) op de basis (17).

5. Kies werkstand 3 met de aan/uit-schakelaar (9). Het symbool van werkstand 3 (13)
knippert en na ongeveer 3 seconden begint de garde (4) te draaien, waardoor een
gelijkmatige verwarming wordt gegarandeerd. Zodra de melk warm is, schakelt de
melkopschuimer automatisch uit, het symbool van de gekozen bedrijfsstand (13)
knippert en gaat na korte tijd uit.

6. Til de kan (7) met het handvat (6) van de basis (11), verwijder het deksel (2) en gebruik
de opgewarmde melk zoals je wilt.

7.Maak de melkopschuimer na elk gebruik schoon met kraanwater om eventuele
resten te verwijderen.
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4.6 RECEPTEN

Gebruik je vers gemaakt melkschuim in de meest uiteenlopende dranken.
Hieronder vind je enkele recepten om uit te proberen:

1. Warme Matcha Latte
Ingrediénten: 1theelepel matcha + 50 ml koud water + 150 ml melk

— Doe het matchapoeder + 50 ml koud water in de melkopschuimer en selecteer stand
10of2 (14 of 8).

— Giet Matcha in een kopje.

— Giet 120 ml melk in de melkopschuimer en selecteer bedrijfsstand 1 of 2 (14 of 8).

— Voeg de opgeschuimde melk toe aan de matcha.

2. Iced Matcha Latte
Ingrediénten: 1,5 theelepel matcha + 50ml koud water +150ml melk

— Doe het matchapoeder + 50 ml koud water in de melkopschuimer en selecteer
stand 4 (10).

— Giet de matcha in een kopje.

— Giet 120 ml melk in de melkopschuimer en selecteer werkstand 4 (10).

— Voeg ijsblokjes toe indien gewenst.

3. Gouden melk

Ingrediénten: Gebruik gouden melkpoeder of maak het zelf: 2 theelepels gemalen
kurkuma, 2 theelepels gemalen gember, 1theelepel kaneel, 1 theelepel peper, en meng
alles door elkaar. Gebruik ¥; theelepel gouden melkpoeder om 200 ml gouden melk te
maken.

— Doe het gouden melkpoeder en 200 ml melk in de machine en selecteer de bedie-
ningsfunctie 1of 2 (14 of 8).

Of

— Doe het gouden melkpoeder in de machine + 50 ml melk en kies bedieningsfunctie
10f 2 (14 of 8). Giet de inhoud van de blender in een kopje, voeg de resterende
150 ml melk toe aan de blender en selecteer bedieningsfunctie 1 (14). Doe het
melkschuim in je kopje.

4. Cappuccino
Ingrediénten: 1kopje espresso + 100 ml melk

— Giet 100 ml melk in de machine en selecteer de bedieningsfunctie 10of 2 (14 of 8),
afhankelijk van het gewenste schuim.
— Giet de melk op de espresso.

4.7 REINIGING EN ONDERHOUD

Gevaar door elektrische schok
Voordat je de basis (11) reinigt, moet je de stekker uit het stopcontact halen.
Dompel de basis niet onder in water of andere vloeistoffen.

A GEVAAR

Gevaar door verbranding
Wacht tot de kan (6) volledig is afgekoeld alvorens deze te reinigen.

(AWAARSCHUWING)

Waarschuwing voor materiéle schade

Gebruik geen krassende of bijtende reinigingsmiddelen of krassende voorwerpen
(bijv. metalen sponzen) voor het reinigen.

Opmerking
De melkopschuimer en het toebehoren mogen niet in de vaatwasmachine worden
gereinigd.

Eenvoudige reiniging:

1. Laat de garde (5) zitten.

2. Vul de kan (7) met water, let op de markeringen MIN en MAX, en doe het
deksel (2) erop.

3. Laat nu de melkopschuimer ongeveer 30 seconden draaien.

4. Spoel vervolgens de kan (7) om met veel schoon water en spoel het deksel (2)
af onder stromend water.

Grondige reiniging:

1. Trek het netsnoer (12) uit het stopcontact.

2. Verwijder de garde (4 of 5).

3. Maak de binnenkant van de kan (7) schoon met warm water en een beetje
afwasmiddel. Gebruik hiervoor een spons of een zachte doek. Verwijder zorgvuldig
alle melkresten op en rond de aandrijfas van de garde. Spoel vervolgens de kan (7)
om met veel schoon water.

4. Trek de dekselafdichting (3) van het deksel (2) en reinig beide onderdelen in
mild spoelwater. Spoel met schoon water, droog beide delen goed af en duw
de dekselafdichting (3) terug op het deksel (2).

5. Reinig de garde (4 of 5) in mild spoelwater en spoel na met helder water.

6. Spoel vervolgens de kan (7) om met veel schoon water en spoel het deksel (2)
af onder stromend water. Reinig de buitenkant, de basis (11) en het netsnoer (12)
met een zachte, licht vochtige doek of, bij hardnekkig vuil, met een beetje mild
afwasmiddel. Droog vervolgens alle onderdelen goed af.
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5. PROBLEEMOPLOSSEN

PROBLEEM

OPLOSSING

De melkopschuimer werkt niet.

Controleer of het netsnoer (12) correct is
aangesloten op het stopcontact.

De melkopschuimer is niet ingeschakeld.
Druk op de aan/uit-schakelaar (9) om de
melkopschuimer in te schakelen.

De melkopschuimer is oververhit en de over-
verhittingsbeveiliging voorkomt dat hij wordt
ingeschakeld.

In dat geval lichten de symbolen voor de be-
drijfsmodus (8, 10, 13, 14) continu op. Wacht tot
de melkopschuimer is afgekoeld. Vul de melkop-
schuimer minstens tot aan de MIN-markering
om deze fout te voorkomen. Verwijder nu de
kan (7) even van de basis (11).

De geplaatste garde (4.5) draait
niet.

De aandrijfas van de garde kan vastzitten als
gevolg van melkresten. Trek de stekker uit het
stopcontact (12) en vul wat lauw water in de kan
(7). Laat het water even intrekken en probeer
dan de aandrijfas van de garde enkele malen te
draaien.

de aandrijfas van de garde enkele slagen met
de hand. Giet dan het water uit.

giet het water uit. De melkopschuimer zou nu
weer moeten werken.

Ingevulde melk wordt niet
opgeschuimd.

Controleer of de garde (4 of 5) correct is
geplaatst. Duw de garde zo ver mogelijk op
de aandrijfas van de garde.

De kwaliteit van het schuim hangt af van de
gebruikte melk en kan sterk variéren.

Gebruik koemelk met een vetgehalte van 3,5 %
om een stevig schuim te verkrijgen.

Andere soorten melk kunnen zich bij schuim-

vorming anders gedragen. De schuimbaarheid
hangt af van het eiwit- en vetgehalte. Hoe ho-
ger beide gehaltes, hoe beter het melkschuim.

Gebruik een andere melk om beter melkschuim
te krijgen.

6. GARANTIE

6.1 GARANTIE

Voor onze producten geldt in principe de wettelijke garantieplicht van 2 jaar. Claims
daarbuiten kunnen alleen worden verwerkt in combinatie met het aankoopbewijs.
Slijtdelen sluiten bij normale slijtage een garantieclaim uit. De levensduur hangt af
van de respectieve behandeling en het gebruik van de producten en is dus variabel.

De fabrikant geeft twee jaar garantie.

Als je vragen hebt over de werking of functie van onze producten, neem dan contact

op met onze klantenservice: service@koro-drogerie.nl

6.2 VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING

De fabrikant van dit product is
KoRo Handels GmbH
HauptstraBe 26

10827 Berlijn, Duitsland

Dit product voldoet aan de volgende Europese richtlijnen:

2014/35,/EU (LVD)

2014/30/EU (EMC)
2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EC (ErP)

7. AFVAL

WEGGOOIEN VAN HET PRODUCT (WEEE)

€

Afgedankte elektrische apparatuur mag niet met het huisvuil worden

meegegeven!

Dit product valt onder de Europese Richtlijn 2012/19/EU en mag niet

met ander huishoudelijk afval worden weggegooid. Informeer naar de
EE ploatselijke voorschriften voor de gescheiden inzameling van elektrische

en elektronische apparatuur. Volg de plaatselijke voorschriften en gooi
oude apparaten niet bij het huisvuil. Door oude apparaten volgens de voorschriften
af te voeren, bescherm je het milieu en de gezondheid van je medemensen tegen
mogelijke negatieve gevolgen. Materiaalrecycling helpt het verbruik van grondstoffen

te verminderen.
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SPIENIACZ DO MLEKA

BEREITER_003
Instrukcja obstugi
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1. WSTEP
1.1 OPIS UZYTKOWNIKA

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat wzwyz oraz osoby o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub osoby
nieposiadajgce doswiadczenia i/lub wiedzy, jezeli otrzymaty one nadzor lub instruk-
cje dotyczgce bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i rozumiejq zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieci nie mogq bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja przez
urzqdzenia nie mogq by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majq one wiecej niz 8
lati sg pod nadzorem.

1.2 OBJASNIENIE WSKAZOWEK BEZPIECZENSTWA
(A NIEBEZPIECZENSTWO)

.Niebezpieczenstwo” wskazuje na bezposrednie zagrozenie o wysokim stopniu ryzyka,

ktore jesli nie zostanie usuniete, moze spowodowac Smierc lub powazne obrazenia.

(A OSTRZEZENIE

,Ostrzezenie” wskazuje na potencjalne zagrozenie o srednim poziomie ryzyka,
ktore jesli nie zostanie usuniete, moze spowodowac smierc lub powazne obrazenia.

L,Uwaga™ wskazuje na potencjalne zagrozenie o niskim poziomie ryzyka,
ktore jesli nie zostanie usuniete, moze spowodowac Smierc lub powazne obrazenia.

(WSKAZOWKA)

Wskazowka® zwraca uwage na dalsze pomocne wskazowki i porady dotyczqce
prawidtowego uzytkowania produktu.

1.3 PRZECHOWYWANIE INSTRUKCJI

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy doktadnie zapoznac sie ze wskazdwkami
bezpieczenstwa i instrukcjg obstugi. Tylko w ten sposdb mozna bezpiecznie i
niezawodnie korzystac¢ ze wszystkich funkcji. Przechowuj instrukcje obstugi w
bezpiecznym miejscu i przekazuj jg kazdemu kolejnemu witascicielowi.
Instrukcje uzytkowania oparte sg na normach i przepisach obowigzujgcych

w Unii Europejskiej. Podczas pobytu za granicq nalezy przestrzegac wytycznych
i przepisow obowigzujgcych w danym kraju.

2. OPIS PRODUKTU
2.1 UZYTKOWANIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM

Spieniacz do mleka przeznaczony jest wytgcznie do podgrzewania lub spieniania/
mieszania mleka. Urzqgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego. Spie-
niacz do mleka nalezy stosowac tylko w pomieszczeniach mieszkalnych do uzytku
prywatnego. Nigdy nie stawiaj dzbanka na ptycie grzewczej, aby go podgrzac, ani nie
uzywaj podstawy innego spieniacza do mleka. Nigdy nie czysc spieniacza w zmywar-
ce, patrz odpowiedni rozdziat.

Urzgdzenie nalezy uzytkowac wytgcznie w sposoéb opisany w niniejszej instrukcji.
Kazde inne uzycie jest uwazane za niewtasciwe i moze spowodowac uszkodzenie
mienia lub nawet obrazenia ciata. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
powstate w wyniku uzycia niezgodnego z przeznaczeniem.

2.2 SCHEMAT SYSTEMU

Uchwyt do trzepaczki (tutaj
znajduje sie trzepaczka (4))

Pokrywka

Uszczelka pokrywki

Trzepaczka do mieszania (do r
dwnomiernego podgrzewania)

Trzepaczka do spieniania

Uchwyt
Dzbanek
KeRe
Tryb pracy 1 | | Tryb pracy 2
(ciepta, stata piana) 14 —(& & 8 (ciepta, kremowa piana)
B
{ & 9 Wigeznik/wytgeznik
Tryb pracy3 13 e e
(podgrzane mleko)

=<} 10 Tryb pracy 4
\L_/ (zimna piana)
& Podstawa

Kabel zasilania
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Po otrzymaniu produktu nalezy sprawdzic, czy wszystkie elementy sg kompletne i nieu-
szkodzone. W przypadku niekompletnej lub uszkodzonej dostawy prosimy o kontakt z
producentem. W przypadku uszkodzenia tego urzqgdzenia musi ono zosta¢ naprawione
lub wymienione przez centralny serwis producenta, lub inng wykwalifikowang osobe.

Niewtasciwe naprawy mogqg spowodowac znaczne zagrozenia dla uzytkownika.

2.3 DANE TECHNICZNE

Nazwa artykutu: BEREITER_003

Zasilanie: 220-240V, 50/60Hz
Pobdr energii elektrycznej: 500 W

Wymiary: 20,6 x15,0 x10,9 cm
Pojemnosc: spienianie: max. 150 ml,

podgrzewanie i mieszanie: max. 300 ml

3. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
(A NIEBEZPIECZENSTWO)

— Urzgdzenie nalezy podiqczac tylko do tatwo dostepnego gniazdka, aby w razie awarii
mozna byto szybko odtgczyc je od zasilania.

— Podtgczaj urzgdzenie tylko wtedy, gdy napiecie sieciowe gniazdka odpowiada spe-
cyfikacji na tabliczce znamionowej.

— Nie nalezy eksploatowac urzqgdzenia jesli jest ono w widoczny sposob uszkodzone lub
jedli kabel sieciowy lub wtyczka sq uszkodzone.

— Jedli kabel sieciowy urzgdzenia jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez produ-
centa lub jego serwis posprzedazowy lub podobnie wykwalifikowang osobe.

— Nie otwieraj obudowy, lecz pozostaw naprawe specjalistom. W tym celu nalezy
zwrocic sie do specjalistycznego warsztatu. Wyklucza sie odpowiedzialnosc i
roszczenia gwarancyjne w przypadku napraw wykonywanych samodzielnie,
nieprawidtowego podtgczenia lub nieprawidtowej eksploatacii.

— Do naprawy mogg by¢ uzywane tylko czesci odpowiadajgce oryginalnym danym
urzgdzenia. Urzgdzenie zawiera czeéci elektryczne i mechaniczne, ktére sg niezbedne
do ochrony przed zrodtami zagrozen.

— Nigdy nie przechowuj urzgdzenia w taki sposob, aby mogto wpase do wanny lub
zlewu.

— Nigdy nie siegaj po urzgdzenie elektryczne, jedli wpadto ono do wody. W takim przy-
padku nalezy natychmiast odtqczyc wtyczke sieciowq.

— Nie nalezy zanurzac¢ samego urzgdzenia ani kabla sieciowego lub wtyczki w wodzie
lub innych ptynach. Niebezpieczenstwo porazenia prgdem!

— Nigdy nie dotykaj wtyczki sieciowej mokrymi rekami.

— Przed czyszczeniem urzgdzenia nalezy zawsze odigczyc¢ je od prgdu.

— Nie nalezy uzywac do czyszczenia myjki parowe).

— Urzgdzenie nalezy stosowac wytgcznie w suchych pomieszczeniach wewnetrznych.
Nigdy nie uzywaj go w wilgotnych pomieszczeniach lub podczas deszczu.

— Podczas pracy spieniacza do mleka powstajq wysokie temperatury, ktdre mogg
spowodowac oparzenia, Np. gorgca para, pokrywka, jak rowniez gorgca obudo-
wa. Spieniacz do gorgcego mieka dotykac tylko za uchwyt (6). Niebezpieczenstwo
poparzenial

(/A OSTRZEZENIE)

— Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu tatwopalnych przedmiotow, takich jaok zastony.

— Nie pozwal, aby kabel zwisat nad krawedzig stotu lub blatu i nie dotykaj gorgeych
powierzchni, takich jak blaty kuchenne, piekarniki itp.

— Urzgdzenie, wtyczke sieciowq i kabel sieciowy nalezy trzymac z dala od otwartego
ognia i gorgeych powierzchni.

— Nie nalezy doprowadzac do kontaktu przewodu zasilajgcego z gorgeymi czesciami.

— Nie nalezy przykrywac urzqdzenia, np. $ciereczkami lub podobnymi przedmiotami.

— Nie nalezy otwierac¢ pokrywki podczas pracy urzqgdzenia. Niebezpieczenstwo popar-
zenial

— Przed czyszczeniem i/lub przechowywaniem urzgdzenia nalezy pozostawic je do
catkowitego ostygniecia. Niebezpieczenstwo poparzenial

— Upewnij sie, ze nie wypetniasz pojemnika na ptyn zbyt duzq lub zbyt matq iloscig mle-
ka. Napetniona ilo$¢ nie moze byc nigdy mniejsza niz znak MIN wewngtrz pojemnika
ani wieksza niz znak MAX dla danego trybu pracy. W przypadku przepetnienia moze
wydostac sie gorgce mleko lub pianka.

— Nie nalezy pozostawiac¢ mleka w urzgdzeniu, aby unikng¢ uszczerbku na zdrowiu.

— Nigdy nie wystawiaj urzgdzenia na dziatanie wysokich temperatur (ogrzewanie itp.)
lub warunkéw atmosferycznych (deszcz itp.).

— Urzgdzenie nalezy uzywac tylko wtedy, gdy stoi na ptaskiej, stabilnej i niewrazliwej
powierzchni.

— Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia, wtyczki urzgdzenia lub kabla sieciowego w wodzie w
celu czyszczenia, nie wktadaj go do zmywarki i nie uzywaj do czyszczenia myjki paro-
wej. W przeciwnym razie moze dojs¢ do uszkodzenia urzqdzenia.

— Nie nalezy uzywac zadnych srodkéw czyszczgeych na bazie rozpuszczalnikow,
zrgeych lub $ciernych (np. spray do piekarnikéw lub grilli) ani przyboréw do czyszcze-
nia (np. ggbek do garnkow lub podobnych). Mogg one zarysowac powierzchnie.

— Po czyszczeniu wszystkie czedci doktadnie wysuszyc.Urzgdzenie moze byc eksploato-
wane wytgcznie z dostarczonq podstawa.

— Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane wytgcznie za pomocg dostarczonej stacji bazo-
wej. Aby uniknq¢ zagrozen, napetniaj mleko tylko wtedy, gdy urzgdzenie nie znajduje
sie na stacji bazowe).

— Nigdy nie uzywaj urzgdzenia bez mleka lub bez prawidtowo zatozonej pokryweki.

— Nie nalezy uzywac urzgdzenia, jesli wktadka spieniajgca jest wygieta lub uszkodzona.

— Nie nalezy ponownie podgrzewac schtodzonego mleka. Stare mleko nalezy zawsze
odlac.
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4. URUCHOMIENIE | OBSLUGA
4.1 PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie zabezpieczenia transportowe i czesci opakowania i przechowuj je z
dala od dzieci - niebezpieczenstwo uduszenia!l (A NIEBEZPIECZENSTWO)

2. Przed pierwszym uzyciem dzbanka nalezy oczysci¢ wnetrze dzbanka i trzepaczki
(415) cieptg wodq. Postepuj zgodnie z naszq instrukcjq czyszczenia i pielegnacii.

3. Przetrzyj zewnetrzng obudowe dzbanka (7) dobrze wycisnietg wilgotng szmatkg.
Podstawe (11) nalezy trzymac z dala od wody. Niebezpieczenstwo porazenia prgdem!
(A NIEBEZPIECZENSTWO)

4.2 DZIALANIE

Ostrzezenie - ryzyko poparzenia
Spieniacz do mleka uruchamiac tylko z zatozong pokrywkg. Po uzyciu zewnetrzna
powierzchnia dzbanka jest jeszcze gorgca. Uwagal

Ostrzezenie - ryzyko obrazen
Zawsze uzywaj swiezego mleka. Nie nalezy spozywac mleka, ktére przez dtugi czas
znajdowato sie w dzbanku.

Uwaga

Jedli w trakcie pracy podniesiesz dzbanek (7) z podstawy (11), proces przygotowania
zostanie automatycznie zatrzymany. Umies¢ dzbanek z powrotem na podstawie i
ponownie rozpocznij przygotowanie za pomocg wigcznika,/wytgcznika (9).

Funkcja wigcznika/wytgcznika:

Przetgcznik on/off (9) stuzy do wyboru trybu pracy spieniacza do mleka. Naciskac
wielokrotnie wigcznik/wytqcznik (9), az zacznie miga¢ symbol zgdanego trybu pracy
(8,10, 13,14). Jedli przez ok. 3 sekundy nie bedzie nacisku na wigcznik/wytgcznik (9),
wybrany tryb pracy zaczyna swiecic sie na state i uruchamia sie. Po zakonczeniu
programu wybranego trybu pracy spieniacz do mleka wytgcza sie automatycznie.
Czas trwania programu zalezy od wybranego trybu pracy i ilosci wianego ptynu.

Funkcja trzepaczek (4 i 5):

Trzepaczka (4)
do podgrzania

Trzepaczka (5)
do spieniania

Nalezy pamietac, ze mleko moze sie przypalic, jesli spieniacz do mleka jest obstugiwany
bez trzepaczki.

TRYBY PRACY:
Spieniacz do mleka posiada 4 rozne tryby pracy.

Tryb pracy 1(14):

Ciepta i zwarta pianka
Wybierz ten tryb, aby uzyskac cieptq
pianke mleczng o zwartej konsystencii.

max. 150 ml

Podgrzewanie i mieszanie mleka

max. 300 m Wybierz ten tryb, aby podgrzac¢ mileko.

2D &P
N

N

Tryb pracy 2 (8):

Ciepta i kremowa pianka
Wybierz ten tryb, aby uzyskac cieptq i
kremowq pianke mleczng.

max. 150 ml

Podgrzanie mleka z odrobing pianki

max. 300 ml Wybierz ten tryb, aby podgrzac¢ mleko.

Zimne spienianie
Wybierz ten tryb, aby uzyska¢ zimngq,
kremowq pianke mleczng.

max. 150 ml
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Oznaczenia MIN | MAX:

Na wewnetrznej stronie dzbanka znajdujqg sie trzy znaki (7).

— Znak MIN pokazuje minimalng ilos¢ napetnienia.

— Dolny znak MAX pokazuje maksymalng ilo$¢ napetnienia

— Gorny znak MAX wskazuje maksymalng ilo$¢ napetnienia przy podgrzewaniu mileka.

4.3 TWORZENIE CIEPLEJ MLECZNEJ PIANKI

1. Wcidnij trzepaczke (5) na watek napedowy wewngtrz dzbanka (7) do oporu. Zdejmij
dzbanek (7) z podstawy (11) i napetnij mlekiem co najmniej do znaku MIN. Podczas
spieniania zwieksza sie objetosc mleka. Aby zapobiec przelaniu sie pianki mlecznej,
nalezy napetniac jg tylko do dolnego znaku MAX.

2. Natéz pokrywke (2) na dzbanek (7).

3. Umie$¢ dzbanek (7) na podstawie (11).

4. Gorgeq mleczng pianke mozesz zrobi¢ na 2 sposoby:

— Przetgcznikiem on/off (9) wybierz tryb pracy 1. Symbol trybu pracy 1(14) miga i po
ok. 3 sekundach trzepaczka (5) zaczyna sie obracac. Rozpoczyna sie produkcja
pianki mlecznej.

lub

— Wybierz tryb pracy 2 za pomocq wiqcznika/wytgcznika (9). Symbol trybu pracy 2
(8) miga, a trzepaczka (5) zaczyna sie obracac po okoto 3 sekundach. Rozpoczyna
sie produkcja pianki mlecznej.

5. Gdy tylko spienione mleko jest gotowe, spieniacz do mleka wytqcza sie automatyc-
znie, miga symbol wybranego trybu pracy (14, 8) i po krétkim czasie gasnie. Mozna
rowniez przedwczesnie przerwac przygotowywanie, naciskajgc krotko przycisk (9).

6. Odczekaj okoto 30 sekund, az ptynne mieko osigdzie na dnie dzbanka (7).

7. Podnies$ dzbanek (7) za uchwyt (6) z podstawy (11), zdejmij pokrywke (2) i wykorzystaj
mleczng pianke wedtug wiasnego uznania.

8. Po kazdym uzyciu wyczysc¢ spieniacz do mleka wodq z kranu, aby usungc¢ wszelkie
pozostatosci.

4.4 TWORZENIE ZIMNEJ MLECZNEJ PIANKI

1. Wcidnij trzepaczke (5) na watek napedowy wewngtrz dzbanka (7) do oporu.

2. Zdejmij dzbanek (7) z podstawy (11) i napenij mlekiem co najmniej do znaku MIN.
Podczas spieniania zwieksza sie objeto$¢ mleka. Aby zapobiec przelaniu sie pianki
mlecznej, nalezy napetniac jq tylko do dolnego znaku MAX.

3. Natoz pokrywke (2) na dzbanek (7).

4. Umiesc dzbanek (7) na podstawie (17).

5. Przetgcznikiem on/off (9) wybierz tryb pracy 4. Symbol trybu pracy 4 (10) miga i po ok.
3 sekundach trzepaczka (5) zaczyna sie obracac. Rozpoczyna sie produkcja pianki
mlecznej.

6. Gdy tylko spienione mleko jest gotowe, spieniacz do mleka wytqgcza sie automatyc-
znie, symbol wybranego trybu pracy (10) miga i po krotkim czasie gasnie. Przygoto-
wanie mozna przerwac przedwczesnie, naciskajgc krétko wigeznik/wytgeznik (9).

7. Odczekaj okoto 30 sekund, az ptynne mileko osigdzie na dnie dzbanka (7).

8. Podnies dzbanek (7) z podstawy (11), zdejmij pokrywke (2) i wykorzystaj mleczng
pianke wedtug wtasnego uznania.

9. Po kazdym uzyciu wyczys¢ spieniacz do mleka wodq z kranu, aby usungc wszelkie
pozostatosci.

4.5 ROWNOMIERNE PODGRZEWANIE MLEKA

1. Wcisnij trzepaczke (4) na watek napedowy wewngtrz dzbanka (7) do oporu.

2. Zdejmij dzbanek (7) z podstawy (11) i napenij mlekiem co najmniej do znaku MIN.
Podczas spieniania zwieksza sie objeto$¢ mleka. Aby zapobiec przelaniu sie pianki
mlecznej, nalezy napetniac jq tylko do dolnego znaku MAX.

3. Natéz pokrywke (2) na dzbanek (7).

4. Umiesc dzbanek (7) na podstawie (11).

5. Przetgcznikiem on/off (9) wybierz tryb pracy 3. Symbol trybu pracy 3 (13) miga i po
ok. 3 sekundach trzepaczka (4) zaczyna sie obracac, zapewniajgc réwnomierne pod-
grzewanie. Gdy tylko mleko bedzie gorgce, spieniacz mleka wytqgczy sie auto-
matycznie, symbol wybranego trybu pracy (13) miga i po krétkim czasie gasnie.

6. Podnies dzbanek (7) z podstawy (11) za pomocg uchwytu (6), zdejmij pokrywke (2)
i wykorzystaj podgrzane mleko wedtug witasnego uznania.

7. Po kazdym uzyciu wyczy$¢ spieniacz do mleka wodgq z kranu, aby usung¢ wszelkie
pozostatosci.
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4.6 PRZEPISY

Wykorzystaj swojg $wiezo zrobiong pianke mleczng w wielu roznych napojach.
Ponizej znajdziesz kilka przepisow do wyprobowania:

1. Matcha Latte na ciepto
Sktadniki: 1tyzeczka proszku Matcha + 50 ml cieptej wody + 150 ml mleka

— Umiesc¢ proszek Matcha + 50 ml zimnej wody w spieniaczu do mleka i wybierz tryb
1lub 2 (14 lub 8).

— Wlej Matche do filizanki.

— WIlej 120 ml mleka do spieniacza i wybierz tryb pracy 11ub 2 (14 lub 8).

— Do Matchy dodaj spienione mleko.

2. Mrozona Matcha Latte
Sktadniki: 1,5 tyzeczki proszku matcha + 50 ml zimnej wody + 150 ml mleka

— Umies¢ proszek Matcha + 50 ml zimnej wody w spieniaczu do mleka i wybierz tryb 4 (10).

— WIlej Matche do filizanki..
— WIlej 120 ml mleka do spieniacza i wybierz tryb 4 (10).
— W razie potrzeby dodaj kostki lodu.

3. Ztote mleko

Sktadniki: Uzyj ztotego mileka w proszku lub zrob je sam: 2 tyzeczki mielonej kurkumy,

2 tyzeczki mielonego imbiru, 1tyzeczka cynamonu, 1tyzeczka pieprzu i wszystko razem
wymieszaj. Uzyj V2 tyzeczki ztotego mleka w proszku do przygotowania 200 ml ztotego
mleka.

— Wsyp ztote mleko w proszku i wiej 200 ml mleka do urzqdzenia i wybierz tryb pracy
1lub 2 (14 lub 8).
lub

— Wsyp ztote mleko w proszku do urzgdzenia i wlej 50 ml mleka. Wybierz tryb pracy
1lub 2 (14 lub 8). Przelej zawarto$¢ dzbanka do kubka, dodaj pozostate 150 ml mieka
do spieniacza i wybierz tryb pracy 1(14). Dodaj mleczng pianke do swojego kubka.

4. Cappuccino
Sktadniki: 1 filizanka Espresso + 100 ml mleka

— WIlej do urzgdzenia 100 ml mleka i wybierz tryb pracy 11ub 2 (14 lub 8), w zaleznosci
od pozgdanej pianki.
— Spienione mleko wlej do Espresso

4.7 CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

(ANIEBEZPIECZENSTWO)

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem
Przed przystgpieniem do czyszczenia podstawy (11) nalezy wyjqc wtyczke sieciowq
z gniazdka. Nie nalezy zanurza¢ podstawy w wodzie lub innych ptynach.

(ANIEBEZPIECZENSTWO)

Niebezpieczenstwo poparzenia

Przed przystgpieniem do czyszczenia dzbanka (6) nalezy odczekac, az catkowicie
ostygnie.

Ostrzezenie przed szkodami materialnymi
Do czyszczenia nie nalezy uzywac sciernych lub zrgeych $rodkow czyszczgeych
ani przedmiotéw drapigeych (np. metalowych ggbek).

Uwaga
Spieniacza do mleka i jego akcesoriow nie wolno my¢ w zmywarce.

tatwe czyszczenie:

1. Pozostaw trzepaczke (5) na miejscu.

2. Napetnij dzbanek (7) wodg, przestrzegajgc znakdw MIN i MAX i zatdz pokrywke (2).

3. Teraz pozwal spieniaczowi mleka pracowac przez okoto 30 sekund.

4. Nastepnie wyptucz dzbanek (7) duzq iloscig czystej wody i optucz pokrywke (2)
pod biezgcq wodq.

Doktadne czyszczenie:

1. Odtgcz kabel sieciowy (12) od gniazda sieciowego.

2. Zdjejmij trzepaczke (4 lub 5).

3. Wyczy$c¢ wnetrze dzbanka (7) cieptg wodq i odrobing ptynu do mycia naczyn.

Uzyj ggbki lub miekkiej szmatki. Zachowaj szczegdlng ostroznose, aby usungc
pozostatosci mleka z watka napedowego trzepaczki i wokot niego. Nastepnie
przeptucz dzbanek (7) duzq ilosciq czystej wodly.

4. Zdejmij uszczelke (3) z pokrywki (2) i wyczysc obie czesci w cieptej wodzie. Sptucz
czystq wodg, doktadnie osusz obie czesci i wsun uszczelke pokrywki (3) z powrotem
na pokrywke (2).

5. Wyczy$¢ trzepaczke (4 lub 5) w cieptej wodzie i wyptucz.

6. Nastepnie wyptucz dzbanek (7) duzg iloscig czystej wody i optucz pokrywke (2) pod
biezgcq wodg. Wyczy$¢ powierzchnie zewnetrzne, podstawe (11) i kabel siecio-
wy (12) miekkg, lekko wilgotng szmatkg lub w przypadku uporczywych zabrudzen
niewielkq iloscig tagodnego ptynu do mycia naczyn. Nastepnie doktadnie wysusz
wszystkie czesci.
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5. ROZWIAZYWANIE

PROBLEMOW

PROBLEM

ROZWIAZANIE

Spieniacz nie dziata.

Upewnij sie, ze kabel zasilania (12) jest
prawidtowo podigczony do gniazda.

Spieniacz do mleka nie jest wigczony. Nacisnij
wigcznik/wytgcznik (9), aby wigczy¢ spieniacz
do mleka.

Spieniacz do mleka jest przegrzany i zabezpiec-
zenie przed przegrzaniem uniemozliwia jego
wiqgczenie.

W takim przypadku symbole trybu pracy (8, 10,
13, 14) swiecq sie w sposob ciggty. Poczekaj az
spieniacz do mleka ostygnie. Napetnij spieniacz
mlekiem co najmniej do oznaczenia MIN, aby
unikngc¢ tego btedu. Teraz zdejmij na krotko
dzbanek (7) z podstawy (11).

Zatozona trzepaczka (4,5) nie
obraca sie.

O$ napedowa trzepaczki moze byc zabloko-
wana z powodu pozostatosci mleka. Wyciqgnij
wtyczke sieciowq (12) i wlej troche letniej wody
do dzbanka (7). Niech woda wsigknie na chwile,
a nastepnie sprobuj kilkakrotnie obrocic watek
napedowy trzepaczki. Nastepnie wylej wode.
Spieniacz do mleka powinien teraz ponownie
dziatac.

Mleko, ktore zostato wlane,
nie jest spienione.

Sprawdz, czy trzepaczka (4 lub 5) jest wiozona
prawidtowo. Nasun trzepaczke na watek
napedowy trzepaczki do oporu.

Jakos¢ pianki zalezy od uzytego mleka i moze
by¢ bardzo rozna.

Do uzyskania zwartej pianki nalezy uzyc¢ mleka
krowiego o zawartosci ttuszczu 3,5 %.

Alternatywne rodzaje mleka mogg zachowywac
sie inaczej podczas spieniania. Spienianie zalezy
od zawartosci biatka i ttuszczu. Im wyzsze obie
zawartosci, tym lepsza pianka mleczna.

Uzyjinnego mileka, aby uzyskac lepszg pianke
mlecznaq.

6. GWARANCJA
6.1 GWARANCJA

Zasadniczo nasze produkty objete sg ustawowym obowigzkiem gwarancyjnym
wynoszgcym 2 lata. Roszczenia wykraczajqce poza ten zakres mogq byc rozpatrywane
tylko w potqczeniu z dowodem zakupu. Czesci zuzywajgce sie wykluczajq roszczenie
gwarancyjne w przypadku normalnego zuzycia. Okres uzytkowania zalezy od odpo-
wiedniego traktowania i uzytkowania produktow i dlatego jest zmienny.

Producent zapewnia dwuletnig gwarancje.

Jesdli masz jakiekolwiek pytania dotyczqce dziatania lub funkcji naszych produktow,
skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta: support@koro-shop.pl

6.2 DEKLARACJA ZGODNOSCI

Producentem tego produktu jest
KoRo Handels GmbH
Hauptstra3e 26

10827 Berlin, Niemcy

Ten produkt jest zgodny z nastepujgcymi dyrektywami europejskimi:
2014/35/EU (LVD)

2014/30/EU (EMC)

2011/65/EU (RoHS)

2009/125/EC (ErP)

C€

7. UTYLIZACJA
UTYLIZACJA PRODUKTU (WEEE)

Zuzytych urzqdzen elektrycznych nie wolno wyrzucac¢ razem z odpa-

dami domowymi!

Do tego produktu ma zastosowanie dyrektywa europejska 2012/19/UE

i nie wolno go wyrzucac wraz z normalnymi odpadami domowymi.
EE Zcpoznaj sie z lokalnymi przepisami dotyczgeymi selektywnej zbiorki

urzqdzen elektrycznych i elektronicznych. Nalezy przestrzegac lokalnych
przepisow i nie wyrzucac starych urzqgdzen wraz z odpadami domowymi. Utylizacja
starych urzgdzen zgodnie z przepisami chroni srodowisko i zdrowie Twoich bliskich
przed ewentualnymi negatywnymi skutkami. Recykling materiatéw pozwala na
zmniejszenie zuzycia SUrOWCOW.
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NAPENOVAC MLEKA

BEREITER_003
Prirucka
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1. UVOD
1.1 POPIS UZIVATELE

Tento spotfebi¢ mohou pouZivat déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a/nebo
znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpec¢ném pouzivani
spotfebice a rozumi souvisejicim nebezpedim. Déti si se spotfebi¢em nesmi hrat.
Cidténi a uZivatelskou Udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou
pod dohledem.

1.2 VYSVETLEN{ BEZPECNOSTNICH POKYNU

(ANEBEZPEEI |
,Nebezpedi“ oznacuje bezprostfedni nebezpedi s vysokym stupném rizika,
které mUze mit za ndsledek smrt nebo vazné zranéni, pokud se mu nevyhnes.

(AVAROVANI |

Varovdni“ oznacuje potencidini nebezpedi se stfednim stupneém rizika,
které m0ze zpUsobit smrt nebo vazneé zranéni, pokud se mu nevyhnes.

,Pozor* oznacuje potencidini nebezpedi s nizkym stupném rizika,
které mUze mit za ndsledek smrt nebo vazneé zranéni, pokud se mu nevyhnes.

POZNAMKA

,Pozndmka™ oznacuje dalsi uZite¢neé tipy a rady tykajici se spravného pouzivani
vyrobku.

1.3 DODRZOVANIi POKYNU

Pfed pouzitim pfistroje si peclivé precti bezpecnostni pokyny a navod k pouziti.
Teprve pak budes moci bezpec¢né a spolehlivé pouzivat viechny funkce. Uzivatelskou
priru¢ku zaloz na bezpecné misto a predej ji kazdému dalSimu maijiteli. Navod

k pouziti vychdzi z norem a predpist platnych v Evropske unii. V zahranic¢i dodrzuj
pokyny a zdkony dané zemé.

Provozni rezim 1 (tepld, pevnd péna) 14

2. POPIS VYROBKU
2.1 ZAMYSLENE POUZITI

Napénovac miéka je urc¢en vyhradné k ohfevu nebo napénéni/michdani miéka.
Napénovac¢ mléka neni uréen pro pouZiti v obchodé nebo pro komeréni Ucely.
Napénovac mléka pouZivej pouze v obytnych oblastech pro soukromeé Ucely. Nikdy
nepoklade] konvici na varnou desku, abys ji zahfal/a, ani nepouzivej zakladnu jiného
napenovace mleka. Nikdy nemyj napénovac v mycce nadobi, viz prislusnd kapitola.

Spotrebic¢ pouzivej pouze tak, jak je popsdno vtomto ndvodu. Jakékoliv jiné pouziti je
povazovdno za nespravné a mize vést k poskozeni majetku nebo dokonce ke zranéni
osob. Vyrobce nenese 7adnou odpoveédnost za skody zpdsobené nepatficnym
pouzitim.

2.2 PREHLED SYSTEMU

Drzdk na Sleha¢
(zde je umistén Slehac (4))

Viko

Tésnéni vika

Metlicka na michdni pro
zajisténi rovnomerného ohrevu

Metlicka pro napénéni

Rukojet!

Konvice

Rezim 2 (tepld krémovd péna)
Vypinac¢
Provozni rezim 4 (studend péna)

Provozni rezim 3 (ohfaté miéko) 13

Z&kladna

Sitovy kabel
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Po obdrzeni vyrobku zkontroluj, zda jsou viechny soucdsti kompletni a neposkozené.
V pfipadé neuplné nebo poskozené doddvky kontaktuj vyrobce.

Pokud dojde k poskozeni této jednotky, musi ji opravit nebo vymeénit centraini zdkaz-
nicky servis vyrobce nebo podobné kvalifikovand osoba. Neodborné opravy mohou
vést ke znacnému ohrozeni uzivatele.

2.3 TECHNICKE UDAJE

Ndzev polozky: BEREITER_003

Napdijeni: 220-240V, 50/60Hz
Spotreba energie: 500 W

Rozmeéry: 20,6 x15,0 x 10,9 cm
Objem: pénéni: max. 150 ml,

zahrivdani a michani: max. 300 ml

3. BEZPECNOSTNIi POKYNY
(ANEBEZPEEI |

— Pristroj pfipojuj pouze do snadno pristupné zdsuvky, abys jej mohl/a v pripadé
poruchy rychle odpojit od elektricke sité.

— Spotrebic pripoj pouze v pfipade, Ze sitové napéti zdsuvky odpovidd Udajim
na typovem Stitku.

— Nepouzivej spotrebic, pokud je viditelné poskozeny nebo pokud je poskozeny
sitovy kabel nebo zastrcka.

— Pokud je sitovy kabel spotrebice poskozen, musi jej vymeénit vyrobce nebo jeho
poprodejni servis nebo podobné kvalifikovand osobai.

— Neotevirej pouzdro masiny, ale svér opravu odbornikdm. Za timto Ucelem se obrat na
odborny servis. Odpovédnost a zaru¢ni naroky jsou vylouceny v pfipade samostatné
provedenych oprav, nespravneho zapojeni nebo nespravne obsluhy.

— Kopravam Ize pouzit pouze dily, které odpovidaji pdvodnim udajim jednotky.

Tato jednotka obsahuje elektrické a mechanicke cdsti, které jsou nezbytné pro
ochranu pfed zdroji nebezpedi.

— Spotrebi¢ nikdy neukladej tak, aby mohl spadnout do vany nebo umyvadia.

— Nikdy nesahej na elektricky spotfebic, ktery spadl do vody. V takovem pfipadé
okam?Zité odpoj sitovou zastrcku.

— Neponofuj samotny spotfebic, sitovy kabel ani zdstr¢ku do vody nebo jinych tekutin.
Hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem!

— Nikdy se nedotykej sitove zdstr¢ky mokryma rukama.

— Pred cisténim pristroje vzdy odpoj sitovou zdstréku.

— K &isténi nepouzivej parni Cistic.

— Spotfebi¢ pouzivej pouze v suchych vnitfnich prostordch. Nikdy jej nepouzivej ve
vlhkych mistnostech nebo za deste.

— PFi provozu napénovace miéka vznikaji vysokeé teploty, které mohou zpUsobit popdle-
niny, napt. horka para, viko a horky kryt. Horkého napénovace miéka se dotykej pouze
za rukojet (6). Nebezpedi popdlenil

(AVAROVANI |

— Spotrebic¢ neumistuj do blizkosti hoflavych predmétd, jako jsou napfiklad zdclony.

— Nenechdvej kabel viset pres okraj stolu nebo pracovni desky a davej pozor, at se
nedotykd horkych povrchd, jako jsou varné desky, trouby apod.

— Spotrebic, sitovou zdstréku a sitovy kabel udrzuj mimo dosah otevieného ohné a
horkych povrchd.

— Napdjeci kabel se nesmi dostat do kontaktu s horkymi ¢dstmi mixeru.

— Nezakryvej spotfebic napt. Idtkami apod.

— Béhem provozu neotvirej viko. Nebezpedi oparenil

— Pred cisténim a/nebo uskladnénim nech spotrebic zcela vychladnout. Nebezpedi
popdlenil

— Dbej na to, abys do nddoby na tekutinu nenalil/a pfili§ mnoho nebo pfilis mdlo miéka.
Naplnéné mnozstvi nesmi byt nikdy mensi nez znacka MIN uvnitf nddoby na kapali-
nu nebo vétsi nez znacka MAX pro prislusny provozni rezim. Pri prfepinéni mize dojit k
uniku horkeho mleka nebo péeny.

— Nenechdvej mleko v pristroji, aby nedoslo k poSkozeni tveho zdravi.

— Nikdy nevystavuj pfistroj vysokym teplotdm (topeni apod.) nebo povétrnostnim
podminkdm (dést apod.).

— Spotrebic¢ pouzivej pouze tehdy, kdyz stoji na rovném, stabilnim a necitlivém povrchu.

— Nikdy neponofuj spotfebic, zastréku spotfebice nebo sitovy kabel do vody za ucelem
¢isténi, nedavej jej do mycky nddobi a nepouzivej k Cisténi parni istic¢. Jinak by mohlo
dojit k poSkozeni spotrebice.

— Nepouzivej zadne Cistici prostfedky na bdzi rozpoustédel, Ziravin nebo abrazivnich
Iatek (napf. sprej na trouby nebo grily) ani cistici prostfedky (napt. houbicky na nddobi
apod.). Ty mohou byt pouzity jen povrchove.

— Po vycisténi viechny dily ddkladné osus.

— Spotfebic¢ smi byt provozovdan pouze s dodanou zdkladnovou stanici. Abys predesel/
predesla nebezpedi, plf mléko pouze tehdy, kdyZ pfistroj neni na zakladni stanici.

— Spotrebic nikdy nepouzivej bez mléka nebo bez spravné nasazeneho vika.

— Nepouzivej spotfebic, pokud je napénovaci viozka ohnutd nebo poskozend.

— Vychlazené mléko neohrivej. Staré mieko vzdy ylij.
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4. ZPROVOZNENIi A SAMOTNY PROVO2Z
41 PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstran vSechny prepravni bezpecnostni a obalove dily a uchovavej je mimo dosah
déti - hrozi nebezpeci uduseni!

2.Pfed prvnim pouzitim vycisti vnitfek konvice a Slehaci metly (4 a 5) teplou vodou.
Postupuj podle nasich pokynU k ¢isténi a udrzbé.

3. Otfi vngjsi plast konvice (7) dobfe vyzdimanym vinkym hadfikem. Zakladnu (1)
uchovavej mimo dosah vody. Nebezpedi Urazu elektrickym proudem! (A NEBEZPEEI)

4.2 NAVOD POUZITI

Varovdni - riziko popdleni
Napénovac miéka pouzivej pouze s nasazenym vikem. Po pouziti je vnéjsi povrch
konvice stdle horky.

Pozor!Varovdni - nebezpecdi zranéni
Vzdy pouzivej Cerstvé mleko. Nekonzumuj mleko, ktere dlouho stdlo v konvici.

Ndpovéda
Pokud béhem provozu zvednes konvici (7) z podstavce (11), proces pfipravy se automa-
ticky zastavi. Poloz konvici zpét na zdkladnu a znovu spust pfipravu pomoci vypinace (9).

Funkce vypinace:

Spinac¢ zapnuti/vypnuti (9) slouzi k volbé provozniho reZzimu napénovace miéka.
Opakované stiskni vypinac (9), dokud nezac¢ne blikat symbol poZzadovaného provozniho
rezimu (8,10, 13, 14). Pokud na vypinac (9) po dobu asi 3 sekund netlacis, zacne trvale
svitit zvoleny provozni rezim a spusti se. Po ukonceni programu zvoleneho provozniho
rezimu se napénovac miéka automaticky vypne.

Funkce metlicek (4 a 5):

Metlicka (4)
k ohfevu

Metlicka (5)
k napéneni

Upozorfiujeme, Ze pfi provozu napénovace mléka bez slehaci metly mdze dojit ke

spdaleni mleka.

PROVOZN| REZIMY

Napénovac mléka mad 4 rdzné provozni rezimy.

Provozni rezim 1 (14):

max. 150 ml

Tepld a pevnd péna
Tento rezim zvol, chces-li ziskat teplou
mlécnou pénu pevné konzistence.

max. 300 ml

Mléko zahfdat a michat
Tento rezim s metlickou (4) zvol pro
ohrev miéka.

max. 150 ml

Tepld a krémovd péna
Tento reZim zvol pro ziskdni teple,
krémove a jemné mlécné pény.

max. 300 ml

Ohfivdani mléka s malym mnozstvim
mlécné pény
Tento rezim zvol pro ohfev mleka

max. 150 ml

Pénéni za studena
Tento reZim zvol, chces-li ziskat
studenou kremovou mlecnou penu.
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Oznaceni MIN a MAX:

Na vnitfni strané konvice jsou tfi znacky (7).

- Znacka MIN zobrazuje minimdlni mnozstvi naplné.

- Spodni znacka MAX ukazuje maximalni mnozstvi naplné pfi vyrobé mlécnée péeny.
- Horni znacka MAX ukazuje maximdlni mnoZstvi ndplné pfi ohfevu miéka.

4.3 VYROBA TEPLE MLECNE PENY

1. Nasad metlu (5) na hnaci hfidel uvnitf konvice (7) tak daleko, jak to jen jde. Vyjmi kon-
vici (7) ze z&kladny (11) a naplf ji mlékem alespor po znacku MIN. Pfi pénéni se objem
miéka zvétsuje. Abys zabrdnil/a preteceni mlééné pény, pli miéko pouze po spodni
znacku MAX. 2.V pripadé, Ze je mléko napeénéné, napln jej po spodni znacku MAX.

2. Nasad'viko (2) na konvici (7).

3. Umisti konvici (7) na zakladnu (11).

4. Horkou mlé&nou pénu muizes pripravit dvéma zpUsoby.

— Vypinacem (9) zvol provozni rezim 1. Symbol provozniho rezimu 1 (14) blikd a po cca
3 sekunddch se zacne otdcet metlicka (5). Vznikd mlécnd péna.

nebo

— Zvol provozni rezim 2 pomoci vypinace (9). Symbol provozniho reZzimu 2 (8) blikd a
metlicka (5) se zacne otdacet asi po 3 sekunddch. Zacind vyroba miécné pény.

5. Jakmile je mlécnd péna pripravena, napénovac miéeka se automaticky vypne, symbol
zvoleného provozniho rezimu (14, 8) blikd a po krdtkeé dobé zhasne. Pripravu mizes
také predcasné ukoncit kratkym stisknutim tlacitka (9).

6. Pockej asi 30 sekund, dokud se tekuté mleko neusadi na dné konvice (7).

7. Zvedni konvici (7) za rukojet (6) ze zakladny (11), sejmi viko (2) a pouZij mlé¢nou pénu

podle svého prdni.

8. Po kazdém poufZiti napénovac miéka vycisti vodou z vodovodu, abys odstranil/a
pripadne zbytky.

4.4 VYROBA STUDENE MLECNE PENY

1. Umisti Slehac (5) co nejddle na hnaci hfidel uvnitf konvici (7).

2.VloZ slehac (5) na hnaci hfidel. Viyjmi konvici (7) ze zakladny (11) a naplh ji mie-
kem alespon po znacku MIN. Pri pénéni se objem mléka zvétsuje. Abys zabranil/a
preteceni mlécne pény, pli miéko pouze po spodni znac¢ku MAX.

3.V pfipadé, Ze je miéko napénéné, napln jej po spodni znacku MAX. Nasad viko (2)
na konvici (7).

4. Umisti konvici (7) na zakladnu (17).

5.V ypinacem (9) zvol provozni rezim 4. Symbol provozniho rezimu 4 (10) za¢ne blikat a
asi po 3 sekunddch se zacne otdcet metlicka (5). Zacind vyroba mlécneé pény.

6. Jakmile je mlécnd pena pfipravena, napénovac miléka se automaticky vypne, symbol
zvoleného provozniho rezimu (10) blikd a po krdatké dobé zhasne. Pripravu mazes
predcasné ukoncit kratkym stisknutim vypinace (9).

7. Stiskni tlacitko. Pockej asi 30 sekund, dokud se tekuté mieko neusadi na dné konvice
.

8 Zvedni konvici (7) ze zakladny (11), sejmi viko (2) a pouZij mlécnou penu podle svého
prani.

9. Po kazdém pouziti napénovac mléka vycisti vodou z vodovodu, abys odstranil/a
pripadne zbytky.

4.5 OHRAT MLEKO ROVNOMERNE

1. Umisti Slehac (4) co nejddle na hnaci hridel uvnitf konvice (7). Vloz Slehac¢ (4) na hnaci

hridel.

2. Vyjmi konvici (7) ze zakladny (11) a napli miékem alespor po znacku MIN.

Aby zabrdnili pfeteceni ohfdtého mléka, plf mléeko pouze po horni znacku MAX.

3. Vloz mléko do hrnce. Nasad'viko (2) na konvici (7).

4. Umisti konvici (7) na zékladnu (11).

5. Vypinac¢em (9) zvol provozni rezim 3. Symbol provozniho rezimu 3 (13) bliké a po
priblizné 3 sekunddch se zacne otdcet Slehaci metla (4), &imz je zajistén rovnomérny
ohfev. Jakmile je mléko horke, napénovac mléka se automaticky vypne, symbol
zvoleného provozniho rezimu (13) za¢ne blikat a po kratké dobé zhasne.

6. Zkontroluj, zda je mléko horkeé.

7. Zvedni konvici (7) ze zakladny (11) pomoci rukojeti (6), sejmi viko (2) a ohfdte mieko
pouzij podle potreby.

7. Po kazdém pouziti napénovac miéka vycisti vodou z vodovodu, abys odstranil/a
pfipadne zbytky.
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4.6 RECEPTY

Cerstvé vyrobenou mlé&nou pénu mize$ pouzit do nejriznéjsich ndpojo.
NiZe najdes nékolik receptl, které mizes vyzkouset:

1. Teplé matcha latte
SloZeni: 1 Eajovad IZicka matcha + 50 ml studené vody + 150 ml miéka

— Do napénovace mieka nasyp prasek matcha + 50 ml studené vody a zvol rezim
1nebo 2 (14 nebo 8).

— Nalij matcha do Salku.

— Do napénovace mléka nalij 120 ml mléka a zvol rezim 1 nebo 2 (14 nebo 8).

— Do Matchy pfidej napénéneé miéko. 2.

2. Ledové matcha latte
Slozeni: 1,5 ¢ajoveé IZicky matcha + 50 ml studené vody + 150 ml miéka

— Do napénovace mléka vioz prasek matcha + 50 ml studené vody a zvol rezim 4 (10).

— Nalij matcha do Salku.
— Do napénovace miéka nalij 120 ml mléka a zvol rezim 4 (10).
-V pfipadé potfeby pfidej kostky ledu. 3.

3. Zlaté mléko

SloZeni: PouZij zlaté mléko v prasku nebo si ho priprav sém/sama: 2 Izicky mleté
kurkumy, 2 IZicky mleteho zdzvoru, 11Zicka skofice, 11Zicka pepre a vie smiche).
Na pripravu 200 ml zlatého mieka pouzij V5 Cajove Izicky zlateho mléka v prasku.

— Do pfistroje vloZ zlaté suSené miéko a 200 ml mléka a zvol provozni funkci 1 nebo 2
(14 nebo 8).
Nebo

— Vloz do prfistroje zlate suSené mieko + 50 ml mleka a zvol provozni funkci 1 nebo 2
(14 nebo 8). Nalij obsah mixéru do $dalku, pridej zbyvajicich 150 ml mléka do mixéru a
zvol provozni funkci 1 (14). Pridej mlé¢nou pénu do $dlku. 4.

4. Cappuccino
SloZeni: 1 3dlek espressa +100 ml mieka.

— Nalij do pfistroje 100 ml mléka a zvol provozni funkci 1 nebo 2 (14 nebo 8) podle
pozadovane pény.
— Mléko nalij do espressa.

4.7 CISTENi A UDRZBA

(A NEBEZPEED)

Nebezpeci Urazu elektrickym proudem
Pred cisténim zakladny (11) odpoj sitovou zdstréku ze zasuvky. Zakladnu neponofuj do
vody ani jinych tekutin.

Nebezpeci popdleni
Pred cisténim vyckej, az konvice (6) zcela a vychladne.

AVAROVANi

Upozornéni na poskozeni materidlu

K ¢isténi nepouzivej abrazivni nebo Zirave Cistici prostfedky ani pfedméty uréené k
poskrabani (napf. kovové houbicky).

POZNAMKA
Pozndmka
Napénovac miéka a prislusenstvi se nesmi myt v mycce nddobi.

Snadné ¢isténi:

1. Metlicku (5) ponech na misteé.

2. Napln konvici (7) vodou, dodrzuj znacky MIN a MAX a nasad'viko (2).

3. Nyni nech napénovac mléka bézet asi 30 sekund.

4. Poté konvici (7) vypldachni velkym mnozstvim Cisté vody a viko (2) opldchni pod
tekouci vodou.

DUkladné cisténi:

1. Odpoj sitovy kabel (12) od sitove zdsuvky.

2. Vyjmi Sleha¢ (4 nebo 5).

3. Vycisti vnitfek konvice (7) teplou vodou s trochou prostfedku na myti nadobi.
Pouzij houbu nebo mékky hadfik. Zvidstni pozornost vénuj odstranéni zbytkd mléka
z hnaci hfidele Slehace a jejiho okoli. Poté konvici (7) vypldchni velkym mnoZstvim
Cisté vody.

4. Stahni tésnéni vika (3) z vika (2) a oba dily ocisti v mirné oplachovaci vodé.
Opldchni obé ¢asti Cistou vodou, dikladné je osus a nasad tésnéni vika (3) zpét
na viko (2). 5. Oplachni viko (3) a nasad ho zpét na viko (2).

5. Vycisti Slehaci metlu (4 nebo 5) ve viazné vodé a opldchni ji Cistou vodou.

6. Poté konvici (7) vypldchni velkym mnoZstvim Cisté vody a viko (2) opldchni pod
tekouci vodou. Vnéjsi povrchy, zdkladnu (11) a sitovy kabel (12) ocisti meékkym,
mirné navih¢enym hadfikem nebo v pfipadé odolnych necistot trochou jemného
myciho prostiedku. Poté vsechny dily dOkladné osus.
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5. RESENi PROBLEMU

PROBLEM

RESENI

Smésovac nema zadnou funkci.

Ujisti se, Ze je sitovy kabel (12) sprdvné zapojen
do zdasuvky.

Napénovac mleka neni zapnuty. Stisknutim
vypinace (9) zapni napénovac mléka.

Napénovac mléka je prehfdty a ochrana proti
prehfati brdani jeho zapnuti.

V takovem pfipadeé sviti symboly provozni-

ho rezimu (8, 10, 13, 14) nepretrzité. Pockej, az
napénovac mieka vychladne. Abys teto chybé
predesel/predesla, napln napénovac miéka
mlékem alespon po znacku MIN. Nyni kratce
vyjmi konvici (7) ze zakladny (1).

VloZzend metla (4.5) se neotddi.

Hnaci ndprava metlicek se mize zaseknout kvili
rezidua mléka. Vytdahni sitovou zdstrcku (12) a do
konvice (7) nalij trochu viazné vody.

Nech vodu chvili nasdknout a pak zkus
nékolikrat otocit hnaci osou Slehace.

Pak vodu wylij.

Napénovac mléka by nyni mél opét fungovat.

Nalité mléko se nenapénilo.

Zkontroluj, zda je metla (4 nebo 5) spravné
vlozena. Zatlac Slehaci metlu na hnaci hfidel
Slehaci metly tak daleko, jak to jen jde.

Kvalita pény zdvisi na pouzitém mléku a mize se
znacne lisit.

Pro ziskdni pevné pény pouZij kravské miléko s
obsahem tuku 3,5 %.

Jiné druhy mléka se mohou pfi pénéni chovat
odlisné. Pénivost zavisi na obsahu bilkovin a
tuku. Cim vy33i je obsah obou Idtek, tim lepsi je
mlécnd péna.

Pouzij jiné mléko, abys ziskal/a lepsi mlé¢nou
peénu.

6. ZARUKA
6.1 ZARUKA

Na nase vyrobky se v zdsadé vztahuje zdkonnd dvouletd zdruka. Reklaomace nad
tento rdmec Ize vyfidit pouze ve spojeni s dokladem o koupi. Opotfebené dily vylucuji
ndrok na zdruku v piipadé bézného opotiebenti. Zivotnost zdvisi na prislusném zachd-
zeni a pouZziti vyrobky, a je proto promeénlivd.

Vyrobce poskytuje dvouletou zdruku.

Mds-1i jakékoli dotazy tykajici se fungovani nebo funkce nasich vyrobkd, obrat se na
nas zakaznicky servis: support@koro-shop.cz

6.2 PROHLASENi O SHODE

Vyrobcem tohoto produktu je
KoRo Handels GmbH
HauptstraBe 26

10827 Berlin, Némecko

Tento vyrobek je v souladu s ndsledujicimi evropskymi smérnicemi:
2014/35/EU (LVD)

2014/30/EU (EMC)

2011/65/EU (RoHS)

2009/125/EC (ErP)

€

7. LIKVIDACE
LIKVIDACE VYROBKU (OEEZ)

Elektroodpad nesmi byt likvidovdn spoleé¢né s domovnim odpadem!

Na tento vyrobek se vztahuje evropskd smérnice 2012/19/EU a nesmi byt

likvidovdn spolecné s béZznym domovnim odpadem. Informuj se o mist-

nich predpisech pro oddéleny sbér elektrickych a elektronickych zafizeni.
EEE Dodrzuj mistni predpisy a nevyhazuj staré spotrebice do domovniho

odpadu. Likvidace starych spotrebict v souladu s predpisy chrani Zivotni
prostredi a zdravi tvych spoluobcand prfed moznymi negativnimi ddsledky. Recyklace
materidld pomdhd snizovat spotfebu surovin.
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1. JOHDANTO
11 KAYTTAJAN KUVAUS

Tata laitetta voivat kayttdd vahintédn 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joilla on heiken-
tyneet fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt tai joilla ei ole kokemusta ja/tai tietoa, jos
heitd on valvottu tai opastettu laitteen turvallisessa kdytdssd ja jos he ymmartavat
siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkid laitteella. Lapset eivat saa suorittaa
puhdistusta ja laitteen huoltoa, elleivat he ole yli 8-vuotiaita ja ellei heitd valvota.

1.2 TURVALLISUUSOHJEIDEN SELITYS

AVAARA

Naara® tarkoittaa valitdntd vaaraa, johon liittyy suuri riski ja joka voi johtaa
kuolemaan tai vakavaan loukkaantumiseen, jos sitd ei valtetd.

(AVAROITUS)

,Varoitus” tarkoittaa keskisuuren riskin mahdollista vaaraa, joka voi johtaa kuolemaan
tai vakavaan loukkaantumiseen, jos sitd ei valtetd.

(AHUOMIO)

,Huomio" tarkoittaa mahdollista pientd vaaraa, joka voi johtaa kuolemaan tai
vakavaan loukkaantumiseen, jos sitd ei valtetd.

(HUOMAUTUS)

L, Huomautus™ osoittaa muita hyddyllisic vinkkejé ja neuvoja tuotteen oikeasta kaytdsta.

1.3 OHJEIDEN SAILYTTAMINEN

Lue turvallisuusohjeet ja kayttdohjeet huolellisesti ennen laitteen kdyttdd. Tdma on
ainoa tapa kayttad kaikkia toimintoja turvallisesti ja luotettavasti. Sailytd kayttéopas
turvallisessa paikassa ja anna se eteenpdin tulevalle omistajalle. K&sikirja perustuu
Euroopan Unionissa voimassa oleviin standardeihin ja asetuksiin. Noudata maakoh-
taisia ohjeita ja lakeja ulkomailla.

2. TUOTTEEN KUVAUS
2.1 KAYTTOTARKOITUS

Maidonvaahdotin on tarkoitettu maidon Idmmittémiseen ja vaahdotukseen/sekoi-
tukseen. Maidonvaahdotinta ei ole tarkoitettu yrityksen kayttdon. Kaytd maidon-
vaahdotinta ainoastaan asuinrakennuksissa yksityiskéyttdon. Alé koskaan aseta
kannua liedelle l&mmittadksesi sitd, alakd kdytd muiden maidonvaahdotinten
alustaa. Al& koskaan puhdista maidonvaahdotinta pesukoneessa, katso téhdn littyve
tekstiosio.

Kaytd laitetta vain tassa kdyttdohjeessa kuvatulla tavalla. Muuta kéyttdd pidetadn
sopimattomana ja se voi aiheuttaa omaisuusvahinkoja tai jopa henkildvahinkoja.
Valmistaja ei ota vastuuta vahingoista, jotka johtuvat muusta kuin tarkoituksenmu-
kaisesta kaytosta.

2.2 YLEISKATSAUS JARJESTELMAAN

Vispilanpidin
(tasta Ioydat vispilan (4))
Kansi

Kannen tiivisteet

Liikkuva vispild, joka takaa
tasaisen l[dmmityksen

Vaahdottava vispil&

Kahva

Kannu

Kayttdtapa 4
(Iammin kiinted vaahto) 14

Kayttétapa 2
(Iammin kermainen vaahto)

Padlle-/poiskytkin
Kayttdtapa 4 (kylmd vaahto)

Kayttdtapa3 13
(lammitetty maito)

Alusta

Sahkajohto
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Kun olet vastaanottanut tuotteen, tarkista, ettd kaikki osat ovat téydellisia ja ehjid.
Jos toimitus on epd&tdydellinen tai vahingoittunut, ota yhteyttd valmistajaan.

Jos tdma laite vaurioituu, se on korjattava tai vaihdettava valmistajan keskitettyyn
asiakaspalveluun tai vastaavalla pé&tevyydelld varustetun henkildn toimesta.
Virheelliset korjaukset voivat aiheuttaa merkittévié vaaroja kayttdjdlle.

2.3 TEKNISET TIEDOT

BEREITER_003

220-240V, 50/60Hz

500 W

20,6 15,0 x10,9 cm

vaahdotus: max. 150 ml,
|&mmitys ja sekoitus: max. 300 ml

Tuotteen nimi:
Virtaldhde:
Tehonkulutus:
Mitat (Hx B xT):
Tilavuus:

3. TURVALLISUUSVAROITUS
AVAARA

— Kytke laite vain helposti saatavilla olevaan pistorasiaan, jotta voit nopeasti irrottaa
sen sGhkdverkosta vian sattuessa.

— Kytke laite vain, jos pistorasian verkkojénnite vastaa arvokilvessa olevia tietoja.

— Al& kéytd laitetta, jos se on né&kyvésti vaurioitunut tai jos verkkokaapeli tai pistoke
on viallinen.

— Jos laitteen verkkojohto on vaurioitunut, valmistaja tai sen huoltopalvelu tai
vastaavan pdtevyyden omaava henkild on vaihdettava se.

- Al avaa koteloa, vaan jétd korjaus asiantuntijoiden tehtévéiksi. Ota yhteyttd tahdan
tarkoitukseen erikoistuneeseen korjaamoon. Vastuu ja takuuvaatimukset on suljettu
pois, jos kyseessd on itsendisesti suoritettu korjaus, virheellinen kytkentd tai virheelli-
nen kayttd

— Korjauksissa saa kayttdd vain laitteen alkuperdisid tietoja vastaavia osia. Téssé
laitteessa on s&hkdisid ja mekaanisia osia, jotka ovat valttédmattdmid vaaraldhteiltd
suojaamiseksi.

— Al& koskaan sgilytd laitetta siten, ettd se voi pudota ammeeseen tai lavuaariin.

— Al& koskaan tartu séhkélaitteeseen, jos se on pudonnut veteen. Irrota téllaisessa
tapauksessa verkkopistoke valittdmasti.

— Ala upota itse laitetta tai verkkokaapelia tai pistoketta veteen tai muihin nesteisiin.
Sahkaiskun vaaral

— Al& koskaan koske verkkopistokkeeseen mdrin késin.

— Irrota laite aina pistorasiasta ennen sen puhdistamista.

— Al& kéyta hdyrypuhdistinta puhdistukseen.

— Ka&yta laitetta vain kuivissa sisditiloissa. Alé koskaan kéytd laitetta kosteissa tiloissa
tai sateessa.

— Kaytdn aikana maidonvaahdottimen [&mpotila nousee korkeaksi, ja timd johtaa
palovammariskiin, jos kosketaan kuumaan héyryyn, laitteen kuumaan kanteen tai
laitteen kuumaan koteloon. Koske aina kuumaa laitetta vain sen kahvasta (6).
Palovammavaaral!

(AVAROITUS)

- Ala sijoita laitetta syttyvien esineiden, kuten verhojen, Idheisyyteen.

— Alé anna kaapelin roikkua pdydén tai tydtason reunan yli &lékd kosketa kuumia
pintoja, kuten keittolevyjd, uuneja jne.

— Pidd& laite, verkkopistoke ja verkkokaapeli kaukana avotulesta ja kuumista pinnoista.

— Al& tuo verkkokaapelia kosketuksiin kuumien osien kanssa.

— Al& peitd laitetta esim. kankailla tai vastaavilla.

— Al& avaa laitteen kantta kaytén aikana. Palovammariskil

— Anna laitteen viilentyd tdysin ennen kuin puhdistat sen tai laitat sen sdilytyspaikalleen.
Palovammariski!

— Varmista, ettet téytd nesteelle tarkoitettua astiaa lian suurella tai pienelld maaralld
maitoa. M&aré ei saisi koskaan alittaa astian sisallé nakyvad MIN-merkint&d eiké
ylitt&dd MAX-merkint&d. Ylitéyttd voi johtaa kuuman maidon tai vaahdon purskahduk-
seen ulos laitteesta kaytdn aikana.

— A& jaté maitoa seisomaan laitteeseen, valttédksesi terveydelliset riskit.

(AHUOMIO|

— Al& koskaan altista laitetta korkeille lampdtiloille (&mmitys jne.) tai sé&olosuhteille
(sade jne.).

— Kaytd laitetta vain, kun se seisoo tasaisella, vakaalla ja herkélld alustalla.

— Al& koskaan upota laitetta, pistoketta tai verkkokaapelia veteen puhdistusta varten,
al& koskaan laita laitetta astianpesukoneeseen aldkd kdytd puhdistukseen hdyrypuh-
distinta. Laite voi muuten vahingoittua.

— Al& kayta livotinpohjaisia, syévyttévia tai hankaavia puhdistusaineita (esim. uuni-
tai grillisuihketta) tai puhdistusvalineitd (esim. patalappuja tai vastaavia). Nama
voivat raapia pintaa.

— Kuivaa kaikki osat huolellisesti puhdistuksen jalkeen.

— Laitetta saa kayttdd vain sen mukana tulleen alustan kanssa. Vaaratilanteiden
valttémiseksi taytd laite maidolla vain kun se ei ole alustallaa.

— Al& koskaan kéytd laitetta ilman maitoa tai avaa sen kantta kéytén aikana.

— Al& kaytd laitetta jos vaahdottimen vaahtoliitin on vaurioitunut tai viallinen.

— Al& lammité villentynyttd maitoa uudelle. Kaada vanha maito pois.
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4. KAYTTOONOTTO JA TOIMINTA
4.1. ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

1. Poista kaikki kuljetukseen ja pakkaamiseen kéytetyt osat pois ja pid& ne poissa lasten
ulottuvilta — Tukehtumisvaaral

2. Ennen ensimmaistd kayttdd kannun sis@puoli ja vispild (4 ja 5) tulisi puhdistaa
l&mpima&lla maidolla. Noudata téssé meiddn puhdistus- ja huolto-ohjeitamme.

3. Kannun ulkopuoli (7) tulisi puhdistaa hieman kostealla kankaalla. Alusta (11) on aina

pidettava kuivana. Séhkdiskuvaara! (AVAARA

4.2 PERAATIO

AVAROITUS

Varoitus - Palovammavaara
K&ytd maidonvaahdotinta vain sen kansi suljettuna. Kaytdn jélkeen kannun ylépuoli
on kuuma. Huomio!

AVAROITUS

Varoitus - Loukkaantumisvaara
Kaytd aina tuoretta maitoa. Ald kéytd maitoa, joka on seissyt kannussa pidemman
aikaa.

Huomautus
Jos nostat kannun (7) alustalta (11) kéytdn aikana, laite menee automaattisesti pois
p&dltd. Laita kannu uudelleen alustalle ja laita laite p&dlle padlle-/poiskytkimelld (9).

P&dlle-/poiskytkimen toiminta:

P&dlle-/poiskytkimen (9) yldpuolelta valitaan maidonvaahdottimen kayttétapa.
Paina padlle-/poiskytkintd (9) niin monta kertaa, ettd haluttu kéyttétapa (8,10, 13, 14)
vilkkuu. Jos t&man jalkeen noin kolmen sekunnin aikana et paina pddlle-/poiskytkin-
ta (9) valittu kayttdtapa alkaa ja valo jad palamaan. Valitun ohjelman loputtua laite
menee automaattisesti pois padltd. Ohjelman kesto on riippuvainen valitusta kayttd-
tavasta ja tdytetystd nesteen maarasta.

Vispildiden (4 ja 5) toiminta:

Vispila (4)
maidon
|[Gmmittémiseen

Ole hyvd ja huomioi ettd maito voi palaa jos laitetta kéytet&dn iiman vispilditd.

KAYTTOTAVAT
Maidonvaahdottimessa on neljé eri kdyttdtapaa.

Kayttotapa 1(14):

L&mmin ja kiinted vaahto

Valitse tdma kayttdtapa jos haluat
|&mpimdan maitovaahdon joka on
kiinted koostumukseltaan.

max. 150 ml

Z)
>

Maidon Iammitys ja sekoitus
Valitse tamad kayttdtapa vispilalld @),
I&mmitt&dksesi maidon.

max. 300 ml

L&dmmin ja kermainen vaahto

Valitse tdma kayttdtapa saadaksesi
|&mpimdn, kermamaisen ja hienoraken-
teisen maitovaahdon.

max. 150 ml

Maidon lammitys pienelléd madaralla
maitovaahtoa

Valitse tdma kayttdtapa Iammittadksesi
maito.

max. 300 ml

Kylm& vaahdotus

max. 150 ml Valitse tima kayttdtapa saadaksesi

kylmd&n kermamaisen maitovaahdon.
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MIN- ja MAX-merkinndn:

Kannun (7) sisépinnalla on kolme merkint&d.

— Merkintd MIN néytt&d pienimmdan mahdollisen té&yttdmadrdan.

— Alempi merkint& MAX ndytt&ad suurimman mahdollisen tayttdmdadrdn maidon
vaahdotukseen

— Ylempi MAX merkint& ndyttdd suurimman mahdollisen téyttdmdadréan maidon
[Gmmittémiseen.

4.3 LAMPIMAN MAITOVAAHDON VALMISTUS

1. Aseta vispild (5) loppuun asti vetoakselilla kannun (7) sisépuolella. Nosta kannu (7)
alustalta (11) ja taytd maitoa vahintddn MIN merkintéddn asti. Maidon tilavuus kasvaa
vaahdotettaessa. Jotta maitovaahtoa ei valu yli, &lé tdytd maitoa yli alemman MAX
merkinndn.

2. Aseta kansi (2) kannun (7) padille.

3. Aseta kannu (7) alustalle (1).

4. Voit valmistaa ldmmint& maitovaahtoa kahdella tavalla.

- Valitse padlle-/poiskytkimellé (9) kayttdtapa 1. Kayttdtavan 1. Symboli (14) vilkkuu ja

noin kolmen sekunnin jélkeen alkaa vispild (5) pyorid. Maitovaahdon valmistus alkaa.

tai
- Valitse padlle-/poiskyktimellé kdyttdtapa 2. Kayttstavan 2 symboli (8) vilkkuu ja

noin kolmen sekunnin jalkeen vispild (5) alkaa pydrid. Maitovaahdon valmistus alkaa.

5. Kun maitovaahto on valmis, maidonvaahdotin menee pois padltd automaattisesti.
Valitun kéyttétavan (14, 8) symboli vilkkuu ja menee pienen hetken pois p&dltd. Voit
lopettaa valmistuksen nopealla padlle-/poiskytkimen (9) painalluksella.

6. Odota 30. sekuntia, jotta vield nestemdinen maito ehtii asettua kannun (7) alapinnailla.

7. Nosta kannu (7) kahvasta (6) alustalta (11), ota kansi (2) pois ja kdytd maitovaahtoa
haluamallasi tavalla.

8. Puhdista maidonvaahdotin jokaisen kaytdn jalkeen hanavedelld, poistaaksesi
maitojadmat.

4.4 KYLMAN MAITOVAAHDON VALMISTUS

1. Aseta vispil& (5) loppuun asti vetoakselilla kannun (7) sisdpuolella.

2. Nosta kannu (7) alustalta (11) ja t&yté maitoa vahintddn MIN merkint&dn asti.
Maidon tilavuus kasvaa vaahdotettaessa. Jotta maitovaahtoa ei valu yli, &lé tayté
maitoa yli alemman MAX merkinndn.

3. Aseta kansi (2) kannun (7) padille.

4. Aseta kannu (7) alustalle (11).

5. Valitse p&dlle-/poiskytkimelld (9) kayttotapa 4. Symboli kéyttétavalle 4 (10) vilkkuu ja
noin kolmen sekunnin jélkeen vispilé (5) alkaa pydrid. Maitovaahdon valmistus alkaa.

6. Kun maitovaahto on valmis, maidonvaahdotin menee pois p&dltd automaattisesti.
Valitun kéyttdtavan (10) symboli vilkkuu ja menee pienen hetken p&dstd pois pddaltd.
Voit lopettaa valmistuksen nopedalla pdadlle-/poiskytkimen (9) painalluksella.

7. Odota 30. sekuntia jotta vielé& nestemdinen maito ehtii asettua kannun (7) alapinnalla.

8. Nosta kannu (7) kahvasta (6) alustalta (11), ota kansi (2) pois ja kéytd maitovaahtoa
haluamallasi tavalla.

9. Puhdista maidonvaahdotin jokaisen k&ytdn jélkeen hanavedelld, poistaaksesi
maitojadmat.

4.5 MAIDON TASAINEN LAMMITYS

1. Aseta vispil& (5) loppuun asti vetoakselilla kannun (7) sisépuolella.

2. Nosta kannu (7) alustalta (11) ja téytd maitoa vahintd&dn MIN merkint&dn asti.
Jotta maitoa ei valu yli, &la téytd maitoa yli ylemman MAX merkinndn.

3. Aseta kansi (2) kannun (7) padille.

4. Aseta kannu (7) alustalle (11).

5. Valitse p&dlle-/poiskytkimelld (9) kayttétapa 3. Symboli kayttétavalle 3 (13) vilkkuu
ja noin kolmen sekunnin jélkeen vispild (4) alkaa pydrié. Maidon I&mmitys alkaa. Kun
maidon [&mmitys on valmis, maidonvaahdotin menee pois p&dltd automaattisesti.
Valitun kéyttstavan (13) symboli vilkkuu ja menee pienen hetken p&dstd pois padltd.

6. Nosta kannu (7) kahvasta (6) alustalta (11), ota kansi (2) pois ja kdytd maito haluamal-
lasi tavalla.

7. Puhdista maidonvaahdotin jokaisen kayton jélkeen hanavedelld, poistaaksesi
maitojadmat.
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4.6 RESEPTIT

Kaytd juuri valmistettua maitovaahtoa mitd erilaisimmissa juoma vaihtoehdoissa.
Seuraavassa kappaleessa |6yddat joitakin reseptejd joita voit hyddyntad:

1. Ld&mmin matcha latte
Ainekset: 1 teelusikka matchaa + 50 ml kylmad vettd + 150 ml maitoa

— Laita matchajauhe + 50 ml kylmd&d vettd maidonvaahdottimeen ja valitse
kayttétapa 1tai 2 (14 tai 8)

— Kaada matcha mukiin.

— Laita 120 ml maitoa maidonvaahdottimeen ja valitse kayttétapa 1tai 2 (14 tai 8).

— Lisé& vaahdotettu maito matchaan.

2. Jaé matcha latte
Ainekset: 1,5 teelusikkaa matchaa + 50ml kylmdad vettd + 150 ml maitoa

— Laita matchajauhe + 50 ml kylmd&é vetté maidonvaahdottimeen ja valitse
kayttodtapa 4 (10).

— Kaada matcha kuppiin.

— Kaada 120ml maidonvaahdottimeen ja valitse kayttétapa 4 (10).

— Halutessasi, liséd jadkuutioita.

3. Kultainen maito

Ainekset: Kaytd kultaista maitojauhetta tai tee se itse: 2 teelusikkaa jauhettua kurku-
maaq, 2 teelusikkaa jauhettua inkivadrié, 1teelusikka kanelia, 1teelusikka pippuria ja
sekoita ne keskenddn. Kaytd V2 teelusikka kultaista maitojauhetta valmistaaksesi
200 ml kultaista maitoa.

— Laita kultainen maitojauhe ja 200 ml maitoa laitteeseen ja valitse kdyttétapa 1tai 2
(14 tai 8).

tai

— Laita kultainen maitojauhe laitteeseen + 50ml maitoa ja valitse kayttétapa 1tai 2
(14 tai 8). Kaada sisaltd kuppiin, laita laitteeseen loput 150 ml maitoa ja valitse k
ayttdtapa 1(14). Kaada maitovaahto kuppiisi.

4. Cappuccino
Ainekset: 1 kuppi espressoa + 100 ml maitoa

— Kaada 100 ml maitoa laitteeseen ja valitse kayttétapa 1tai 2 (14 tai 8), halutun
vaahdon kovuuden mukaan.
— Kaada maito cappuccinoon

4.7 PUHDISTUS JA HUOLTO

AVAARA

Sdhkdiskun vaara
Ota ennen alustan (11) puhdistusta séhkdjohto pistorasiasta.
Al& koskaan upota alustaa veteen tai muihin nesteisiin.

AVAARA

Palovammavaara
Odota ettd kannu (6) on tdysin viilentynyt ennen kuin puhdistat sen.

AVAROITUS

Astian vaurioitumisen vaara
Ala kayta raapivia tai hankaavia puhdistusaineita, tai raapivia puhdistuvélineitd
(esim. metallisia sienid).

Huomautus
Maidonvaahdotinta tai siihen liittyvié osia ei saa puhdistaa astianpesukoneessa.

Yksinkertainen puhdistus:

1. Jata vispila (5) paikoilleen.

2. Taytd MIN- ja MAX-merkinn&dt huomioiden kannu (7) vedelld ja laita kansi (2) padlle.

3. Anna maidonvaahdottimen olla p&dllé noin 30 sekuntia.

4. Huhtele lopuksi kannu (7) puhtaalla vedelld ja huuhtele kansi (2) juoksevan veden
alla.

Perusteellinen puhdistus:

1. Ota séhkodjohto (12) pistorasiasta.

2. Ota vispil&t (4 tai 5) irti.

3. Puhdista kannun (7) sisépinta l[dmpimalla vedelld ja pienelld madaralld puhdistusai-
netta. Kaytd tahdan sientd tai pehmedd rattia. Huomioi erityisesti, ettd vispilén veto-
akseliin j&& helposti maitojadmid ja poista ne. Huuhtele kannu (7) lopuksi vedelld.

4. Ota kannen tiivisteet (3) irti kannesta (2) ja puhdista molemmat osat pienelld mad-
rallé puhdistusaineella. Huuhtele vedelld, kuivaa molemmat osat perusteellisesti ja
aseta kannen tiivisteet (3) takaisin kanteen (2).

5. Puhdista vispil&it (4 tai 5) pienelld madralld puhdistusainetta ja huuhtele ne vedelld.

6. Huuhtele lopuksi kannu (7) vedelld ja huuhtele kansi (2) juoksevan veden alla. Ulko-
pinnat, alustan (11) ja s&hksjohdon (12) puhdistat pehmedlld, hieman kostutetulla
kankaalla, jos osissa on pinttynyttd likaa, kaytd hieman puhdistusainetta. Kuivaa
lopuksi kaikki osat perusteellisesti.
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5. VIANMAARITYS

ONGELMA

RATKAISU

Laite ei k&ynnisty.

Tarkista ettd séihkdjohto (12) on oikein pistora-
siassa.

Maidonvaahdotin ei ole padlld. Kytke maidon-
vaahdotin pddlle painamalla virtapainiketta (9).

Maidonvaahdotin on ylikuumentunut ja yli-
kuumenemissuoja est&d laitteen menemisen
pdadlle. Jos n&in on tapahtunut kdyttétapasym-
bolit (8,10, 13, 14) ovat p&dalld koko ajan. Odota
kunnes laite on viilentynyt. Téyt& maitoa aina
MIN-merkint&dn asti, valttddksesi t&man. Ota
hetkeksi kannu (7) pois alustalta (11).

Vispild (4,5) ei k&anny.

Sekoittimen vetoakseli on mahdollisesti limau-
tunut maitojédmien takia. Ota sahkdjohto

(12) pistorasiasta ja laita kannuun (7) hieman
haaleaa vettd. Anna veden vaikuttaa hetken
ajan ja lopuksi k&d&nnd sekoittimen vetoakselia
useita kierroksia k&delld. Koada t&mdan jalkeen
vesi pois. Maidonvaahdottimen pitdisi tdmdan
jélkeen toimia.

Laitteeseen laitettu maito ei
vaahdotu.

Varmista ettd vispildé (4 oder 5) on oikein ase-
tettu. Siirr@ vispild loppuun asti sekoittimen
vetoakselilla.

Tarkista ettd vispild (4 tai 5) on oikein asetettu.
Siirr& vispild loppuun asti sekoittimen vetoakse-
lilla.

Vaahdon laatu riippuu voimakkaasti kdytetystd
maidosta ja voi siksi vaihdella suurestikin.

Kayttaessasi lehm&nmaitoa k&ytd maitoa jonka
rasvaprosentti on 3.5 % tai korkeampi, jolloin
saat kiintedn vaahdon. Vaihtoehtoiset maito-
laadut voivat kayttaytyd eri tavalla vaahdotet-
taessa. Vaahtoutuvuus on riippuvainen proteiini
ja rasvapitoisuudesta. Mitd korkeampia ndma
pitoisuudet ovat, sitéd parempi maitovaahdo.

K&ytd jotain toista maitoa saadaksesi parem-
man vaahdon.
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6. TAKUU
6.1 TAKUU

Tuotteisiimme sovelletaan pericatteessa lakisédteistd 2 vuoden takuuta.

T&td suuremmat reklamaatiot voidaan kdsitelld vain yhdessd ostotositteen kanssa.
Kuluvat osat sulkevat pois takuuvaatimuksen, jos kyseessé on normaali kuluminen.
Kayttdikd riippuu tuotteiden kasittelystd ja kaytdstd ja on siksi vaihteleva.

Valmistaja mydntdd kahden vuoden takuun.

Jos sinulla on kysyttévad tuotteidemme toiminnasta tai toiminnoista, ota
yhteyttd asiakaspalveluumme: service@koro-shop.fi

6.2 VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS

T&dman tuotteen valmistaja on
KoRo Handels GmbH
HauptstraBe 26

10827 Berlin, Saksa

2014/35,/EU (LVD)

2014/30/EU (EMC)
2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EC (ErP)

Tama tuote on seuraavien eurooppalaisten direktiivien mukainen: c €

7. JRTTEEN KRSITTELY JA TUOTTEEN HRVITYS
TUOTTEEN HAVITTAMINEN (WEEE)

Sdhkélaiteromua ei saa havittad kotitalousjétteen mukanal

T&hdan tuotteeseen sovelletaan EU-direktiividi 2012/19/EU, eikd sitd saa

havittad tavallisen kotitalousjétteen mukana. Tutustu sahkd- ja elektro-

niikkalaitteiden erilliskerdystd koskeviin paikallisiin m&ardyksiin. Noudata
EE  poikallisia madrayksid alakd havitd vanhoja laitteita kotitalousjétteen

mukana. Havittdmalld vanhat laitteet madrdysten mukaisesti suojelet
ympdristdd ja Iahimmaistesi terveyttd mahdollisilta kielteisilté seurauksilta.
Materiaalien kierrdtys auttaa véihentdmdadn raaka-aineiden kulutusta.
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1. INLEDNING
1.1 ANVANDNINGSBESKRIVNING

Denna enhet kan anvandas av barn frén 8 &r och &ldre och personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental formdga eller bristande erfarenhet och/eller kunskap om
enheten som hélls under uppsikt eller f&tt instruktioner om hur enheten sékert an-
vands s& att att personen dr medveten om riskerna. Barn fér inte leka med enheten.
Rengdring och anvéndarunderhdll fér inte utféras av barn om de inte ér éldre éan 8 ér
och hélls under uppsikt.

1.2 FORKLARING AV SAKERHETSVARNINGAR

AFARA

“Fara” indikerar en direkt fara p& hég risknivé som kan,
om den inte undviks, férorsaka dédsfall eller allvarlig skada.

(AVARNING)

“Varning” indikerar en potentiell fara p& medelhog risknivé som kan,
om den inte undviks, féororsaka dédsfall eller allvarlig skada.

(A FORSIKTIGHET )

“Forsiktighet” indikerar en potentiell fara pé 1&g risknivé som,
om den inte undviks, kan férorsaka doédsfall eller allvarlig skada.

(ANMARKNING)

“Anmarkning” visar anvéndbara tips och réd for en korrekt anvéndning av produkten.

1.3 FORVARA INSTRUKTIONERNA

Innan du anvénder enheten ska du noggrant I&sa igenom sdkerhetsinstruktionerna
och bruksanvisningen. Detta dr det enda sattet att anvénda alla funktioner pé ett
stikert och tillforlitligt satt. Férvara bruksanvisningen pé en sdkert plats och ge den
vidare till eventuella framtida dgare. Bruksanvisningen &r baserad pd de standarder
och best&immelser som gdller i den Europeiska unionen. Félj de landspecifika riktlinjer-
na och lagarna nér du &r utomlands.

2. PRODUKTBESKRIVNING
2.1 AVSEDD ANVANDNING

Mjolkskummaren &r endast avsedd for uppvarmning eller for att skumma/réra om
med mjolk. Mjolkskummaren &r inte avsedd fér anvandning i ett féretag eller for
kommersiell anvandning. Anvénd mjélkskummaren endast i hemmet till privat bruk.
Stall aldrig behdllaren pd en spis for att véirma den eller anvand basen for en annan
mjolkskummare. Rengdr aldrig skummaren i diskmaskinen, se motsvarande kapitel.

Anvand endast enheten enligt instruktionerna i denna bruksanvisning. All annan
anvandning betraktas som olédmplig och kan leda till skador pé& egendom samt
personskador. Tillverkaren tar inget ansvar fér skador som orsakats av icke avsedd
anvéndning.

2.2 SYSTEMOVERBLICK

Visphdallare (har finns
vispen (4) placerad)

Lock

Forslutning
Vispa for att réra om sé att
varmen blir jamn

Vispa fér skumning

Handtag
Behallare
Driftiige 1 | - Driftlage 2
(varmt, fast skum) 14 é_—;‘ 8 (\/:ert, kramigt skum)
| (o) 9  P&/av-knapp

L T

Driftidge3 13 |12 O] 10 Driftlage 4
(uppvarmd mjolk) \L_/ (kallt skum)
« Bas

Né&tverkskabel
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Na&r du har mottagit produkten ska du kontrollera att alla komponenter &r kompletta
och oskadade. Om leveransen &r ofullsténdig eller skadad ska du kontakta tillverkaren.

Om enheten skadas mdste den repareras eller bytas ut genom tillverkarens egna

kundtjanst eller av en person med liknande kvalifikationer. En felaktig reparation kan
innebdra stor fara fér anvandaren.

2.3 TEKNISK DATA

Artikelnamn: BEREITER_003
Energiférbrukning: 220-240V, 50/60Hz
Spdnning: 500 W

Matt: 20,6 15,0 x10,9 cm
Kapacitet: skumning: max. 150 ml

uppvarmning och omrérning: max. 300 ml

3. SAKERHETSINSTRUKTIONER
AFARA

— Anslut bara enheten till ett I&ttétkomligt eluttag sé att du snabbt kan koppla bort
den frdn elndtet om ett fel uppstar.

— Anslut enheten endast om néatspdnningen i uttaget motsvarar specifikationen p&
typskylten.

— Anvand inte enheten om den har synliga skador eller om ndtkabeln eller kontakten
ar defekt.

— Om enhetens natkabel ér skadad méste den bytas ut av tillverkaren, dess kundtjéinst
eller en liknande kvalificerad person.

— Oppna inte haljet, utan &t specialister skéta reparationen. Kontakta en specialiserad
verkstad for detta dndamdl. Ansvars- och garantikrav utesluts vid hdndelse av repa-
rationer som utforts sjalvstandigt, vid felaktig anslutning eller felaktig anvéndning.

— Vid reparationer f&r endast delar som motsvarar de ursprungliga uppgifterna om
apparaten anvéndas. Denna apparat innehdller elektriska och mekaniska delar som
ar nddvandiga for att skydda mot riskkallor.

— Férvara aldrig apparaten pd ett sédant satt att den kan falla neri ett badkar eller
handfat.

— Ta aldrig tag i en elektrisk apparat om den har fallit i vattnet. | ett sédant fall ska du
omedelbart dra ut ndtkontakten.

— Doppa inte sjélva enheten, ndtkabeln eller kontakten i vatten eller andra vétskor.
Risk for elektrisk stot!

— Ror aldrig ndtkontakten med fuktiga hé&nder.

— Koppla alltid ur enheten frén elnétet innan du rengér den.

— Anvand inte en dngrengdrare for rengdring.

— Anvand enheten endast i torra rum inomhus. Anvénd den aldrig i fuktiga rum eller
iregn.

— Nar mjélkskummaren anvands uppstdr hdga temperaturer som kan orsaka brénns-

kador, tex. het dnga, lock och varmt holje. Rér endast vid handtaget (6) p& den
varma mjoélkskummaren. Risk fér brénnskador!

(AVARNING |

— Placera inte enheten i nérheten av brédnnbara féremdal, t.ex. gardiner.
— L&t inte kabeln hanga éver kanten pd ett bord eller en bénkskiva och rérinte vid

heta ytor som spisplattor, ugnar etc.

— Hall enheten, ndtkontakten och nétkabeln borta frédn éppen eld och heta ytor.
— Forinte n&tkabeln i kontakt med heta delar.

— Taéck inte dver enheten, tex. med tyg och liknande.

— Tainte av inte locket under drift. Risk for sk&lining!

— L&t apparaten svalna helt och héllet innan du rengoér och/eller férvarar den.

Risk for brannskadorl

— Se till att du inte fyller vétskebehdllaren med for mycket eller for lite mjélk. Den pd-

fyllda méngden fér aldrig vara mindre &n MIN-markeringen i vétskebehdllaren eller
mer &n MAX-markeringen for respektive driftlige. Om den &r &dverfylld kan varm mjélk
eller skum flyta ut.

— L&mna inte kvar mjélk i apparaten for att undvika hélsoskador.

(A FORSIKTIGHET)

— Utsatt aldrig enheten for hdga temperaturer (uppvérmning etc.) eller vaderfor-

héllanden (regn etc.).

— Doppa aldrig apparaten, kontakten eller nétkabeln i vatten fér rengéring, 16gg

den aldrig i en diskmaskin och anvénd aldrig en dngrengdéringsmaskin for rengéring.
| annat fall kan apparaten skadas.

— Anvand inga l&sningsmedelsbaserade, fratande eller slipande rengdringsmedel

(tex. ugns- eller grillspray) eller rengéringsredskap (t.ex. grytsvampar eller liknande).
Dessa kan skrapa pd ytan.

— Torka alla delar noggrant efter rengéring.
— Apparaten fér endast anvéndas med den medféljande basstationen. For att undvika

risker fér du endast fylla p& mjélken nér apparaten inte stér pé basstationen.

— Anvénd aldrig apparaten utan mjélk och aldrig utan att locket dr korrekt pdsatt.
— Anvand inte apparaten om skumningsinsatsen ar bdjd eller skadad.
— Varm inte pd& sval mjolk. Hall alltid bort gammal mjélk.
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4. UPPSATTNING OCH FUNKTION
4.1 INNAN FORSTA ANVANDNING

1. Ta bort alla transport- och férpackningsdelar och héll dem borta frén barn -
risk for kvavning!

2. Innan du anvander behdllaren for forsta géingen ska du rengéra insidan av behdilla-
ren och knivbladen (4 och 5) med varmt vatten. Folj véra anvisningar fér rengéring
och skotsel.

3. Torka av behdllarens yttre holje (7) med en val svedd fuktig trasa. Hall basen (11) borta
fréin vatten. Risk for elektrisk stot!

4.2 FUNKTION

AVARNING

Varning - risk fér brénnskada
Anvand endast mjolkskummaren med locket pd. Efter anvéindning &r behdéllarens yttre
yta fortfarande varm. Var forsiktig!

Varning - risk for skada
Anvand alltid farsk mjolk. Konsumera inte mjolk som har legat i behdllaren under en
l&ngre tid.

Varning

Om du lyfter upp behéllaren (7) frén basen (11) under drift stoppar tillagningsprocessen
automatiskt. Satt tillbaka behdllaren pé basen och starta tillagningen igen med av/
pd&-knappen (9).

P&/av-knappens funktion:

Anvand pé&/av-knappen (9) for att valja mjolkskummarens driftiége. Tryck p& on/off-
knappen (9) upprepade génger tills symbolen for dnskat driftidge (8, 10, 13, 14) blinkar.
Om det inte finns n&got tryck p& on/off-omkopplaren (9) under ca 3 sekunder, borjar
det valda driftldget lysa permanent och startar. Nér programmet i det valda driftldget
ar avslutat st&ngs mjélkskummaren av automatiskt.

Programmets Idngd beror p& det valda driftidget och méngden péfylld vétska.

Funktion av vispen (4 och 5):

Visp (4)
for att varma

Visp (5)
for att skumma

Tank pé& att mjélken kan brénnas om mjclkskummaren anvands utan visp.

DRIFTSATT
Mjélkskummaren har 4 olika Idgen.

Driftladge 1 (14):

max. 150 ml

Varmt och fast skum
Valj det har laget for att f& varmt
mjélkskum med fast konsistens.

max. 300 ml

Varm och rér om i mjélken.
Valj det har léget med vispen (4) for att
varma upp mMjolk.

max. 150 ml

Varmt och krédmigt skum
Valj det har laget for att fé varmt,
kr&imigt och finporigt mjolkskum.

max. 300 ml

Uppvérmning av mjélk med lite
mjélkskum
Valj det har laget for att varma mjolk.

max. 150 ml

Kall skumning
Valj det har laget for att f& kallt,
kramigt mjolkskum.
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MIN- & MAX-markeringar:

Det finns tre markeringar pd insidan av behdllaren (7).

— MIN-markeringen visar den minsta p&fyliningsmdangden.

— Den nedre MAX-markeringen anger den maximala pé&fyllningsmdangden nér du gor
mjolkskum.

— Den 6vre MAX-mdarkningen visar den maximala p&fyliningsmdangden nér mjolken
varms upp.

4.3 ATT GORA VARMT MJOLKSKUM

1. Placera vispen (5) s& l&ngt det gar pd drivaxeln inuti behdllaren (7). Ta upp behdlla-
ren (7) frén basen (11) och fyll den med mjélk minst upp till MIN-mdarket. Nar mjélken
skummas &kar mjolkens volym. For att férhindra att mjdlkskummet svémmar dver,
fyll bara p& mjolk upp till MAX-markeringen.

2. Satt pd locket (2) pé behdllaren (7).

3. Placera behéllaren (7) p& basen (1).

4. Du kan géra varmt mjdlkskum pd tvé satt:

—Valj driftlage 1 med pé/av-knappen (9). Symbolen for driftlage 1 (14) blinkar och
efter ca 3 sekunder bérjar vispen (5) att rotera. Mjélkskummet produceras

eller

- Valj driftlage 2 med pd&/av-knappen (9). Symbolen for driftiéige 2 (8) blinkar och
vispen (5) borjar snurra efter ca 3 sekunder. Produktionen av mjélkskum bérjar.

5. Vénta cirka 30 sekunder tills den flytande mjélken har lagt sig i botten av behdllaren (7).

6. Lyft upp behdllaren (7) i handtaget (6) frén basen (11), ta bort locket (2) och anvand
mjolkskummet som du vill.

7.Rengdr mjélkskummaren med kranvatten efter varje anvé&ndning fér att ta bort even
tuella rester.

4.4 ATT GORA KALLT MJOLKSKUM

1. Skjut in vispen (5) s& langt det gar pé drivaxeln inuti behdllaren (7).

2. Ta upp behdllaren (7) frén basen (11) och fyll den med mjdlk minst upp till MIN-
mdarket. N&r mjodlken skummas dkar mjolkens volym. Fér att forhindra att mjélkskum-
met svaimmar éver, fyll bara p& mjolk upp till den nedre MAX-markeringen.

3. Satt pd locket (2) pd behdllaren (7).

4. Placera behdllaren (7) pd basen (11).

5. Valj driftlage 4 med pd&/av-knappen (9). Symbolen for driftidge 4 (10) blinkar och efter
ca 3 sekunder boérjar vispen (5) att rotera. Produktionen av mjélkskum borjar.

6. N&r mjolkskummet ar klart stéings mjélkskumnmaren av automatiskt, symbolen for
det valda driftlédget (10) blinkar och slocknar efter en kort stund. Du kan avbryta
tillagningen i fortid genom att trycka kort pé av/pd-knappen (9).

7.Vénta ca 30 sekunder tills den flytande mjdlken har lagt sig i botten av behéllaren (7).

8. Lyft upp behdllaren (7) frén basen (11), ta bort locket (2) och anvand mjélkskummet
som du vill.

9. Rengdr mjodlkskummaren med kranvatten efter varje anvéndning fér att ta bort
eventuella rester.

4.5 VARM MJOLKEN JAMNT

1. Skjut vispen (4) s& I&dngt det gér pd drivaxeln inuti behdllaren (7).

2.Ta upp behdllaren (7) frén basen (11) och fyll p&d mjélk minst upp till MIN-mdrket.

For att forhindra att den uppvarmda mjdlken svammar éver, fyll bara pé mjolk upp
till den &vre MAX-mdrkningen.

3. Satt pd locket (2) pd& behdllaren (7).

4. Placera behdllaren (7) pd basen (11).

5. Valj driftlage 3 med av/pd-knappen (9). Symbolen for driftiége 3 (13) blinkar och
efter cirka 3 sekunder bérjar vispen (4) rotera, vilket garanterar en jamn uppvarmning.
Sé& snart mjolken ar varm stéings mjolkskummaren av automatiskt, symbolen for det
valda driftléget (13) blinkar och slocknar efter en kort stund.

6. Lyft upp behdllaren (7) fran basen (1) med handtaget (6), ta bort locket (2) och
anvand den uppvarmda mjdlken som du vill.

7. Rengdr mjdlkskummaren med kranvatten efter varje anvandning for att ta bort
eventuella rester.
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4.6 RECEPT

Anvand ditt nygjorda mjélkskum i en méngd olika drycker.
Nedan hittar du n&gra recept som du kan prova:

1. Varm Matcha Latte

Ingredienser: 1tesked matcha + 50 ml kallt vatten + 150 ml mjolk.

— L&gg matcha-pulvret + 50 ml kallt vatten i mjélkskummaren och valj I&ge 1 eller 2
(14 eller 8).

— Hall matcha i en kopp.

— Hall 120 mI mjslk i mjslkskummaren och vélj 1age 1eller 2 (14 eller 8).

— Tills&tt den skummade mjdlken till Matcha. 2.

2.Iced Matcha Latte
Ingredienser: 1,5 tesked matcha + 50 ml kallt vatten + 150 ml mjolk.

— L&dgg matcha-pulvret + 50 mi kallt vatten i mjdlkskummaren och valj lége 4 (10).
— Hall matcha i en kopp.

— Fyll p& 120 ml mjolk i mjslkskummaren och vdlj l&ge 4 (10).

— Tillsatt isbitar om du vill.

3. Gyllene mjélk

Ingredienser: Anvand gyllene mjélkpulver eller gér det sjélv: 2 teskedar malen gurkmeja,
2 teskedar malen ingefdra, 1tesked kanel, 1tesked peppar och blanda allt tillsammans.
Anvand % teskeds gyllene mjdlkpulver for att géra 200 mi gyllene mjolk.

— Lagg det gyllene mjdlkpulvret och 200 ml mjélk i maskinen och vdlj funktion 1 eller 2
(14 eller 8).
eller

— Lagg det gyllene mjdlkpulvret i maskinen + 50 ml mjoélk och valj funktion 1 eller 2
(14 eller 8). Hall upp innehdllet i mixern i en kopp, tillsétt resterande 150 ml mjolk i
mixern och valj funktion 1 (14). Tillsétt mjolkskummet i din kopp. 4.

4. Cappuccino
Ingredienser: 1 kopp espresso + 100 ml mjolk.

— Hall 100 ml mjolk i maskinen och vélj funktion 1 eller 2 (14 eller 8) beroende pd& 6nskat
skum.
— Hall mjolken pd& espresson.

4.7 RENGORING OCH UNDERHALL

i

FARA
Risk for elektrisk stot
Innan du rengdr basen (11) skadu dra ut nétkontakten ur uttaget.
Doppa inte basen i vatten eller andra vdtskor.

i

FARA

Risk for brannskada
Véanta tills behdllaren (7) har svalnat helt innan du rengér den.

Varning fér egendomsskador
Anvand inte slipande eller frétande rengéringsmedel eller repande féremdl
(t.ex. metallsvampar) fér rengdring.

|

Tdnk pd att
Mjolkskummaren och tillbehdren inte fé&r rengéras i diskmaskin.

Enkel reng6ring:

1. L&t vispen (5) sitta pé plats.

2. Fyll behéllaren (7) med vatten, observera MIN- och MAX-markeringarna och satt
pd locket (2).

3. L&t nu mjolkskummaren gé i ca 30 sekunder.

4. Skolj sedan behdllaren (7) med mycket rent vatten och skolj locket (2) under
rinnande vatten.

Grundlig rengéring:

1. Dra ut ngtkabeln (12) ur eluttaget.

2.Ta bort vispen (4 eller 5).

3. Rengdrinsidan av behéllaren (7) med varmt vatten och lite diskmedel. Anvénd en
svamp eller en mjuk trasa. Var sdrskilt noga med att ta bort mjolkrester fréin vispans
drivaxel och runt den. Skélj sedan behdllaren (7) med rikligt med rent vatten.

4. Dra av lockets packning (3) fréin locket (2) och rengér bédda delarna i milt skéljvatten.
Skélj med rent vatten, torka béda delarna ordentligt och satt tillbaka locktétningen
(3) pd locket (2).

5. Rengdr vispen (4 eller 5) i milt skdljvatten och skdlj den med klart vatten.

6. Skolj sedan behdllaren (7) med mycket rent vatten och skélj locket (2) under rinnande
vatten. Rengdr de yttre ytorna, basen (11) och nétkabeln (12) med en mjuk, l&tt
fuktig trasa eller, om det finns envis smuts, med lite milt diskmedel. Torka sedan alla
delar noggrant.
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5. FELSOKNING

PROBLEM

LOSNING

Mixern fungerar inte.

Kontrollera att nétkabeln (12) ér korrekt ansluten
till uttaget.

Mjolkskummaren d&rinte pd&slagen. Tryck pd av-/
pd&-knappen (9) for att sl& p& mjdlkskummaren.

Mjélkskummaren &r dverhettad och dverhett-
ningsskyddet féorhindrar att det slés pé.

Om sé ar fallet lyser driftidgetsymbolerna (8, 10,
13, 14) kontinuerligt. Vénta tills mjélkskummaren
har svalnat. Fyll mjélkskummaren med mjélk
minst upp till MIN-market fér att undvika detta
fel. Ta nu bort behéllaren (7) kortfattat frén
basen (11).

Den insatta vispen (4.5) roterar
inte.

Den drivande axeln kan ha fastnat p& grund av
foljande mjolkrester. Dra ut ndtkontakten (12)
och fyll pé lite ljummet vatten i behdllaren (7).
L&t vattnet drain en stund och férsok sedan att
vrida pé vispans drivaxeln flera génger.
drivaxeln flera varv fér hand. Hall sedan ut vatt-
net. Mjélkskummaren bér nu fungera igen.

Mjolken som hdllts i harinte
skummats.

Kontrollera om vispen (4 eller 5) @r korrekt insatt.
Skjut in vispen sé& I&ngt som mojligt pd drivaxeln
for vispen.

Skummets kvalitet beror pé vilken mjélk som
anvands och kan variera kraftigt.

Anvand komjolk med en fetthalt pé 3,5 % for att
f& ett fast skum.

Alternativa mjoélktyper kan upptréda annor-
lunda ndr de skummas. Skumbarheten beror
pd protein- och fettinnehdllet. Ju hogre béda
halterna @r, desto béttre blir mjélkskummet.

Anvénd en annan mjolk for att fé ett battre
mjolkskum.
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6. GARANTI

6.1 GARANTI

Vara produkter omfattas i princip av den lagstadgade garantiskyldigheten pé 2 ér.
Reklamationer utdver detta kan endast behandlas tillsammans med inkdpsbeviset.
Forslitningsdelar utesluter garantikrav vid normailt slitage. Livslédngden beror pé hur

produkterna behandlas och anvénds och &r darfér varierande.

Tillverkaren ger en tvadrig garanti.

Om du har né&gra frégor kring uppsdattningen eller funktionen pé véra produkter

sé& kan du kontakta vér kundtjénst: service@koro-shop.se

6.2 FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna produkts tillverkare ar
KoRo Handels GmbH
HauptstraBe 26

10827 Berlin, Tyskland

Den hér produkten dverensstdmmer med féljande europeiska direktiv:

2014/35,/EU (LVD)

2014/30/EU (EMC)
2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EC (ErP)

7. AVFALLSHANTERING

PRODUKTENSAVFALLSHANTERING (WEEE)

Avfall av elektrisk utrustning far inte sléngas i hushdllsavfallet!

€

Denna produkt omfattas av EU-direktivet 2012/19/EU och fér inte sldn-
gas ihop med annat hushdllsavfall. Informera dig om de lokala bestédm-
melserna for separat insamling av elektrisk och elektronisk utrustning.
I Olj de lokala bestdmmelserna och sldng inte gamla enheter med
hushéllsavfallet. Om du gér dig av med gamla apparater i enlighet med
dessa bestéimmelser skyddar du bé&de miljon och dina medmdnniskors halsa frén
eventuella och negativa konsekvenser. Material&tervinning bidrar dessutom till att

minska férbrukningen av rédmaterial.
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MZLKESKUMMER

BEREITER_003
Brugsanvisning
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1. INTRODUKTION
1.1 BESKRIVELSE AF BRUGEREN

Dette apparat kan anvendes af bgrn fra 8 &r og opefter og personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis
de har féet tilsyn eller instruktion i sikker brug af apparatet og forstér de risici, der er
forbundet hermed. Bgrn md ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse
ma& ikke udfgres af bgrn, medmindre de er over 8 &r og under opsyn.

1.2 FORKLARING AF SIKKERHEDSADVARSLER

A FARE

., Fare” angiver en umiddelbar fare med en hgj grad af risiko,
som kan medfgre dgd eller alvorlig personskade, hvis den ikke forhindres.

(A ADVARSEL )

LAdvarsel” angiver en potentiel fare med en middelstor risiko,
som kan medfgre dgd eller alvorlig personskade, hvis den ikke forhindres.

(A FORSIGTIG)

,Forsigtig” angiver en potentiel fare med en lav grad af risiko,
som kan medfgre dgd eller alvorlig personskade, hvis den ikke forhindres.

BEMAZERK
,Bemaeerk” angiver yderligere nyttige tips og réd om korrekt brug af produktet.

1.3 OPBEVARING AF BRUGSANVISNINGEN

Far du tager maskinen i brug, skal du laese sikkerhedsinstruktionerne og brugsanvis-
ningen omhyggeligt igennem. Fgrst da vil du kunne bruge alle funktionerne sikkert
og pdlideligt. Opbevar brugsanvisningen pad et sikkert sted, og giv den videre til
eventuelle efterfglgende ejere. Brugsanvisningen er baseret pd& de standarder og
regler, der geelder i EU. Overhold de landespecifikke retningslinjer og love, nér du eri
udlandet.

2. BESKRIVELSE AF PRODUKTET
21 TILSIGTET ANVENDELSE

Maelkeskummeren er udelukkende beregnet til opvarmning eller opskumning/
omrgring af maelk. Maelkeskummeren er ikke beregnet til brug i en virksomhed eller til
kommerciel brug. Brug kun meelkeskummeren til privat brug. Stil aldrig kanden pé& en
kogeplade for at opvarme den, og brug aldrig bunden af en anden maelkeskummer.
Renggr aldrig opskummeren i opvaskemaskinen, se det relevante kapitel.

Brug kun apparatet som beskrevet i denne vejledning. Enhver anden brug betragtes
som uhensigtsmaessig og kan medfgre materielle skader eller endda personskade.
Producenten pdtager sig intet ansvar for skader, der skyldes ikke tilsigtet brug.

2.2 OVERSIGT OVER SYSTEMET

Piskerisholder (Her er
piskeriset (4) placeret)

Lag
Forsegling af 1&g

Piskeris til omregring for at
sikre jeevn opvarmning

Piskeris til opskumning

H&ndtag

Kande

Funktion 1 (Varmt, fast skum) 14 Funktion 2 (varmt, cremet skum)
Teend/sluk-knap

Funktion 4 (koldt skum)

Funktion 3 (opvarmet maelk) 13

Sokkel

Stremkabel
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Kontroller ved modtagelsen af produktet, at alle komponenter er komplette og ube-
skadigede. | tilfeelde af ufuldstaendig eller beskadiget levering skal du kontakte produ-
centen.

Hvis dette apparat er beskadiget, skal det repareres eller udskiftes af producentens
centrale kundeservice eller en tilsvarende kvalificeret person. Ukorrekte reparationer
kan medfgre betydelige risici for brugeren.

2.3 TEKNISKE DATA

Varenavn: BEREITER_003
Strgmforsyning:  220-240V, 50/60Hz
Strgmforbrug: 500 W
M&I(HxBxT): 20,6x150x10,9cm
Kapacitet: skumning: max. 150 ml
opvarmning og omrgring: max. 300 ml

3. SIKKERHEDSADVARSLER
A FARE

— Tilslut kun enheden til en let tilgeengelig stikkontakt, s& du hurtigt kan afbryde den
fra stikkontakten i tilfeelde af en fejl.

— Tilslut kun maskinen, hvis netspaendingen i stikkontakten svarer til specifikationen pdé
typeskiltet.

— Brug ikke maskinen, hvis det er synligt beskadiget, eller hvis strgmkablet eller stikket
er defekt.

— Hvis maskinens streamkalbel er beskadiget, skal det udskiftes af producenten eller
dennes kundeservice eller af en tilsvarende kvalificeret person.

— Abn ikke selve enheden, men overlad reparationen til specialister. Kontakt et spe-
cialiseret veerksted til dette formdl. Ansvar og garantikrav er udelukket i tilfeelde af
selvsteendigt udfgrte reparationer, ukorrekt tilslutning eller forkert betjening.

— Ved reparation mé der kun anvendes dele, der svarer til de originale enhedsdata.
Der er elektriske og mekaniske dele i denne enhed, som er vigtige for beskyttelsen
mod farekilder.

— Opbevar aldrig maskinen pd en sédan mdde, at den kan falde ned i et badekar
eller en vask.

— Tag aldrig fat i en elektrisk maskine, hvis den er faldet i vandet. | et s&dant tilfeelde
skal du straks traekke stikket ud af stikkontakten.

— Nedszenk ikke selve maskinen eller stramkablet eller stikket i vand eller andre vaesker.
Risiko for elektrisk stgd!

— Rer aldrig ved stremstikket med vé&de haender.

— Tag altid stikket ud af stikkontakten, fgr du renger apparatet.

— Der ma ikke anvendes en damprenser til renggring.

— Brug kun apparatet i terre, indendars omréader. Brug den aldrig i fugtige rum eller
i regnveyjr.

— Ved brug af meelkeskummeren opstér der hgje temperaturer, som kan forérsage
forbraendinger, feks. varm damp, 1&g og varm beholder. Rgr kun den varme maelkes-
kummer ved handtaget (6). Fare for forbraendinger!

(A ADVARSEL

— Anbring ikke maskinen i naserheden af breendbare genstande som f.eks. gardiner.

— Lad ikke kablet haenge over kanten af et bord eller en bordplade, og lad det ikke
rgre ved varme overflader som f.eks. kogeplader, ovne osv.

— Hold maskinen, stremstikket og stremkablet vaek fra dben ild og varme overflader.

— Sorg for, at stramledningen ikke kommer i kontakt med varme dele.

— Maskinen ma ikke daekkes til, f.eks. med klude eller lignende.

— Abn ikke I&get under drift. Fare for skoldning!

— Lad apparatet kgle helt af, far du renger og/eller opbevarer det.
Fare for forbraendinger!

— Sgrg for, at du ikke fylder veeskebeholderen med for meget eller for lidt maelk.
Den pdafyldte meengde maé aldrig veere mindre end MIN-mazerket inde i vaeskebehol-
deren og mé& ikke overstige MAX-meaerket for den pégeeldende driftsform. Hvis den
er overfyldt, kan der slippe varm maelk eller skum ud.

— Efterlad ikke meelk i beholderen for at undgd sundhedsskader.

(A FORSIGTIG)

— Udseet aldrig maskinen for haje temperaturer (opvarmning osv.) eller vejrforhold
(regn osv.).

— Brug kun maskinen, nér den stér pd et fladt, stabilt og ufalsomt underlag.

— Seenk aldrig maskinen, stikket eller stramledningen i vand for at renggre dem,
laeg dem aldrig i en opvaskemaskinen, og brug ikke en damprenser til renggring.
Ellers kan maskinen blive beskadiget.

— Brug ikke renggringsmidler baseret p& oplasningsmidler, setsende eller slibende
midler (feks. ovn- eller grillspray) eller renggringsredskaber (feks. grydesvampe
eller lignende). Disse kan ridse i overfladen.

— Tor alle dele grundigt efter renggring.

— Apparatet mé kun betjenes med den medfglgende sokkel.

— Brug aldrig apparatet uden meelk eller uden at Idget er korrekt sat pé.

— Brug ikke apparatet, hvis opskumningsindsatsen er bgjet eller beskadiget.

— Afkglet maelk md ikke genopvarmes. Heeld altid gammel maelk ud.
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4. IDRIFTSZATTELSE OG BETJENING
4.1 F@R FORSTE BRUG

1. Fjern alle transportsikkerheds- og emballagedele og hold dem vaek fra bgrn -
risiko for kvaelning!

2. Fgr du bruger maelkeskummeren farste gang, skal du renggre kandens inderside og
piskeriset (4 og 5) med varmt vand. Fglg vores renggrings- og plejeanvisninger.

3. Tor ydersiden af kanden (7) af med en fugtig klud. Hold soklen (11) veek fra vand.
Risiko for elektrisk stgd!

4.2 BETJENING

/A ADVARSEL

Advarsel - risiko for forbraendinger
Brug kun maelkeskummeren med I&dget pd. Efter brug er kandens ydre overflade stadig
varm. Pas pdl!

A ADVARSEL

Advarsel - risiko for personskade
Anvend altid frisk maelk. Indtag ikke maeelk, der har stéet leenge i kanden.

BEM/ZERK

Bemaerk

Hvis du Igfter kanden (7) fra soklen (11) under brug, stopper tilberedningsprocessen
automatisk. Seet kanden tilbage pd soklen, og start tilberedningen igen med taend/
sluk-knappen (9).

Teend/sluk-knappens funktion:
Teend/sluk-knappen (9) bruges til at veelge maeelkeskummerens driftstilstand. Tryk p&

teend/sluk-knappen (9) flere gange, indtil symbolet for den gnskede driftstilstand (8, 10,

13, 14) blinker. Hvis der ikke trykkes pd taend/sluk-knappen (9) i ca. 3 sekunder, begynder
den valgte driftstilstand at lyse permanent og starter derefter. Nér programmet i den
valgte driftsform er afsluttet, slukker maelkeskummeren automatisk.

Programmets varighed afhaenger af den valgte driftstilstand og maengden af vaeske
der er p&fyldt.
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Piskerisets funktion (4 og 5):

Piskeris (4)
til opvarmning

Piskeris (5)
til skumning

BEM/ZERK

Vaer opmaerksom pd, at maeelken kan braende pd, hvis maelkeskummeren betjenes uden
et piskeris.

DRIFTSFORMER
Maelkeskummeren har 4 forskellige funktioner.

Funktion 1 (14):
AN Varmt og fast skum
“s ’ max. 150 ml Veelg denne tilstand for at opnd varmt
maelkeskum af fast konsistens.
AN Varm og rgr maelken
s“ ’ max. 300 ml Veelg denne tilstand med piskeriset (4)
for at opvarme mezelk.
Funktion 2 (8):
Varmt og cremet skum
max. 150 m Veelg denne indstilling for at opnd
varmt, cremet og let maelkeskum.
Funktion 3 (13):
. Opvarmning af maelk med lidt
“s ’ max. 300 ml maelkeskum
Vaelg denne tilstand for at opvarme
maelk.
Funktion 4 (10):
Kold opskumning
max. 150 ml Veelg denne indstilling for at opnd koldt,
cremet maelkeskum.
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MIN- og MAX-maerkninger:

Der er tre maerker pé indersiden af kanden (7).

— MIN-mzerket viser den mindste p&fyldningsmaengde.

— MAX-maerket i bunden viser den maksimale p&fyldningsmaengde ndr du laver
maelkeskum.

— Det gverste MAX-mazerke viser den maksimale p&fyldningsmaengde ved opvarmning
af maelk.

4.3 FREMSTILLING AF VARMT MZAELKESKUM

1. Skub piskeriset (5) s& langt ind det kan komme pd& drivakslen, inde i kanden (7).
Tag kanden (7) af soklen (11), og fyld den som minimum med maelk op til MIN-
maerket. N&r maelken skummer, gges dens volumen. For at undgd, at maelkeskummet
lober over, m& maelken kun fyldes op til det nederste MAX-maerke.

2. Seet l&get (2) pd kanden (7).

3. Seet kanden (7) p& soklen (1).

4. Du kan lave varm maelkeskum pé& 2 mdader:
— Veelg funktion 1 med teend/sluk-knappen (9). Symbolet for funktion 1 (14) blinker,

og efter ca. 3 sekunder begynder piskeriset (5) at dreje. Maelkeskummet produceres.

eller

— Veelg funktion 2 med teend/sluk-knappen (9). Symbolet for funktion 2 (8) blinker,
og piskeriset (5) begynder at dreje efter ca. 3 sekunder. Produktionen af maelkes-
kum starter.

5. S& snart maelkeskummet er klar, slukker maelkeskummeren automatisk, symbolet for
den valgte funktion (14, 8) blinker og slukker efter kort tid. Du kan ogsé stoppe skum-
ringen fer tid ved at trykke kort pé& teend/sluk-knappen (9).

6. Vent ca. 30 sekunder, indtil den flydende maelk har sat sig i bunden af kanden (7).

7. Laft kanden (7) i hadndtaget (6) fra soklen (11), fijern I&get (2) og brug meelkeskummet
som du gnsker.

8. Efter hver brug skal du renggre maelkeskummeren med vandhanevand for at fjerne
eventuelle rester.

202

4.4 FREMSTILLING AF KOLDT MALKESKUM

1. Skub piskeriset (5) s& langt ind det kan komme pd& drivakslen, inde i kanden (7).

2. Tag kanden (7) af soklen (1), og fyld den som minimum med maelk op til MIN-
maerket. N&r maelken skummer, @ges dens volumen. For at undgd, at maelkeskummet
lober over, m& maelken kun fyldes op til det nederste MAX-maerke.

3. Seet ldget (2) pd kanden (7).

4. Placer kanden (7) p& soklen (11).

5. Veelg funktion 4 med teend/sluk-knappen (9). Symbolet for funktion 4 (10) blinker,
og efter ca. 3 sekunder begynder piskeriset (5) at dreje. Produktionen af maeelkeskum
starter.

6. S& snart meelkeskummet er klar, slukker maelkeskummeren automatisk, symbolet for
den valgte funktion (10) blinker og slukker efter kort tid. Du kan stoppe skumringen for
tid ved at trykke kort pd teend/sluk-knappen (9).

7.Vent ca. 30 sekunder, indtil den flydende meelk har sat sig i bunden af kanden (7).

8. Laft kanden (7) fra soklen (1), fiern 1&get (2) og brug maelkeskummet som du @nsker.

9. Efter hver brug skal du renggre maelkeskummeren med vandhanevand for at fjerne
eventuelle rester.

4.5 VARM MZALKEN JAVNT OP

1. Skub piskeriset (5) sé langt ind det kan komme pd& drivakslen, inde i kanden (7).

2.Tag kanden (7) af soklen (1), og fyld den som minimum med maelk op til MIN-

maerket. N&r maelken skummer, gges dens volumen. For at undgd, at maelkeskummet

lpber over, mé& meelken kun fyldes op til det nederste MAX-maerke.

3. Seet I&get (2) pé& kanden (7).

4. Placer kanden (7) p& soklen (11).

5. Veelg funktion 3 med taend/sluk-knappen (9). Symbolet for funktion 3 (13) blinker, og
efter ca. 3 sekunder begynder piskeriset (4) at rotere for at sikre en jeevn opvarmning.
Sé& snart meelken er varm, slukker maelkeskummeren automatisk, og symbolet for den
valgte funktion (13) blinker og slukker efter kort tid.

6. Loft kanden (7) fra soklen (11) med handtaget (6), tag ldget (2) af og brug den
opvarmede maelk som du gnsker.

7. Efter hver brug skal du renggre maelkeskummeren med vandhanevand for at fjerne
eventuelle rester.
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4.6 OPSKRIFTER

Brug dit frisklavede maelkeskum i en lang raekke forskellige drikkevarer.
Nedenfor finder du et par opskrifter, som du kan prgve:

1. Varm matcha latte
Ingredienser: 1 teskefuld matcha + 50 ml koldt vand + 150 ml maelk

— Kom matchapulver + 50 ml koldt vand i maelkeskummeren og veelg funktion 1 eller 2
(14 eller 8)

— Haeld matchaen i en kop.

— Hzeld 120 ml meelk i meelkeskummeren, og vaelg funktion 1eller 2 (14 eller 8).

— Tilseet den skummede maelk til matchaen.

2. Iced matcha latte
Ingredienser: 1,5 teskefuld matcha + 50 ml koldt vand + 150 ml maelk

— Kom matchapulver + 50 ml koldt vand i mzelkeskummeren, og veelg funktion 4 (10).
— Haeld matchaen i en kop.

— Tilszet 120 ml meelk til maelkeskummeren, og veelg funktion 4 (10).

— Tilsaet isterninger, hvis det gnskes.

3. Gylden maelk

Ingredienser: Brug gyldent maelkepulver eller lav det selv: 2 tsk. malet gurkemeje, 2 tsk.

malet ingefeer, 1tsk. kanel, 1tsk. peber, og bland det hele sammen. Brug ¥ teskefuld
guldmaelkspulver til 200 ml guldmaelk.

— Kom det gyldne maelkepulver og 200 ml maelk i maskinen, og veelg funktion 1 eller 2
(14 eller 8).
Eller

— Kom det gyldne maelkepulver i maskinen + 50 ml maelk, og veelg funktion 1 eller 2
(14 eller 8). Heaeld indholdet fra blenderen i en kop, tilszet de resterende 150 ml maelk
til blenderen, og veelg funktion 1 (14). Kom maelkeskummet i koppen.

4. Cappuccino
Ingredienser: 1 kop espresso + 100 ml maelk.
— Haeld 100 ml maelk i maskinen, og veelg funktion 1eller 2 (14 eller 8), afhaengigt af

den gnskede skumdannelse
— Haeld maelken i espressoen.
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4.7 RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

i

FARE
Fare for elektrisk stad
Traek stikket ud af stikkontakten, far du rengar soklen (11). Seenk ikke soklen i vand
eller andre vaesker.

i

FARE
Fare for forbraending
Vent, indtil kanden (6) er kglet helt af, fer du renger den.

A ADVARSEL

Advarsel om materielskade

Brug ikke aetsende renggringsmidler eller objekter der kan efterlade ridser
(f.eks. metalsvampe) til renggring.

BEM/ZERK
Bemaerk
Maelkeskummeren og tilbehgret mé ikke komme i opvaskemaskinen.

Hurtig rengering:

1. Lad piskeriset (5) sidde i beholderen.

2. Fyld kanden (7) med vand, og veer opmaerksom pd& MIN- og MAX-maerkerne,
og seet laget (2) pd.

3. Lad nu maelkeskummeren kgre i ca. 30 sekunder.

4. Skyl derefter kanden (7) med rigeligt rent vand, og skyl I&get (2) under rindende
vand.

Grundig rengering:

1. Tag streomstikket (12) ud of stikkontakten.

2. Fjern piskeriset (4 eller 5).

3. Renggr indersiden af kanden (7) med varmt vand og lidt opvaskemiddel. Brug en
svamp eller en blgd klud. Vaer szerlig omhyggelig med at fjerne maelkerester fra pis-
kerisets drivaksel og omkring den. Skyl derefter kanden (7) med rigeligt rent vand.

4. Treek I&gets pakning (3) af I&get (2), og renger begge dele forsigtigt. Skyl med rent
vand, ter begge dele grundigt, og skub I&gets forsegling (3) tilbage pd 1&get (2).

5. Renger piskeriset (4 eller 5) og skyl efter for at komme af med saeberester.

6. Skyl derefter kanden (7) med rigeligt vand og skyl Idget (2) under rindende vand.
Renger de ydre overflader, soklen (11) og stremkablet (12) med en blgd, let fugtig
klud eller, hvis der er tale om genstridigt snavs, med en smule mildt opvaskemiddel.
Tor derefter alle dele grundigt.
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5. PROBLEML@SNINGER

PROBLEM

LOSNING

Mixeren virker ikke.

Sorg for, at stromkablet (12) er korrekt tilsluttet i
stikkontakten.

Maelkeskummeren er ikke teendt. Tryk pé& teend/
sluk-knappen (9) for at teende for maelkeskum-
meren.

Mazelkeskummeren er overophedet, og over-
opvarmningsbeskyttelsen forhindrer deni at
teende.

Hvis dette er tilfeeldet, lyser driftstilstandssym-
bolerne (8,10, 13, 14) konstant. Vent, indtil mael-

keskummeren er afkglet. Fyld maelkeskummeren,

som minimum, med maelk op til MIN-maerket for
at undgd denne fejl. Fjern nu kanden (7) kortva-
rigt fra soklen (17).

Det indsatte piskeris (4.5) drejer
ikke.

Piskerisets drivaksel kan sidde fast pd& grund af
rester af maelk. Traek stikket ud af stikkontakten
(12), og fyld lidt lunkent vand i kanden (7).

Lad vandet treenge ind et gjeblik, og prav de-
refter at dreje piskerisets drivaksel flere omgan-
ge med hd&nden. Haeld derefter vandet ud.
Mazelkeskummeren bgr nu fungere igen.

Maelken skummer ikke.

Kontroller, om piskeriset (4 eller 5) er sat korrekt i.
Skub piskeriset pé& piskerisets drivaksel, s& langt
det kan komme.

Skumkvaliteten afhaenger af den anvendte
maelk og kan variere.

Brug komaelk med et fedtindhold p& 3,5 % for at
opnad fast skum.

Alternative maelketyper kan skumme forskelligt.
Skumbarheden afhaenger af protein- og fed-
tindholdet. Jo hgjere begge indhold er, jo bedre
er maelkeskummet.

Brug en anden meelk for at opnd et bedre mael-
keskum.
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6. GARANTI

6.1 GARANTI

Grundlzeggende er vores produkter omfattet af den lovbestemte garantiforpligtelse
p& 2 ér. Reklamationer ud over dette kan kun behandles i forbindelse med kgbsbevi-
set. Dele, der er udsat for slitage, udelukker ethvert krav pé& garanti. Levetiden afheen-
ger af den respektive behandling og anvendelse af produkterne og er derfor variabel.

Producenten yder to ars garanti.

Hvis du har spargsmdl om betjening eller funktion af vores produkter, bedes du

kontakte vores kundeservice: service@korodrogerie.de

6.2 ERKLARING OM OVERENSSTEMMELSE

Producenten af dette produkt er
KoRo Handels GmbH
HauptstraBe 26

10827 Berlin, Tyskland

Dette produkt eri overensstemmelse med falgende europaeiske direktiver:

2014/35,/EU (LVD)

2014/30/EU (EMC)
2011/65/EU (RoHS)
2009/125/EC (ErP)

7. KASSERING AF MASKINEN

KASSERING AF PRODUKTET (WEEE)

€

Elektrisk affald md ikke kasseres sammen med husholdningsaffald!
Dette produkt er omfattet af det europaeiske direktiv 2012/19/EU og mé&
ikke bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald. Informer dig om
de lokale regler for separat indsamling af elektrisk og elektronisk udstyr.
EE Folg de lokale regler, og kasser ikke gamle maskiner med husholdning-
saffaldet. Hvis du bortskaffer gamle maskiner i overensstemmelse med
reglerne, beskytter du miljget og dine medmenneskers sundhed mod eventuelle ne-
gative konsekvenser. Genanvendelse af materialer bidrager til at reducere forbruget

af rématerialer.
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